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Agenda

 Begrüssung und Agenda

 Fachlicher Input zum Thema «Überprüfung Hygiene»

 Diskussion über das Thema in Kleingruppen

 Erkenntnisse und Fragen zum Thema im Plenum

 Brennende Fragen

 Nächster Termin Thema



Ist mein Hygienekonzept noch aktuell?

 Wann wurde es erstellt?

 Von wem wurde es erstellt?

 Wird es regelmässig überprüft?

 News in der Hygiene:

 Umgang mit resistenten Bakterien

 Technik der Händehygiene





Checkliste zur Überprüfung

 Händehygiene

 Schutzmaterial / Kontakt mit Körperflüssigkeiten

 Wäsche / Berufskleider

 Persönliche Hygiene

 Arbeitssicherheit

 Abfälle

 Bewohnerbezogene Massnahmen

 Ausguss

 Umgang mit Lebensmittel

 Aufbereitung Sterilgutmaterial



Wie wird überprüft?

 Rundgang im Haus

 Protokoll führen

 Evtl. Foto erstellen und in Bericht einbauen

 Verhalten der Mitarbeitenden kann nur durch gezielte Beobachtung
und / oder Befragung ermittelt werden

 Sind die Strukturen vorhanden, damit die Mitarbeitenden die Hygiene 
einhalten und durchführen können?



Beispiele



Beispiele



Beispiele



Was muss noch gesagt werden?

 Nächster Termin
Dienstag, 22. Oktober 2019
Betagtensiedlung Huwel Kerns

 Thema

 Erfahrungsberichte Überprüfung Hygiene mit Checkliste aus den 
Betrieben (es haben sich drei Personen gemeldet)

 Basishygiene verstehen, anwenden, schulen


