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Vorbereitung auf die
Meisterprifung — #

Fachtheorie &
Fachpraxis

24.03.26-15 Uhr 209wy
BBZ "E. Hellenstainer”, | START: SEPTEMBER 2026

Brixen
mit Voranmeldung

VORAUSSETZUNGEN: PROGRAMM

abgeschlossene Fachrechnen und wirtschaftliche
Berufsausbildung & Berufserfahrung Kalkulation in der Bickerei
ZEITRAUM: September 2026 Rohstoffkunde
bis Juni 2027 (10 Monate)

Erndhrungslehre
DAUER: ca. 300 Stunden

Fachkunde

KURSZEITEN: 1 fester ganzer Tag pro
Woche, 3 bis 4 mehrtagige Kursblocke

KURSORT: Berufshildungszentrum
.E. Hellenstainer™ in Brixen; einige
Kurseinheiten finden im NOI Techpark in Innovation und KI
Bozen oder online statt

MINDESTTEILNEHMERZAHL: 10 Personen
REFERENTEN: in- und auslandische Fachexperten
TEILNAHMEGEBUHR: ca. 700,00 €

Qualitatsmanagement

Marketing, Kundenorientierung und
Meisterprojekt

Fachpraxis und Meisterstiick

Extra: Betriebsbesichtigungen
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