A2
Testo n°6
La storia del torrone

Il torrone & un dolce tradizionale, tipico del periodo di Natale, fatto di latte, miele, zucchero e
mandorle o nocciole. Ci sono due tipi di torrone: quello duro e quello morbido e la differenza fra i
due dipende dalla cottura. Il torrone duro viene cotto lentamente per circa dodici ore; il torrone
tenero, invece, solitamente non piu di due ore.

Ma quando e dove & nata questa tradizione? L’ origine del torrone &€ un mistero. Cercando di
trovare risposte si arriva addirittura in Cina: forse il torrone € nato in questo paese, luogo dal quale
proviene la mandorla. Altri dicono che gli arabi 'hanno portato in Europa. Il torrone sarebbe quindi
una variazione di un famoso dolce arabo, fatto di miele e sesamo. | cittadini di Cremona, invece,
credono che il torrone sia nato nella loro citta, nel 1441.

Beantworten Sie folgende Fragen zum Text. Bitte kreuzen Sie die richtige Antwort an.

1. Der ,,Torrone“ ist eine typische italienische SuRigkeit und es gibt verschiedene
Arten, den harten und den weichen.

o richtig

o falsch

2. Woher das Rezept kommt,
a) weild man nicht, es gibt viele Theorien.
b) ist jetzt bewiesen: aus dem alten Rom.

c) wissen alle: es kommt aus China.

3. Erganzen Sie das fehlende Wort:
Wann kommt Martin zu Besuch? Montag um 14.00 Uhr.

a) An b) Bis c) Am


http://it.wikipedia.org/wiki/Cottura

4. Antworten Sie auf diese E-Mail in deutscher Sprache. 30-40 Worter

Hallo,

ich werde also morgen Abend zu dir kommen. Was machen wir? Gehen wir ins Kino oder eine
Pizza essen? Oder hast du eine andere Idee?

Liebe GruRRe

Hannes

Lieber Hannes,

(NICHT MIT DEM EIGENEN NAMEN UNTERSCHREIBEN)

LOSUNGEN
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