Hotel B Uy,
Gastgewerbe ol @

Berufsbildung

und Erndhrung , 4

WISSEN'S BESSER
VORSPRUNG DURCH KONNEN

BERUFLICHE WEITERBILDUNG

Lehrgang zu Erlangung der Beruflichen
Qualifikation ,,Barkeeper/Barkeeperin®

Lernen Sie klassische, kombinierte und innovative Mixgetranke und Mischgetranke zuzubereiten, wobei Sie
auch innovative Cocktailrezepte und solche zur Aufwertung lokaler Produkte entwickeln. Bei der
Zubereitung beziehen Sie Kunden ein, beraten und leiten diese, indem Sie die Unterhaltung auf den Konsum
und die Bewerbung der Getranke fokussieren.

Programm:
Thema
Modul 1 Barfiihrung und Umgang mit dem Gast
(Kommunikation, Verkauf, Beschwerde. Mitarbeiterfuhrung, Rhetorik, Recht/Marketing)

Modul 2 Getrankekunde / Additives

(Barkarte, Schankmalde, Spirituosen)

(Snacks, Bier, Zigarren, Exkursion)

Modul 3 Arbeiten an der Bar

(Bar Praxis, Working flair, Latte Art)

Zugangsvoraussetzungen: Personen mit einem Berufsabschluss im einschlagigen Bereich. Fur
Personen ohne Berufsabschluss im einschldgigen Bereich sind als Voraussetzung fur den Zugang zum
Weiterbildungslehrgang eine zweijahrige Arbeitserfahrung im Sektor sowie das erfolgreiche Absolvieren
einer Eingangsprifung definiert, welche Kompetenzen auf NQR/EQR-Niveau 3 entspricht.
Berufsabschlisse des einschlagigen Bereichs sind das Berufsbefahigungszeugnis sowie das
Berufsbildungsdiplom, welche der staatliche Berufsklassifikation 5.2.2.4.0 "Barkellner und Gleichgestellte*
zugeordnet werden kénnen.

Zertifizierungsprufung: Zur Erlangung der beruflichen Qualifikation missen die im Lehrgang erworbenen
Kompetenzen anschliel3end in einer praktisch ausgerichteten Zertifizierungsprifung nachgewiesen werden.
Das Zertifikat ist Uber das so genannte EQR-Niveau auch in Italien und Europa lesbar. Voraussichtlicher
Termin Juni 2027

Ort Landesberufsschule fiir das Gastgewerbe Savoy Meran

Referent:innen Jurgen Deibel, Andrea WindstoRer, Emil Oberprantacher, Alfred E. Mair, Peter
Gaudenzi, Markus Steger, Stefan Haneder, Tamara Nadolph, Helmut Stampfl,
Bettina Manfra, Evelin Schieder, Christian Heiss

Start & Dauer 2027 - ca. 145 Stunden

Gebiihr ca. 600€

Anmeldung weiterbildung.savoy@schule.suedtirol.it

Find us on

Autonome Provinz Bozen
Provincia autonoma di Bolzano

Provinzia autonoma de Bulsan

SODTIROL + ALTO ADIGE Berufsbil dung
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