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Pastinella )
begeistert und Gberrascht \
Pasta-Kenner in der

Gastronomie

GefUllte Pasta ist traditionell die Kernkompetenz von Pastinella. Seit 30 Jahren
produzieren wir diese Konigsdisziplin der Teigwaren zu 100% in Oberentfelden im
Kanton Aargau, im Herzen der Schweiz.

Care
N

TRADITION

= SEIT 1988 ~

Ausgewahlte Zutaten, raffinierte Rezepturen und moderne Herstellungsprozesse

verleihen unserer geflllten Pasta ihren einzigartigen Geschmack. Doch das wahre
~ Genussgeheimnis liegt in unserer Leidenschaft fUr das kulinarische Handwerk. Mit
- Gespur, Fantasie und Geschick entwickeln unsere Kéche immer wieder Kreationen, >

die sowohl die hohen Erwartungen von Feinschmeckern als auch die Convenience-

Bedurfnisse der modernen Gastronomie erfullen.

Unsere FUllungen basieren auf natdrlichen und lokalen Rohstoffen. So verwenden
wir beispielsweise Rapsal, um Palmol aus Ubersee zu vermeiden, und verzichten
konsequent auf kiinstliche Zusatzstoffe: Fir unsere bissfesten Telge verarbeiten wir
ausschliesslich Eier aus Freilandhaltung.

Als Erweiterung zu unseren geflllten Pasta Spezialitaten bietet Pastinella ein breites
Sortiment hochwertiger Beilagen und feiner Teigwarenfertiggerichte an.

Das Pastinella-Versprechen
fur bewussten Pasta-Genuss:

Hergestellt in der Schweiz mit Liebe zum / "
Handwerk '

Vegetarisch n @

Schweizer  Gluten- g

Fleisch laktosefrei
Voller Geschmack dank frischer und
ausgewahlter Rohstoffe

100% naturliche Zutaten — frei von Geschmacks-
verstarkern und Konservierungsstoffen

Eier aus Freilandhaltung

Geringer Salzgehalt und Einsatz hochwertiger Fette

Pastinella ist FSSC-22000-zertifiziert (Food Safety System Certification)
und verpflichtet sich zur Einhaltung der Standards fur
Lebensmittelsicherheit in der Nahrungsmittelproduktion.
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Cosimo Balestrierij
Verkaufsleiter

+4162 737 28 23
cosnmo.balestrieri@pastinella.ch

Tiefkiihlpasta

Tiefgekihlte Pasta
Qualitat vom Feinsten

Frische, Vielfalt und Qualitat auf Vorrat —
das bieten unsere Tiefkiihlteigwaren

Dank moderner Schockkdhlung und dem Verzicht auf die Pasteuri-
sierung behalten unsere tiefgekihlten Teigwaren die typischen
Qualitatsmerkmale frischer Produkte. Der natUrliche Geschmack

und die Struktur der hochwertigen Zutaten bleiben erhalten. Die Pasta
behalt den Biss, selbst bei langerer Stehzeit im Bain-Marie.

So geniessen Ihre Gaste immer die bestmdgliche Qualitat.

Die Vorteile:

» Lange Lagerung der Produkte ohne Qualititseinbussen:
Aussehen, Geschmack, Konsistenz und Nahrwerte der Teigwaren
bleiben frisch wie am ersten Tag.

» 100% natirlich: Frei von Konservierungsstoffen und
Geschmacksverstarkern. Unser Pastinella-Versprechen gilt gerade
auch fur das TiefkUhlsortiment.

» Bissfestere Konsistenz: Ohne Pasteurisierung behalt der Teig
den Biss auch im Bain-Marie.

» Individuelle Portionierbarkeit, hohe Flexibilitat und
100%ige Kalkulationssicherheit: Dank der IQF-Technologie
entnehmen Sie unseren Verpackungen immer nur die gerade
bendtigte Menge.

» Einfache, rasche und flexible Zubereitung in modernen
Kiichengeraten: Kurze Regenerationszeit dank Vorgarung.

» Liefersicherheit: Die Produkte sind das ganze Jahr lieferbar.
Professionelle Logistik- und Vertriebspartner garantieren eine
lGckenlose TiefkUhlkette.
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4 e Artikel Nr. | Bezeichnung Unsere Verpackung Fillungs- T
und Hauptzutaten Partner anteil
Triondo Sauerkraut* (das Schweizer Superfood) 2%2.0kg ca.ldg @ 55%
Sauerkraut, Kartoffeln, Apfel, Zwiebeln, Weisswein b
Triondo Moitié-Moitié* LEGRUYERE‘@'& 2x2.0kg cal4g @ 55%
Ricotta, Gruyere, Vacherin fribourgeois, Weisswein
@Yacherin“.
Fribourgeois Y
1013547 Triondo Ricotta Spinat 2x20kg  ca.l4g @ 55% J
Spinat, Ricotta, Mascarpone ’
1013548 Triondo Eringer-Rindfleisch* R 2x2.0kg ca.l4g @ 55%
Eringer-Rindfleisch, Gemise, Tomaten, Rotwein |
r Rir:gf‘])e/ilch 4
1013549 Triondo Appenzeller* Appenzellerdt [ 2% 2.0kg ca.ldg @ 55%
4 Appenzellerkase, Ricotta, Weisswein
. & 1013550 Triondo Pilz* 2x20kg  ca.14g @ 55%
™ ] ‘ : o J ; iy Steinpilze, Mascarpone, Champignons, Weisswein ) 1
Fir diese geschmacksintensiven Pasta-Kreationen, hergestellt nach den ) l P P P
hohen Massstaben der SwissnesssGesetzgebung, verwendet Pastinella ,f' 103551 Triondo Frischkase Kréuter H 2x20kg  ca.ldg @ 55%
nur ausgewahlte Rohstoffe. Diese beziehen wir vorwiegend im Inland _' \ E”Sd.‘kase' Mascarpone, Ricotta, Petersilie, v 1
A ] 1 chnittlauch, Oregano Napfiiich
von kleinen, regionalen Herstellern. - ,
A ] 1 y " X - L 1013552 Triondo Randen (das Schweizer Superfood) 2%2.0kg ca.ldg @ 55%
So verwenden wir fur die Fillungen Eringer-Rindfleisch aus dem Wallis Randen, Frischkase, Zwiebeln E ’
und Champignons aus Wauwil, wahrend die Freilandeier fir den Teig ' "'\\\ - Napil
aus dem Schweizer Mittelland stammen. - S i . 1013553 Triondo Basilikum 2x20kg  ca.l4g @ 55%
: ) . d e X d - Ricotta, M , Frischkase, Basilik E ’
Das Ganze verarbeiten wir zu einer einzigartigen Pastaform («Triondo»). 5 ! - icotta, Tascarpone, Trisctase, Bastiam -4
i L J'!
¥ 1 1013554 Triondo Tomaten Mozzarella 2x2.0kg ca.ldg @ 55%
! \ j Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Ricotta, Basilikum 1
' I 1013555 Triondo Jersey Blue Baumnuss ey | 2x2.0kg ca.ldg @ 55%
° ° i Kase, Frischkase, Créme fraiche, Birnen, Stadtiichisi
Dle vortelle . ! - Jersey Blue (Blauschimmelkdse), Baumniisse
——— \ 1013572 Triondo Papet Vaudois* 2x2.0kg ca.l4g @ 55%
“ ; i b Lauch, Saucisson, Kartoffeln, Kase, Weisswein n
» Hoher Fullungsanteil — deutlich Gber 50% Unser Testsieger! v Schweine-
Mehr Infos auf Seite 20. ‘.‘ﬂ fleseh
» Geschmacksintensive, cremige und 101619  Triondo Luganighe Arrabbiata* 2x20kg  ca.l4g @ 55%
StUCki . FU||UD en Luganighe, Kase, Tomaten, Peperoni, Peperoncini H.,
g g Sdl?/yei/;e
fleisch
» Bissfester Teig mit hohem Eieranteil (20%) 1016197 Triondo cun Capuns 2x20kg  ca.ldg @ 55%
£y Ricotta, Blattmangold, Salsiz, Kése g
» Weitgehend Rohstoffe aus nachhaltiger - Schwelne: und |8
i . Rindfleisch
Schweizer Produktion ' 1016 252 Triondo Rohschinken 2x2.0kg ca.l4g @ 55%
R 1 ) . Ricotta, Rohschinken «San Pietro», Mascarpone, Kase
e 100% naturlich — ohne jegliche ; Spouet.
Zusatzstoffe

A

e 100% Schweizer Freilandeier und

Schweizer Fleisch
(

b 70 *Enthilt: Alkohol ‘%

| Triondo Emnger—Rmdﬂefsch
| kg /P Packung
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Im aargauischem Oberentfelden produzieren wir unsere Pasta aus frischen
Zutaten, welche wir bevorzugt von regionalen Produktionsbetrieben
beziehen. Gemeinsam mit unseren Partnern verfolgen wir das Ziel,
mit Produkten hochster Qualitdt und Sorgfalt, Genuss immer wieder
neu zu definieren.

die Produktionsstatte.

Der cremige Frischkase
von Napf Milch wird
mit frischem Basilikum
zu einem pesonders

Genuss mit bissfestem
Teig.

vollmundigen Triondo-

e
e

Stolz ist man im Napfgebiet im Kanton Luzern
auf die wertvolle, regionale Milch mit dem
hohen Omega 3 Fettsduren-Gehalt und
beginnt 1999 kurzerhand diese auch gleich
regional zu verarbeiten. «Was wollen wir
unsere hochwertige Milch durch die Landschaft
fahren, wenn wir sie hier verarbeiten kbnnen».

Eine Rechnung die aufgeht und heute mehr
denn je den Geist der Zeit trifft. So stammt
die Milch ausschliesslich aus Betrieben
innerhalb eines Radius von rund 20km um

Feinste Milchspezialitaten aus
Uberzeugung nachhaltig

Genussvolle Idylle

Die Produktionsstatte des Pastinella Partners
«Neue Napfmilch AG» ist idyllisch gelegen,
eingebettet in die wunderschéne Higelland-
schaft am Fusse des Napfs, 2 km hinter dem
Dorf Hergiswil. Ob Heumilch, Quark, Joghurt
oder cremiger Frischkase, hier beherrscht man
das traditionelle Handwerk der Milchverarbei-
tung zu feinsten Spezialitdten. Zum Sortiment
gehort heute auch eine grosse Auswahl an
laktosefreien Produkten. Jahrlich sind es ganze
4.5 Millionen Kilogramm Milch in unterschiedli-
chen Qualitaten, von konventionell bis hin zu
Bio und Demeter, welche sorgfaltig verarbeitet
werden.

Die Liebe zum Detail kommt nicht zuletzt
im eigenen Gartli direkt neben dem
Produktionsgebdude zum Ausdruck, wo die
Krduter fUr den weit Uber den Napf aus
beliebten Krauter-Frischk3dse gehegt und
gepflegt werden.

Dem Frischkdse von Napf Milch verdanken
die Signature Suisse Kreationen von Pastinella
ihre delikat cremige FUllung.

und die Geschichte des vielleicht besten

Holzofenlachses der Welt

Aus Uberzeugung, dass qualitativ weit mehr
zu erreichen ist, als die Importware zu bieten
vermochte, grindeten die Unternehmer-
Pioniere Ove Hansen, Brido Petersen und
Leo Belser 1965 die erste Lachsrducherei der
Schweiz.

Der Ursprungsphilosophie Qualitdt vor Quantitat
zu stellen, ist unser Lieferant Dyhrberg bis heute
treu geblieben. Was andernorts automatisiert
ablauft, ist bei Dyhrberg alles reine Handarbeit.

Die milde Rauchernote
VOm pazifischen
Wildlachs von Dyhrberg
und die leichte Sdure
der Schweizer Créme
fraiche bilden ein delikat

dusgewogenes Genyss-
Duo.

Rauchertradition

Nur auserlesene Lachse aus dem Pazifik

und Atlantik finden den Weg nach Balsthal,
dem Produktionsstandort von Dyhrberg im
Kanton Solothurn. Von Hand werden die
Lachse filetiert und mit Meersalz bestreut.
Nach zwei bis drei Tagen, wenn der Lachs
die optimale Menge FlUssigkeit verloren

hat, kommen die vorbereiteten Lachse in
den mit Buchen- und Eichenholz belegten
Raucherofen und werden nach traditioneller
Methode sorgfdltig gerduchert. Damit der
Fisch sein urspringliches Aroma behalt, wird
konsequent auf Farb- und Geschmacksverstarker
verzichtet.

Gerade diese zeitlich aufwendige Rducherung
ist es, welche unseren Pastinella Girasoli
Rauchlachs den feinen und einzigartigen
Geschmack verleiht.
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1016 848 Agnolotti Steinpilz Safran* 2x2.0kg ca.18g @ 55% -
Steinpilze, Champignons, Mascarpone, Weisswein, Safran ==
1016 602 Agnolotti Brasato* 2x2.0kg ca.18g @ 55%
Rindfleisch, Rotwein, Karotten, Tomaten
100%
Rindfleisch
1013579 Girasoli Rauchlachs <Dl |2x20kg  ca.18g @ 55%
Rauchlachs, Créme fraiche, Zwiebeln, Dill Dyhrberg
1016151 Ravioloni Triiffel 2x175kg  ca.18g @ 55%
Ricotta, Mascarpone, Triffel
Girasoli Ziegenkise Honig 2%2.0kg ca.18g
Ricotta, Ziegenweichkdse, Bienenhonig, Rosmarin

/ f.’.. o

Hergestellt aus auserlesenen Premiumzutaten sind diese Produkte
die kulinarische Krénung unseres Sortiments.

Bringen Sie noch mehr Abwechslung auf Ihre Speisekarte und
Uberraschen Sie Ihre Gaste mit stets neuen Pasta-Kreationen.

FUr diese Produktreihe werden sich die Pastinella-Kéche durch

die Saisons und Festtage immer wieder frisch inspirieren lassen.

1013573 Girasoli Barlauch 2x2.0kg ca.18g @ 55% | Mérz—Mai
Barlauch, Kartoffeln, Zwiebeln

1013574 Girasoli Spargel Rohschinken 2x2.0kg ca.18g @ 55% |Marz—Mai
Spargeln weiss und griin, Quark, w
100%

Rohschinken «San Pietro» Schweine-
fleisch

Agnolotti Zitrone
Frischkdse, Mascarpone, Ricotta, Zitronen

2x2.0kg Juni—-Aug

ca.18g

1016150 Ravioloni Wild* 2x175kg  ca.18g @ 55% |Sept—Nov
. . /" Hirschfleisch, Gemse, Rotwein, Wacholder,
‘. Cranberrys
A 1013577 Girasoli Kiirbis 2x2.0kg  ca.18g @ 55% |Sept—Dez if
Kirbis, Salbei
[ d (]
Dle vortelle / 1013578 Agnolotti Wolfsbarsch Zitrone* 2x2.0kg ca.18g @ 55% |Nov-Jan

Ricotta, Wolfsbarsch, Kartoffeln, Zitronen

1016539 Girasoli Krabbenfleisch* 2x2.0kg ca.18g @ 55% |Nov-Jan

" R . p 0
HOher Fullungsantell deUt“Ch Uber 50% Krabbenfleisch, Ricotta, Mascarpone, Karotten

Exklusive Premiumzutaten flr besten *Enthilt: Alkohol » HORunft Hirsch: Europa/Neuseeland

Geschmack

Geschmacksintensive, cremige und stickige
FOllungen

Bissfester Teig mit hohem Eieranteil
Eier aus Freilandhaltung
100% natdrlich — ohne jegliche Zusatzstoffe

Attraktive Grossformen fir schone .
Tellerprasentation

10



Kompromisslose

Verbindung von Genuss'
und bewusster Ernahrung

Tiefkihlpasta

ODb frei von Gluten und Laktose, vegan oder bio: «Care»-Pasta ist die schmackhafte
kulinarische Alternative fUr jedes BedUrfnis. Als fihrender Spezialist im Bereich
gefullte Pasta bietet Pastinella mit seinen «Care»-Pastakreationen innovative Losungen }

fUr anspruchsvolle Kunden, ohne Verzicht beim Genuss.

Vegan

Vegane Erndhrung ist voll im Trend.
Sie steht fUr das Bedrfnis nach einem
bewussteren, ethisch motivierten
Lebensstil. Entdecken Sie unsere neuen
verfUhrerischen Pasta-Produkte aus
hochwertigen, rein pflanzlichen
Zutaten. Ob mit frischen Karotten
oder mit sonnengereiftem
Grillgemse: Die vielfdltigen
Fullungen sind eine begeisternde
kulinarische Uberraschung fir alle
Gaste.

Die Vorteile

» Hoher Fullungsanteil (Uber 50%)
» Cremige und stUckige Fillungen
e Bewusst ohne Alkohol

e Bio und glutenfrei:
100% Freilandeier im Teig

Gluten- und laktosefrei

Als europdischer Pionier gluten-
und laktosefreier Pasta bietet
Pastinella diese Spezialitat exklusiv
an. Unsere innovativen und
trendgerechten Kreationen im
Reis-Mais-Teig bieten vollen
Genuss in Geschmack und Biss.
Diese Pasta ist die Alternative

fir Menschen mit Glutenunver-
trdglichkeit.

Bio

Neu im Sortiment von Pastinella
finden Sie auch Bio-Teigwaren., Diese
Produkte sind eine konsequente
Umsetzung unserer Philosophie

und Strategie von Nachhaltigkeit.
Mit unseren Bio-Teigwaren setzen
wir uns fUr eine 6kologisch verant-
wortungsvolle Landwirtschaft ein, in
der das Wohl von Mensch, Tiﬁer und
Natur gleichermassen respektiert
wird. Entdecken Sie authentﬁ hen
und puren Pasta-Genuss.

Vegan

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung
und Hauptzutaten

ity

- l\ll,
Topf Steamer
ca. 4 Min.

ca. 4 Min.

Fillungs-
anteil

1016 542 Medaglioni Avocado (ein echtes Superfood) 3x1.0kg  12-14g p
Avocado, Zwiebel, Tomaten

1013566  Medaglioni Spinat Zitrone 3x1.0kg 12-14¢ ¢ 5% P
Spinat, Kartoffeln, Sonnenblumenkerne, Zitronen

1013567  Medaglioni Karotten Krauter 3x1.0kg  12-14g ¢ 55% Y
Karotten, Zwiebeln, Petersilie

1013568  Medaglioni Grillgemiise 3x1.0kg  12-14g ¢ 5% Y
Zucchetti, Auberginen, Peperoni, Zwiebeln, Tomaten, Krduter

-

Gl'ilten und Iaktosef el

Art|keI Nr. | Bezeichnung Vi
und Hauptzutaten

1013 559

Fiori Ricotta Spinat
Maismehl, Reismehl, Spinat, Ricotta laktosefrei

erpackung| Stiick-

3x1.0kg

gewicht

12-14g

Fillungs-
anteil

1013 560

Fiori Tomaten Mozzarella
Maismehl, Reismehl, Mozzarella laktosefrei, getrocknete Tomaten,
Aceto Balsamico

3x1.0kg

12-14g

Q¢ 53%

1013 561

Fiori Rindfleisch
Maismehl, Reismehl, Rindfleisch, Tomaten, Ricotta laktosefrei,
Gemdse

3x1.0kg

12-14g

€ 53%

100%
Rindfleisch

1013 562

Fiori assortierter Karton
mit Fiori Ricotta Spinat, Fiori Tomaten Mozzarella, Fiori Rindfleisch

3x1.0kg

12-14g

€ 53%

100%
Rindfleisch

1013 563

Eierspatzli
Maismehl, Reismehl, Eier

Artikel Nr.

Bezeichnung
und Hauptzutaten

10%0.3kg

Verpackung| Stiick- -
gewicht

-
=t

Fillungs- | Hinweis

anteil

1013556 Bio Fiori Ricotta Spinat 3x1.0kg  12-14g @ 55%
Spinat, Ricotta, Frischkase
1013557  Bio Agnolotti Arrabbiata 3x1.0kg  ca.16g @ 55%

Tomaten, Peperoni, Zwiebeln, Frischkdse, Mozzarella, Peperoncini
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4 Artikel Nr. | Bezeichnung : Verpackung| Stiick- Fillungs- | Hinweis
s und Hauptzutaten ewicht anteil
o p Y

- J i ) 1013535  Tortelloni Ricotta Spinat 3x2.0kg  10-12g € 3%
‘ - 1 Ricotta, Spinat, Frischkase, Kase

= SEIT 1988 ~

e

1013536 Tortelloni Tricolore Ricotta Spinat 3x2.0kg  10-12g € 3%
Ricotta, Spinat, Frischkdse, Kase

1013537 Tortelloni Rindfleisch 3x2.0kg  10-12g € 3%
Rindfleisch, Tomaten, Gemise

Gut aus Tradition —
jetzt noch besser! .

+ AN

100%
Rindfleisch

1013539 Tortelloni Tricolore Rindfleisch 3x2.0kg  10-12g € 3%
Rindfleisch, Tomaten, Gemiise

100%
Rindfleisch

= 1013540 Ravioli Spinat 3x2.0kg  10-12g € 5%
Spinat, Ricotta, Mascarpone

1013542 Tortelloni Kase 3x2.0kg  10-12g € 3%
Grana Padano, Ricotta, Frischkdse, Aceto Balsamico

Gemass unserem standigen Streben, Bewahrtes immer 0555 Mezzelune Pilz 320k -9 @ B%
an die neuesten Anspriche anzupassen, wurden alle Steinpilze, Champignons, Ricotta, Kase
Rezepturen grundlegend Uberarbeitet und konsequent
verfeinert. Neben geschmacklichen Verbesserungen

setzen wir bewusst auf gesiindere Fette und reduzierten
Salzgehalt. o

1013570 Ravioli Ratatouille 3x2.0kg  10-12g € 45%
Tomaten, Zucchetti, Peperoni, Auberginen, Ricotta, Basilikum, ’

- Thymian, Oregano

1013545  Ravioli Krduter-Pesto 3x2.0kg  10-12g ¢ 5%
Kase, Zwiebeln, Basilikum, Petersilie

100% natUrliche Zutaten garantieren ab sofort, dass
5 Ihre Gaste reinen Geschmack geniessen kdnnen.

1013546 Mezzelune Tomaten Mozzarella 3x2.0kg  10-12g € 3%
Tomaten, Mozzarella, Kése, Zwiebeln, Knoblauch

1013571 Mezzelune Rucola 3x2.0kg  10-12g € 3%
Ricotta, Rucola, Grana Padano

Die traditionellen Pasta Formen — kombiniert mit
klassischen Fullungen — Uberzeugen kleine und grosse
Pasta-Liebhaber aller Gusto und Generationen.

1016198 Tortelloni Schinken
Schinken «Puccini», Ricotta, Kase

3x2.0kg  10-12g € 3%

Die Vorteile

& 100% naturlich — ohne jegliche Zusatzstoffe

» Bewusst ohne Alkohol

o 100% Freilandeier und Schweizer Fleisch

» Traditionelle Formen und klassische
Fallungen fir hochste Akzeptanz

"= Hohe Kochstabilitat dank Eierteig

Tradition
Teigwarengerichte
auf Seite 16

14 15 *
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([ J [ J h
Telgwa rengerlc te Pfannengerichte
i orok LB erSE v, Als o e e -
und praktische Pfannengerichte. Als marktfihrender Teigwarenspezialist in der e

- g ’ ; > 3003689 Alplerspatzli* 2x2.5kg
eiz, setzen wir wie gewohnt auf Produkte, welche sich durch kompromisslose Spatzli, Emmentaler, Zwiebeln @

Qualitat auszeichnen. Die beliebten Rezepturen sind die ideale Erganzung Ihres ——

. . 3003690  Penne all'Arrabbiata Pompei 2x2.5kg — ——

Te|gwa rensortiments. Penne, Tomaten, Peperoni, Zwiebeln, Olivendl - @ =

3003691 Alplermagronen 2x2.5kg — —

Magronen, Kartoffeln, Rahm, Zwiebeln, Kase m -

3003652 Spatzlipfanne nach Farmer Art* 2x2.5kg — ——

Knopfli, Spinatspatzli, Spinat, Pilze, Broccoli, Karotten, ’ D=

Zwiebeln L |l

3003693  Gnocchipfanne Roma* 2x2.5kg — ——

Gnocchi, Karotten, Pouletfleisch, Bohnen, Broccoli m -

3003715 Frihlingspfanne mit Schupfnudeln* 2x2.5kg — —

Schupfnudeln, Karotten, Bohnen, Kefen, Champignons ’ @ =

*Eier aus Bodenhaltung

Ofengerichte

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung
und Hauptzutaten

Hinweis | Zubereitung

3003650  Lasagne Spinat Ricotta* 24x330g
Spinat, Ricotta, Rahm, Zwiebeln ’ Tm
220°C]
Frummgspfanne 3003651  Lasagne Gemiise* 24x330¢
i Gemiise, Rahm, K3
mit Schupfnudeln b 2sagne Gemis ”
3003652 Lasagne Bolognese* 24x330¢

Rindfleisch, Tomaten, Zwiebeln, Kase

100% 2L

Rindfleisch [
3003391 Cannelloni Ricotta Spinat 3x2.0kg =
Ricotta, Spinat, Zwiebeln 3 x40 Stk. preny - _.' :
220°C} L
3003392 Cannelloni Rindfleisch 3x2.0kg
. . . Rindfleisch, Tomaten, Karotten, Zwiebeln, Basilikum 3% 40 Stk. o
Penne all Arrabbiata Spatzlipfanne it | (S
Pompe nach Farmer Art
S denhaltu

Die Vorteile \® (rewinn
» Freie Portionierbarkeit + kein Abfall = sichere Kalkulation A&"«a\ﬂjﬂm V,_r\mu(s(»rets

» Schnelle, vielfaltige und einfache Zubereitung
» Rezepturen mit héchster Akzeptanz = Umsatzpotential ns*\lzﬂ Em\mu&t’“‘s

u
o Servierbereit — mit Mdglichkeit zur Individualisierung % A (wav\d
o Ohne Alkohol und Schweinefleisch — fUr alle Zielgruppen =L TRE

18 | = hohe Ma"y

auf Seite 18

o
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Beilagen
g Ohne Alkohol
Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung Saison
und Hauptzutaten
1013689  Gnocchi geriffelt 2x2.0kg
Kartoffeln, Eier
1013687  Gnocchi Basilikum 2x2.0kg Juni—Aug
Kartoffeln, Eier, Basilikum ’
1013688  Gnocchi Kiirbis 2x2.0kg Sept—Nov
Kartoffeln, Eier, Kiirbis ’
3001360  Schupfnudeln* 2x2.5kg
Kartoffeln, Weizenmehl, Eier 1
e 3003669 Eierspéatzli* 2x2.5kg
) Weizenmehl, Eier, Hartweizen
Spinatspatzli* 2x2.5kg
Weizenmehl, Eier, Spinat, Hartweizen ’
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*Eier aus Bodenhaltung
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Topf Steamer

ca. 3 Min.  ca. 3 Min.

Qualitat und Geschmack
zum kleineren Preis

Nur Gaste, die wiederkommen, sind Garant fur
Ihren Erfolg. Deshalb setzt Pastinella auch bei
diesen Produkten in Kleinformaten auf

100% Naturlichkeit und Fillungen mit einem
ausgepragten Geschmack. Der bissfeste Eierteig
sorgt fur sicheres Gelingen. Geben Sie sich
nicht mit weniger zufrieden.

Ohne Alkohol
Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung| Stiick- Fillungs- | Hinweis
und Hauptzutaten gewicht | anteil
1013581 Tortellini Ricotta Spinat 1x10kg 5-6 G 24% Big Box

Ricotta, Spinat, Kdse

1013582 Tortellini Rindfleisch 1x10kg 5-6g @ 24% Big Box
Rindfleisch, Gemise, Tomaten, Ricotta, Krauter

£+

100%
Rindfleisch

1013583 Tortellini Kdse 1x10kg 5-69 € 24% Big Box
Ricotta, Kase, Mozzarella

1013686 Tortellini Tricolore Basilikum 1x10kg 5-6g © 4% Big Box
Ricotta, Kase, Basilikum

1013584  Cappelletti Tomaten Mozzarella 1x10kg 5-69 ¢ 3% Big Box
Tomaten, Mozzarella, Ricotta, Basilikum

1013585  Cappelletti Pilz 1x10kg 5-6¢ ¢ 3% Big Box
Champignons, Steinpilze, Ricotta, Kase
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Die Vorteile

& 100% naturlich — ohne jegliche » Traditionelle Formen und klassische
Zusatzstoffe Fallungen fur hochste Akzeptanz
& Bewusst ohne Alkohol » Hohe Kochstabilitat dank Eierteig

o 100% Freilandeier
und Schweizer Fleisch
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Der gesellschaftlichen Verantwortung bewusst, ist nachhaltiges Fir die Erreichung der gi;ﬁ]'ipenﬂbergreifend :
Handeln fur Pastinella eine Selbstverstandlichkeit und wird entlang definierterr@RIOR—Ametionen leisten wir

der gesamten Wertschopfungskette gelebt. taglich unseren Beitrag. Unser Anspruch ist es
Nachhaltigkeit im Alltag immer bewusster

zu integrieren und stetig weiterzuentwickeln.

Von hier — ein Stiick Schweiz Gemeinsam verdndern

Die Produktion in der Schweiz ist uns Wir optimieren laufend unsere Prozesse,
ebenso kostbar, wie der Bezug von hoch- um Food-Waste auf ein Minimum zu
wertigen Zutaten, welche vorwiegend aus  verringern. Dazu arbeiten wir mit Orga-
regionaler und lokaler Schweizer Pro- nisationen wie «Tischlein deck dich» und
duktion stammen. Das Fleisch beziehen sorgen dafir, dass einwandfreie, jedoch
wir von Schweizer Betrieben, welche unverkaufliche Lebensmittel bedirftigen
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sich aktiv fir das Tierwohl engagieren. Menschen zukommen. Bis zum Jahr 2025 wollen wir den Anteil an i -— ="
eingekauften nachhaltigen Rohstoffen und ——

Energieeffizient voraus Fiir unsere Umwelt Bio-Rohstoffen wesentlich erhohen.
In Zusammenarbeit mit der Energie- Alle unsere Papier- und Kartonver- "
Agentur der Wirtschaft steigern wir laufend  packungen sind FSC zertifiziert. Um die ] ) y
unsere Energieeffizienz und reduzieren Abfallmengen maglichst gering zu : Unsere Ambitionen im Bereich Umweltverantwortung —— Bis zum Jahr 2025 wollen wir fiir den Schweizer e
unsere CO,-Emissionen fir einen aktiven halten, arbeiten wir laufend an Initiativen — "% i Markt Tierprodukte aus der Schweiz gemass :
Klimaschutz. zur Reduktion des Verpackungsmaterials. o = Tierschutzverordnung oder aus nachhaltig p

Bis zum Jahr 2025 wollen wir unsere Abfall- . zertifizierter Aufzucht verarbeiten. —
Reiner Genuss Sicher in die Zukunft « = intensitat im Vergleich zum Jahr 2018 gesamt- YTt -
Bei der steten Produktentwicklung Ein sicheres und gesundes Arbeitsumfeld = 1 haft um mindestens 25 % reduzieren. - - .
engagieren wir uns fir die Gesundhgit far unsere Mitérbe!tendgn ist fur : ? 3 4 f@‘ Bis U Jahr 2095 wollen wir den Anteil an = 5 -_
der Konsumenten — ohne Kompromisse uns selbstverstandlich. Hierzu gehoren - j gesunden Produkten wesentlich erh3hen. S

kiinstliche Geschmacksverstarker und nahmen und periodische Schulungen Bis zum Jahr 2025 wollen wir die Intensitat der

Zusatzstoffe, entwickeln Rezepturen in Arbeitssicherheit. Tre'bhausgisem'ss'?’”e“ im Vergleich zum Jahr
mit reduziertem Salz- und Fettgehalt 2018 um 10% reduzieren.

und bieten ein vielfaltiges Angebot an
vegetarischen, veganen, glutenfreien

sowie biologischen Produkten. Py ,-.,, Bis zum Jahr 2025 wollen wir unsere Wasser-
b\ 2019

. intensitdt im Vergleich zum Jahr 2018 um 15 %
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im Geschmack. Wir verzichten auf kontinuierliche Verbesserungsmass-
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Unsere Ambitionen im Bereich soziale Verantwortung

% Wir wollen unsere Mitarbeitenden gezielt
schulen und individuelle Weiterentwicklungs-

maoglichkeiten bedeutend ausweiten.

Mit der «Sj
Pastinella j
Gesc

. Bis zum Jahr 2025 wollen wir ein Ubergreifen-
des betriebliches Gesundheitsmanagement in
der gesamten Gruppe integrieren.

Unser Ubergeordnetes Ziel ist die stetige

Den ggsamten_ORIORFNachhaltigke-i'ts--- Wertsteigerung fUr alle Interessengruppen.
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Frische Pasta
Purer Geschmack

Teigwaren bereichern als beliebter Evergreen jedes MenU! Die gefillten
Teigwaren trumpfen mit den unzahligen Fullungsvariationen, die
Beilagen mit vielfaltigen Kombinationsmaoglichkeiten. Zur blanchierten
Pasta greift, wer sich eine unkomplizierte Zubereitung winscht. Die
Al-dente-Qualitat eignet sich fUr Betriebe, die sich mit ausserordentlich
schmackhaften Teigwaren und variabler Bissfestigkeit profilieren wollen.
Alle unsere Teigwaren sind 100% natdrlich und frei von Zusatzstoffen.

Die Vorteile:

«blanchiert» — «al dente» — mit extra Biss
ein Schweizer Klassiker fiir anspruchsvolle Geniesser
e Zartim Biss » Festim Biss
» Bei Gasten bestens bekannt » Intensivim Geschmack
und beliebt » Nimmt beim Kochen ca. 30%
» Diverse Rezepturen erhaltlich an Gewicht zu
» Mit optimalem » Im Kochtopf in 4-5 Minuten
Preis-Leistungs-Verhaltnis zubereitet

» Im Kochtopf in 1-2 Minuten,
im Steamer in ca. 3 Minuten
zubereitet

Frischoasta blanchiert — Frischpastaal dente
1000g / Packung 7509 / Packung
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Avrtikel Nr. Bezelchnung Verpackung| Stiick- Fillungs- | Hinweis
und Hauptzutaten gewicht anteil

1013066  Tortelloni Ricotta Spinat 5x1000g =12g € 3%
Ricotta, Spinat, Frischkase, Hartkase

1013068 Ravioli Rindfleisch 5x1000g =~9-10g @ 40%
Rindfleisch, Mozzarella, Ricotta, Tomaten, Thymian, Rosmarin
00 %
Rindfletsch
1013070 Tortelloni Rindfleisch 5x1000g =12g @ 35%
Rindfleisch, Gemse, Krauter u +
- 100%
il Rindfleisch
—,_,-{ -:‘ 1013069 Ravioli Spinat 5x1000g =~9-10g @ 40%
g Spinat, Ricotta, Mascarpone ’
- 1013071 Tortelloni Kise 5x1000g  =12g @ 35% ' !
EJ Grana Padano, Frischkdse, Ricotta, Aceto Balsamico

1013065  Tortellini Tricolore Basilikum 5x1000g =5-6g @ 24%
Ricotta, Kase, Basilikum

\

"= 1016077 Ravioli Steinpilze 5x1000g =~T1g € 35% ————e
Steinpilze, Champignons, Ricotta, Frischkase, Petersilie

Salsonspezlahtaten

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung| Stiick- Fillungs- | Saison Hinweis
und Hauptzutaten gewicht | anteil

1013074 Fiori Spargel 5x1000g =12g @ 55% | Mérz—Mai
Spargeln weiss und griin, Frischkdse, Rahm

~ 1013075  Fiori Ricotta Zitrone 5x1000g =12g @ 55% | Juni-Aug
Frischkase, Zitronen, Mascarpone, Ricotta ’
1013076 Fiori Kiirbis 5x1000g =129 @ 55% | Sept—Dez
Kirbis, Salbei ’
1013077 Fiori Wild* 5x7000g =12g @ 55% | Sept—Nov - i
Hirschfleisch, Cranberrys, Karotten, Cayennepfeffer, Thymian -d -
1013078 Fiori Rauchlachs 5x1000g =129 @ 55% | Nov-Jan
Rauchlachs, Créme fraiche, Dill, Petersilie s

’ Ao . 3 =
*Enthélt: Alkohol « Herkunft Hirsch: Europa/Neuseeland




Frischpasta

al dente

Béﬂagen
——und Saucen

Kunden schatzen ein abwechslungsreiches und frisches Angebot. Punkten Sie bei
Ihren Gasten mit den beliebten und genussvollen Beilagen von Pastinella.
®

Frischpasta
— — al dente

< ' 0 beim Kochen

Gewichtszunanme

Sortiment

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung Stiick- Fillungs-
und Hauptzutaten gewicht | anteil

Beilagen

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung
und Hauptzutaten

1013054  Tortelloni Ricotta Spinat 6x7509 =9g € 3H5% 1000033  Eierspatzli blanchiert 5x1000¢ ’
—_—— Ricotta, Spinat, Frischkdse, Hartkase ’ Hartweizen, Eier
1003970  Eierspatzli blanchiert 5x2000g ’
1013052 Tortelloni Rindfleisch 6x7509 =9g € 35% Hartweizen, Eier
Rindfleisch, Gemse, Krduter n -
i 133% . 1000034  Gnocchi 5x1000g y
indiieise Kartoffeln, Weizenmehl
1013049 Tortellini Rohschinken 6x7509 =3.5¢ € 29% .
Rohschinken «San Pietro», Ricotta, Hartkase n 1008746 Schupfnudeln* blanchiert 510009 ’
s 100% Kartoffeln, Weizenmehl, Eier
etecne
o . 1000037  Tagliatelle 6 mm 6x500g ’
1013 055 Meizz.elune Steﬁlnpllzeh . - 6x7509 =9g € 35% - Hartweizen, Eier
Steinpilze, Champignons, Ricotta, Frischkase, Petersilie ’ .
1000039 Tagliolini 2mm 6x500g ’
= Hartweizen, Eier
1013057  Mezzelune Basilikumpesto 6x7509 ~9g € 3% r
Hartkdse, Zwiebeln, Basilikum, Petersilie, Knoblauch ’ 1013 240 Trofie 6x10009 y -
Hartweizen & a
> _ 1013241 Orecchiette 6x1000g y ]
Hartweizen —
1013094 Gnocchi Barlauch blanchiert 5x1000¢ Marz—Mai ’
Kartoffeln, Eier, Barlauch
1013095  Gnocchi Basilikum blanchiert 5x10009 Juni-Aug ’
Kartoffeln, Eier, Basilikum
1013096  Gnocchi Kiirbis blanchiert 5x10009 Okt—Dez ’
Kartoffeln, Eier, Kirbis
= ﬁ‘ \ B *Ejer aus Bodenhaltung

Pasta-Saucen :

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung Hinweis
und Hauptzutaten

1013247  Sauce Tomate Im Stehbeutel
Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Krauter 4x1.0kg
1013245  Sauce Pesto Genovese Im Stehbeutel s -
Olivendl, Basilikum, Pinienkerne, Extrahartkdse 4x1.0kg
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PASTONELLA.

Passende Pasta
fur alle

Wir befriedigen alle Pasta-Wunsche. So produziert
Pastinella als erster und einziger Anbieter der
Schweiz gluten- und laktosefreie Pasta mit vollem
Biss und Geschmack.

Fdr Vegetarier und Veganer bieten wir eine Vielzahl
an leckeren Spezialitaten.

(» @ ®

Vegetarisch Laktosefrei Vegan

(\
O
Glutenfrei Salzreduziert Regional
100% Schweizer 100% Bio
Fleisch* Freilandeier

* Bei unseren geflllten Teigwaren verwenden
wir ausschliesslich Schweizer Qualitatsfleisch.
Ausnahme: Wild aus Europa/Neuseeland.
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PAST(NELLA.

Pastinella
Orior Menu AG

Industriestrasse 40
CH-5036 Oberentfelden
T. +41 62 737 28 28

F. +41 62 737 28 19
info@pastinella.ch
pastinella.ch



