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Teigwaren aus der Schweiz,
4 fir die Schwelg

. N

_ = Gefullte Pasta ist traditionell die Kernkompetenz von Pastlnella Seit 30 Jahren
produzieren wir diese Konigsdisziplin der Teigwaren zu 100% in Oberentfelden im
Kanton Aargau, im Herzen der Schweiz.

: Ausgewahlte Zutaten, raffinierte Rezepturen-und moderne Herstellungsprozesse
- verleihen.unserer gefillten Pasta ihren einzigartigen Geschmack:Doch das wahre -
Genussgeheimnis liegt in unserer Leidenschaft fir das kulinarische Handwerk. Mit
Gespur, Fantasie und Geschick entwickeln unsere Kéche immer wieder Kreationen,
- die sowohl die hohen Erwartungen von Feinschmeckern als auch die Convenience-
Bediirfnisse der modernen Gastronomie erfillen. :

— —

Unsere Flllungen basieren auf natirlichen und lokalen Rohstoffen. So verwenden
wir beispielsweise Rapsol, um Palmol aus Ubersee zu vermeiden und verzichten ==
konsequent auf kinstliche Zusatzstoffe. Fir unsere bissfesten Teige verarbeiten

— et

wir ausschliesslich Eier aus Freilandhaltung. - =

Als Erweiterung zu unseren gefllten Pasta-Spezialitdten bieten wir ein

- breites Sortiment hochwertiger Beilagen und feiner Teigwarenfertiggerichte an.
-q-::.)‘.‘ - £ E'n—Pasta fur ]eden Kundenwunsch —
. @ @ @ —_ . '
= .
Vegetarisch Laktosefrei Vegan 3
% ‘
X0
' - Glutenfrei Salzreduziert Regional

» @

100% Schweizer 100%
Fleisch* Freilandeier

Bio

* Bei unseren gefiillten Teigwaren verwenden wir ausschliesslich Schweizer
- Qualitatsfleisch. Ausnahme: Wild aus Europa/Neuseeland.
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Das Past\ne\\a Versprechen
fiir bewussten Pasta-Genuss:

mit Liebe zum
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-~ Hergestelltin der Schweiz
Handwerk
-~ Voller Geschmack dank frischer und
ausgewah\ter Rohstoffe k
che Zutaten — frei von Geschmacks:
und Konservuerungsstoffen

Das Sortiment guf
einen Blick:

-/ 100% natdrli
verstarkern

er aus Freilandhaltung
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Mirko Skeledzic

verkauf Innendienst

Christoph Baumer

\nSD‘rat‘On neu Verkauf Aussendienst
e r\ e b en _— ((Triondo.Ering.er-Rinfiﬂeisd'\'))
. s Das Walhser. Eringer-Rind gehort
mit Pastinella [t
Die Fiillung aus dem Schweizer

Qualitatsfleisch begeistert unsere
Kunden von Zermatt bis Crans

Montana.

'

! ((Bio Cuori siisskartoffeln vegan))
| " Die superschnell zubereiteten

Cuori mit der stssen Note der
siisskartoffel, bringen eine Extra-

*  Portion Bio-Gemiisepower in den

i Alltag. Perfekt far einen genuss-
vollen Ausflug in die vegane

Kiche.

Stefania Grimaldi 2

Leiterin VID
“~ /

{(Tortellini Rohschinken))

Klein aber oho. In einer kraftigen
Fleischbrithe kommt das Tortellini
ebenso zur Geltung wie im
Nationalgericht «Tortellini alla
panna». Beides jederzeit ein
Versuch wert!

Rosario Pititto

vVerkauf Aussendienst

Frank Hug

Key Account Manager

y
-~

({Ravioli Rindfleisch))

Omas selbstgemachte Ravioli
zauberten immer das genusslichste
Lachen auf mein Gesicht. Heute
sind es die Rindfleisch-Ravioli von
pastinella, nattrlich mit viel Kase
{iberbacken — ganz wie bei Oma.

((Cappellacci Ossobuco))
Die delikate Kalbfleischfillung
zergeht formlich im Gaumen und
kommt bei meinen Gasten immer
gut an. Auch hausgemacht wohl

kaum zu toppen.

Burcin Starvaggl

Senior PM
Food Service l

({Ravioli Cinque Pi)) -

Die Sauce aus den funf einfachen | -
Zutaten schmeckt fur mich
unwiderstehlich gut und ist seit
meiner Kindheit ein «Must» zu
Pasta. Was wohl meine Lieblings-

Ravioli sein konnten?

Christian Stoffels

CEO

Michelle Nffeler

Verkauf Aussendienst 2

({ Agnolotti Zitrone))
Die erfrischende Zitronennote
bringt Sonne auf den Teller.
Mit einem Hauch Olivend! und
frischen Krautern serviert, das
perfekte Sommeressen.

{(Triondo Jersey Blue Baumnuss))
Keine Fillung bringt so viel

Spannung wie diese.
Die Vielzahl an Zutaten, Aromen

und Texturen iberraschen die
Sinne immer wieder aufs Neue.

TiefkGhlpasta

Tiefgekihlte Pasta
Qualitat vom Feinsten

:;risclfe, Vielfalt und Qualitat auf Vorrat —
as bieten unsere Tiefkiihlteigwaren

E;Srlé m'o'derner Schockkihlung und dem Verzicht auf die

s %r|5|erung Pehalten unsere tiefgekihlten Teigwaren di
Ig/plsc en 'Qualltatsmerkmale frischer Produkte -

zitra[;srtqutgl|lc'2e Geschmack und die Struktur der hochwertigen
’ eiben erhalten. Die Pasta behalt den Biss, selbst bei

Sangere'r Stehzeit im Bain-Marie. , o
o geniessen Ihre Gaste immer die bestmogliche Qualitat

Die Vorteile:

IS é%?i/;;:ttirlich: FLei von Konservierungsstoffen und
cksverstarkern. Unser Pastinella-Vi
! -Vers '
gerade auch fur das TiefkUhlsortiment. prechen it

° :i:c:sti Ka.lkulations- und Planungssicherheit durch
e oc elnfgchere Portionierbarkeit: Dank der
g Urfscehrnol\(igle (Ir;dividual Quick Freezing) entnehmen
en Verpac i i
e packungen immer nur die gerade bendtigte

o ;anehLagerung der Produkte ohne Qualitatseinbussen:
: Issehen, Ge;chmack, Konsistenz und Nahrwerte der .
eigwaren bleiben frisch wie am ersten Tag

IS ili?::che, rafche und flexible Zubereitung in modernen
engerdten: Kurze Regenerationszeit dank Vorgarung

» Bissfestere Konsistenz: Oh
: : : Ohne Pasteurisier 3
der Teig den Biss auch im Bain-Marie. g benel

IS |Ii.;:ft;sid;er]!\eit: Die Produkte sind das ganze Jahr
ar. Professionelle Logistik- und Vertri
: essior ertrieb
garantieren eine lickenlose TiefkUhlkette wparner



Tiefkihlpasta
f
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FUr diese geschmacksintensiven Pastakreationen, hergestellt nach den
hohen Massstaben der Swissness-Gesetzgebung, verwendet Pastinella r ¥
nur ausgewahlte Rohstoffe. Diese beziehen wir vorwiegend im Inland {
von kleinen, regionalen Herstellern. |
So verwenden wir fur die Fdllungen Eringer-Rindfleisch aus dem Wallis "0-\ J
und Champignons aus Wauwil, wahrend die Freilandeier fir den Teig -

aus dem Schweizer Mittelland stammen. (‘ :
Das Ganze verarbeiten wir zu einer einzigartigen Pastaform («Triondo»). 5 [

Die Vorteile

» Hoher Fillungsanteil — deutlich Gber 50%

» Geschmacksintensive, cremige und
stUckige Fullungen

« Bissfester Teig mit hohem Eieranteil (20%)

» Weitgehend Rohstoffe aus nachhaltiger
Schweizer Produktion

e 100% naturlich — ohne jegliche
Zusatzstoffe

» 100% Schweizer Freilandeier und
Schweizer Fleisch

Triondo Fongye Woitie-Moitis
2kg / Packung
Rezepte:

>

Topf Steamer :
-
I ca.4Min. ca. 4Min. | *
- 3 ) ‘
T =)

‘ ‘" . "o
1
Hinweis

Artlkel Nr. | Bezeichnung Unser Verpackung Fillungs-
‘ und Hauptzutaten Partner anteil

1013548 Triondo Eringer-Rindfleisch* 2x2.0kg  =T4g 55%
Eringer-Rindfleisch, Gemiise, Tomaten, Rotwein 0%
Rindfleisch
1013549 Triondo Appenzeller* Appenzellerdt| 2x2.0kg =149 ¢ 55%
Appenzellerkdse, Ricotta, Weisswein
1013550 Triondo Pilz* 2%2.0k =14 55%
Stainod ) - Wauwzler’ 9 g ® 55%
teinpilze, Mascarpone, Champignons, Weisswein =
1013555 Triondo Jersey Blue Baumnuss (T 9x20kg  =T4g ¢ 55%
Kase, Frischkase, Créme fraiche, Birnen, SHdtihas
Jersey Blue (Blauschimmelkése), Baumniisse
| [ )
- 4 (2] *Enthalt: Alkohol
| | l f
1
_ Saisonspezialitdten |
-
; Bezeichnung Unser Verpackung Fillungs- | Saison
und Hauptzutaten Partner anteil
1016845  Triondo Fondue Moitié-Moitié* LEGRUYERE 2x2.0kg  =14g 55% Nov—Mar

...........

Ricotta, Gruyére, Vacherin fribourgeois, Weisswein wvachmn
Fribourgeois
R

ﬂ; \ " En : Alkohol..
: - Ny

.
g
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Topf Steamer
o ca. 4 Min.  ca. 4 Min. /
IV
1018952 Agnolotti Pecorino Birne ? 2x2.0kg  =18g @ 5%
Ricotta, Birnen, Pecorino, Appenzeller Kdse, Mascarpone Py
1013579 Girasoli Rauchlachs 2x2.0kg =T8¢ ¢ 55% f "1
Rauchlachs, Créme fraiche, Zwiebeln, Dill Dyhrberg |
A Y ) 1016151 Ravioloni Triffel 2x175kg  =18g ¢ 55%
I— Ricotta, Mascarpone, Triiffel
sinfonien fir_ ="/ B -
— e 2Erhaltlich ab 1.3.2025 g '/‘
spezielle Momente P,
. —— /' 2
- : ' -'v.‘

1013573 Girasoli Barlauch 2x2.0kg  =18g @ 55% | Mdrz—Mai
Hergestellt aus auserlesenen Premiumzutaten sind diese Produkte ' Barlauch, Kartoffeln, Zuiebeln
die kulinarische Krénung unseres Sortiments. P 1017261 Girasoli Spargel 2<20kg  ~18g @ 55% |Marz-Mai
’ Spargeln weiss und griin, Quark

Bringen Sie noch mehr Abwechslung auf Ihre Speisekarte und

) 0’ . L
(berraschen Sie Ihre G3ste mit stets neuen Pasta-Kreationen. e ® 1013575 Agnolotti Zitrone 2x20kg - ~18g @ 55% | luni-Aug

Frischkdse, Mascarpone, Ricotta, Zitronen

FUr diese Produktreihe werden sich die Pastinella-Koche durch die ey e
. . . . . . o 1016848 Agnolotti Steinpilz Safran* 2x2.0kg  =18g @ 55% | Sept—Nov
Saisonalitaten und Festtage immer wieder frisch inspirieren lassen. E) Steinpilze, Champignons, Mascarpone, Weisswein, Safran
1016 150 Ravioloni Wild* " 2x175kg  =18g ¢ 55% Sept—Nov

Hirschfleisch, Gemse, Rotwein, Wacholder, Cranberrys

1013577 Girasoli Kiirbis Sept—Dez
Kirbis, Salbei

Die Vorteile

Hoher Fdllungsanteil — deutlich Gber 50%

Exklusive Premiumzutaten fUr besten
Geschmack

' Geschmacksintensive, cremige und stickige
Fullungen

Bissfester Teig mit hohem Eieranteil

Eier aus Freilandhaltung

100% natlrlich — ohne jegliche Zusatzstoffe Gyfgsf)gaglzamel /
CKung

Attraktive Grossformen fir schéne Rezepte: o
Tellerprésentation kA




Antonio Colaianni ist Inbegriff der italienischen Gourmet-Kiche und Garant fur
Erfolg in der Schweizer Gastronomie. Bei Pastinella beweist er sein Geschick
mit unwiderstehlichen Rezepturen fur unsere Collection Premium-Produkte.

<« Wenn Pasta
glicklich macht,
ISt meine Aufgabe

erflllt. »

FUr echte Italianita auf der Speisekarte — hergestellt in der Schweiz aus Zutaten

erstklassiger Qualitat.

Cappellacc

Cacio e Pepe
2kg / Packung

Cappellacci Verdure
grigliate Ricotta di Bufala

2kg / Packung
10

Anlonios Zoéem%ng;ﬁ/zp:
Cappellacci Taleggio e Cipolla

Kalbsjus mit grob gemahlenem schwarzem Pfeffer erhitzen. Die Cappellacci zugeben
und vorsichtig schwenken. Mit Parmesan bestreuen und mit Olivendl extra vergine
betraufeln.

Weitere Zubereitungstipps
und Rezepte auf
pastinella.ch/de/rezepte

Topf Steamer

ca. 4 Min.

ca. 4 Min.

——
i~

Kalbshaxe, Weisswein, Tomaten, Kalbsbrust, Zwiebeln, Karotten

1018984  Cappellacci Cacio e Pepe " 2x2.0kg  18-20¢g 60%
Parmesan, Pecorino, Mascarpone, Ricotta, Pfeffer

1018985  Cappellacci Verdure grigliate Ricotta di Bufala " 2x2.0kg 18-20¢g 60 %
Grillgemise (Peperoni, Zucchetti, Auberginen), Biiffelricotta,
Mascarpone, Piment d'Espelette

1018550  Cappellacci Funghi affumicati 2x2.0kg 18-20¢g 60%
Pilzmischung, Stracciatella, Parmesan, Scamorza, Zwiebeln,
Olivendl

1018 551 Cappellacci Limone Pistacchio 2x2.0kg  18-20¢g 60%
Ricotta, Mascarpone, Parmesan, Zitronensaft, Pistazien, Zitronenzeste

1017633 Cappellacci Taleggio e Cipolla 2x2.0kg 18-20¢g 60%
Zwiebeln, Ricotta, Taleggio Kase, Parmesan

1017634 Cappellacci Spinaci Burrata 2x2.0kg  18-20¢g 60 %
Spinat, Burrata, Parmesan, Mascarpone, Ricotta, Pesto

1017635 Cappellacci Pomodori Burrata 2x2.0kg 18-20¢g 60 %
Burrata, Mozzarella, Tomaten, Ricotta, Parmesan, schwarze Oliven

1017636 Cappellacci Ossobuco* 2x2.0kg  18-20¢g 60 %

100%
Kalbfleisch

VErhaltlich ab 1.1.2025

1

*Enthalt: Alkohol




Tiefkihlpasta
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Topf Steamer

ca. 4 Min.  ca. 4 Min.

)8

Gluten- und laktosefrei One Aol

R —— - ——— -

—— ,. :
<omi DI M 0 a ' Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Stiick- Fillungs- :
- - : und Hauptzutaten gewicht anteil
(]
verb|ndung von Genuss 1018951 Fiori Kase 3x10kg  12-14g @ 53%
= 4 Reismehl, Kdse laktosefrei, Ricotta laktosefrei
und bQWUSSter Ernahrung 1013559 Fiori Ricotta Spinat 3x1.0kg 12-14 ¢ ¢ 53%

Reismehl, Spinat, Ricotta laktosefrei

-

1013560 Fiori Tomaten Mozzarella 3x1.0kg  12-14¢g ¢ 53%
Reismehl, Mozzarella laktosefrei, getrocknete Tomaten,

J Ob frei von Gluten und Laktose, vegan oder bio: «Care»-Pasta Aceto Balsamico

¢ ;l ist die schmackhafte kulinarische Alternative fur jedes Bedurfnis.
l ' Als fihrende Spezialistin im Bereich gefillte Pasta bietet
’
)

1013 561 Fiori Rindfleisch 3x1.0kg 12-14 ¢ ¢ 53%
Reismehl, Rindfleisch, Tomaten, Ricotta laktosefrei, Gemiise

S 103563 Eierspatzli 10%0.3kg

Maismehl, Reismehl, Eier

100%
Rindfleisch

Pastinella mit ihren «Care»-Pastakreationen innovative Losungen
4 fur anspruchsvolle Kunden, ohne Verzicht beim Genuss.

Q Q Qe

Bio bt

h
Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Stiick- Fillungs-
und Hauptzutaten gewicht anteil

1018128 Bio Cuori Siisskartoffeln VEGAN 3x1.0kg  9-12g ¢ 52%
Susskartoffeln, Linsen, Curry

Vega n Ohne Alko

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Stiick- Fillungs-
und Hauptzutaten gewicht anteil

1018514  Medaglioni Hummus Oliven VEGAN 3x1.0kg  12-14g ¢ 55%
Kichererbsen, Oliven schwarz, Olivendl, Zitronensaft

1013567  Medaglioni Karotten Krauter VEGAN 3x1.0kg  12-14g ¢ 55%
Karotten, Zwiebeln, Petersilie

1018129 Bio Cuori Kdse Mangold 3x1.0kg  9-12¢ ¢ 52%
Kése, Blattmangold, Zwiebeln

1013568  Medaglioni Grillgemiise VEGAN 3x1.0kg  12-14g ¢ 5%

Zucchetti, Auberginen, Peperoni, Zwiebeln, Tomaten, Krauter

1018131 Bio Cuori Tomaten Mozzarella 3x1.0kg  9-12¢ ¢ 52%
Tomaten, Mozzarella, Ricotta, Kdse, Zwiebeln, Knoblauch,
Provencekrauter

| | | 4

'.
. : : l ] : |
o wl _ '
 Vegen il futen-und ktosefe
Vegane Erndhrung ist voll im Trend. m éﬁzéii)j;:is;?g szzg:gniissem @

Sie steht fur das Bedirfnis nach . )
unserer Biolinie entwickelt.

einem bewussteren, ethisch . . o
o . Die Zutaten sind sorgfaltig aus-
motivierten Lebensstil. Entdecken . 2
erlesen — mit Herz fir Bio.

Sie unsere verfihrerischen Pasta- . . .
. ; Die Cuori-Form steht symbolisch
Produkte aus hochwertigen, rein . .
fur eine 6kologische und ver-

Biig:gc\t;g;;;ta;e]né._” naen sind antwortungsvolle Landwirtschaft,
gen Futiung welche Tier und Natur schatzt

eine begeisternde kulinarische
- und achtet.
Uberraschung.

Als europadischer Pionier bietet Pastinella gluten- und laktosefreie
gefillte Pasta exklusiv an. Die zarten Fillungen im raffinierten
Reis-Teig bieten vollen Genuss in Geschmack und Biss.

Ab November 2024 bereichert der beliebte Klassiker Fiori Kase
unsere gluten- und laktosefreie Linie. Die ideale Wahl fur alle
Gaste mit Unvertraglichkeiten, welche ohne Verzicht geniessen
mochten.

12 13
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Rezepturen

In der Pastinella Entwicklungskiiche wird Innovation
grossgeschrieben. Wir kennen nicht nur die Schweizer
Essgewohnheiten und den Schweizer Geschmack, M%ﬁ‘ketlﬁinsa(!glslglﬁgd

sondern auch die hiesigen Trends, welche wir mit Leiden-

schaft zu neuen Rezepturen formulieren. (@)

Fir unsere glocalen Neuheiten mischen wir raffiniert ‘
Altbekanntes mit Neuem und globale Rezepturen mit

lokalen Rohstoffen. |ﬂﬂ0VﬂtiDﬂSf0l‘SChUﬂU

.......................
.

p— - ‘ ‘ - ‘- A’ \\
e Ravioli Oriental oot Pecarinn B ®
A . 2 kg /Packung  A0n0lottT Pecorino Birne
l.i@fefw.eg’e. i : Q 2 kg / Packung R M

Frische lokale Zutaten fusioniert mit den besten Lander-
kiichen der Welt hebt Pastagenuss in eine neue Dimension.

Bi?i\r{rimg\!ltigﬂSPUEELPR(]SEHAO?BEJIDUEEiAgT(!EtESS?eE!Di?E Birn.e;:v * = j - 3 . ~' ' , ‘. AUS der SChWE‘Z

und Honig aus unserem Food Lab verbinden das Beste aus lokal und global. .‘}\; ba, U ‘ g =L fU[‘ d‘e SChWE‘Z
| el - O TS

Die Rezepturen lassen Feinschmeckerherzen garantiert hoherschlagen. Pastinella produziert im Herzen des Aargaus.

- "f el .8 0 Beider Produktion legen wir grossen Wert darauf, woher die

New GIDC8| $onz ; i  Jre s LR Zutaten stammen. Wo immer moglich beziehen wir bei
T By & K PR NS LR lokalen Produzenten. Zum Beispiel stammen der Ricotta, der
Globale Rezepturen aus aller Welt hergestellt aus lokalen Rohstoffen —dasist =~ ;}‘,"f,‘.’ ARSI T D W by, X Halbhartkase und der Sbrinz fiir unsere neuen Innovationen
New Glocal. Ausgel6st durch die weltweiten Krisen und Lieferengpasse steigt 3 O & : ' - aus der Schweiz.
die Nachfrage nach regionalen Produkten und transparenten Lieferketten. lokafe ‘ : .
» T a Im Sinne von Resilienz und Nachhaltigkeit riicken 6kologische, regenerative Pmdllkte - Ry o Ao : —

Produktionsmethoden in den Fokus. Die Bereitschaft der Gaste, Gerichte 4% o 8 Fir noch mehr lokalen Genuss stellen

wir unsere beliebten Linien Tradition TRADlTION

aus der Ferne zu entdecken, ist so hoch wie noch nie — in Kombination mit * - SEIT 1988~
und Profit laufend auf Swissness um. . :

heimischen Zutaten ganz besonders. ~ -~

) w _
o T Nl | 4 4

: 14 . Y S S
o I‘ e 8 PRI B L S




Tiefkihlpasta

Bewahrtes immer an die neusten Anspriche der Zeit
angepasst, ist das Erfolgsrezept unserer beliebten
Tradition-Linie. 100% natdrliche Zutaten garantieren
reinen Geschmack. Als gehaltvolle Alternative zu
Weizen bieten wir Rezepturen im Dinkel-Teig an —
genau so fest im Biss und reich an Vitaminen, Mineral-
und Ballaststoffen. ==

Fir noch nachhaltigeren Genuss stellen wir unsere
Linien Tradition und Profit im neuen Jahr auf Swissness
um. Die traditionellen Pasta-Formen — kombiniert mit
klassischen Fullungen — Uberzeugen kleine und grosse
Pasta-Liebhaber aller Gusto und Generationen.

Die Vorteile

& 100% natUrlich — ohne jegliche Zusatzstoffe
» Bewusst ohne Alkohol
» 100% Freilandeier und Schweizer Fleisch

« Traditionelle Formen und klassische
Fallungen fir hochste Akzeptanz

<& Hohe Kochstabilitat dank Eierteig

16

Artikel Nr.

Bezeichnung
und Hauptzutaten

Verpackung

s

s

Steamer

Topf

ca. 3 Min.  ca. 3 Min.

Ohne Alkohol

Stiick- Fillungs- [ Hinweis
gewicht anteil

. 1018960 Ravioli Potpourri 10-12g @ 4%
Frischkdse, Mascarpone, Karotten, Erbsen, Kase
1018953 Ravioli Oriental 3x2.0kg  10-12g ¢ 5%
Kichererbsen, Zwiebeln, Zucchetti, Knoblauch, Petersilie
1018961 Dinkel-Tortelloni Rucola Pesto «Swiss Edition» 3x20kg  10-12g @ 45%
Ricotta, Rucola, Mascarpone, Zitronenzeste, Muskat
1018513 Ravioli Cinque Pi 3x2.0kg 10-12g ¢ 5%
Tomaten getrocknet, Mozzarella, Parmigiano Reggiano, Ricotta ’
1018 511 Dinkel-Tortelloni Ricotta Spinat 3x2.0kg  10-12¢g @ 35%
Ricotta, Spinat, Frischkase, Hartkdse 1
1 1018512 Dinkel-Tortelloni Tomaten Mozzarella 3x2.0kg  10-12g € 3x%
Tomaten, Mozzarella, Ricotta, Basilikum ’
1017734 Tortelloni 4 Kase 3x2.0kg  10-12g € 35%
Ricotta, Hartkase, Grana Padano, Spinat, Pecorino
1013535  Tortelloni Ricotta Spinat 3x2.0kg  10-12¢g @ 3B%
Ricotta, Spinat, Frischkase, Kase ’
1013536 Tortelloni Tricolore Ricotta Spinat 3x2.0kg 10-12g € 35%
Ricotta, Spinat, Frischkdse, Kase 1
1013537 Tortelloni Rindfleisch 3x20kg  10-12g @& 35% n
Rindfleisch, Tomaten, Gemuse 100%
Rindfleisch
1013539 Tortelloni Tricolore Rindfleisch 3x2.0kg  10-12g @ 35% u
Rindfleisch, Tomaten, Gemiise 100%
Rindfleisch
1013540 Ravioli Spinat 3x2.0kg  10-12¢g ¢ 5%
Spinat, Ricotta, Mascarpone 1
1013543 Mezzelune Pilz 3x2.0kg  10-12¢g € 35%
Steinpilze, Champignons, Ricotta, Kdse 1
1013570 Ravioli Ratatouille 3x2.0kg  10-12¢g ¢ 5%
Tomaten, Zucchetti, Peperoni, Auberginen, Ricotta, Basilikum, ’
Thymian, Oregano
1013546 Mezzelune Tomaten Mozzarella 3x2.0kg  10-12g € 3x% 1

Tomaten, Mozzarella, Kase, Zwiebeln, Knoblauch

Ravioli Spinat
2 kg / PaCkUng
Rezeptvideo; 5]

O}

Tradition
Beilagen
auf Seite 20
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Ob als romantische Kostlichkeit am
Valentinstag, als Herzstiick des Mutter-
tagmenus oder als bedeutungsvolles
L3 Highlight eines besonderen Anlasses:
unsere Cuore d'amore aus rosa Pastateig
zaubern eine genussvolle Portion Liebe
e mit garantiertem Wow-Effekt auf die
Festtafel.

Unsere Cuori aus Freiland-Eiern bestechen
nicht nur durch ihre herzhafte Fillung aus
wirzigen Tomaten, zartem Mozzarella und
frischem Basilikum, sondern sind mit ihrer
Herzform und der sinnlich-rosa Farbe aus
naturlichem Gemuseextrakt ein wahrer
Blickfang.

Die Cuore d'amore erhalten Sie an speziellen
Festtagen — melden Sie sich beziglich der
Verfligbarkeit bei Inrem Ansprechpartner.

Cuori rot Tomaten Mozzarella
2kg [ Packung
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o i Liebe geht durch den Magen, ein altes
LMBN Sprichwort mit wahrem Kern.
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3003650  Lasagne Spinat Ricotta* 24x330g —
'@ Spinat, Ricotta, Rahm, Zwiebeln
3003651  Lasagne Gemiise* 24%330g

.
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GemUse, Rahm, Kase

&
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3003652  Lasagne Bolognese* 24x330g n
Rindfleisch, Tomaten, Zwiebeln, Kase

n
E’
alle

100%
Rindfleisch

3003391 Cannelloni Ricotta Spinat 3x2.0kg I
Ricotta, Spinat, Zwiebeln 3x40Stk.
3003392 Cannelloni Rindfleisch 3x2.0kg H —
Rindfleisch, Tomaten, Karotten, Zwiebeln, Basilikum 3x 40 Stk.

100%
Rindfleisch

*Eier aus Bodenhaltung

Die Vorteile

Freie Portionierbarkeit + kein Abfall = sichere Kalkulation
Schnelle, vielfaltige und einfache Zubereitung
Rezepturen mit hochster Akzeptanz = Umsatzpotential
Servierbereit — mit Mdglichkeit zur Individualisierung
Ohne Alkohol und Schweinefleisch — fir alle Zielgruppen
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Tiefkihlpasta
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Topf Steamer

ca. 3 Min.  ca. 3 Min.

Beilagen = Qualitat und Geschmack

o o
Bezeichnung Verpackung Saison zu m klel neren Prels
und Hauptzutaten

1013689 Gnocchi geriffelt 2x2.0kg Nur Gaste, die wiederkommen, sind Garant fur
Kartoffeln, Efer Ihren Erfolg. Deshalb setzt Pastinella auch bei
diesen Produkten in Kleinformaten auf
100% NatuUrlichkeit und Fullungen mit einem
J ausgepragten Geschmack. Der bissfeste Eierteig
sorgt fUr sicheres Gelingen. Geben Sie sich
nicht mit weniger zufrieden.

1013688 Gnocchi Kiirbis 2x2.0kg Sept—Nov
Kartoffeln, Eier, Kirbis

3001360  Schupfnudeln* 2x2.5kg
Kartoffeln, Weizenmehl, Eier

3003669 Eierspatzli* 2x2.5kg
Weizenmehl, Eier, Hartweizen

3003653 Spinatspatzli*

Weizenmehl, Eier, Spinat, Hartweizen

2x2.5kg
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Ny Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Stiick- Fillungs- [ Hinweis
und Hauptzutaten gewicht anteil
1019035 Tortellini Ricotta Spinat 5x2kg 5-6g @ %% Big Box
Ricotta, Spinat, Kase
1019036 Tortellini Rindfleisch 5x2kg 5-6¢g @ 24% Big Box u

Rindfleisch, GemUse, Tomaten, Ricotta, Krauter 100%

Rindfleisch

1019037 Tortellini Kase 5x2kg 5-6¢g @ 24% Big Box
Ricotta, Kase, Mozzarella

1019038 Tortellini Tricolore Basilikum 5x2kg 5-6¢g @ 24% Big Box
Ricotta, Kdse, Basilikum

1019039  Cappelletti Tomaten Mozzarella 5x2kg 5-6¢ € 35% Big Box
Tomaten, Mozzarella, Ricotta, Basilikum

1019040 Cappelletti Pilz 5x2kg 5-6¢ € 3% Big Box
Champignons, Steinpilze, Ricotta, Kése

Die Vorteile

o 100% naturlich — ohne jegliche » Traditionelle Formen und klassische
Zusatzstoffe Fallungen fur hochste Akzeptanz
& Bewusst ohne Alkohol » Hohe Kochstabilitat dank Eierteig

o 100% Freilandeier
und Schweizer Fleisch




Nachhaltigkeit bei
Pastinella

Seit iber 30 Jahren produzieren wirin
Oberentfelden im Kanton Aargay mit
Liebe zum Handwerk und mit .de[n
grossten Respekt zur Natur. Wir fihlen uns

verpfli

z7u tragen. Unser
gegenuber Mitarbeitenden, Partnern,

t
Kunden und der Natur soll transparen
und nachvollziehbar sein. Nachhaltiges
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chtet, Mensch und Umwelt Sorge
Wirken und Verhalten

eln in allen Unternehmensbereichen
rt zu Pastinella.

erantwortung
ie Zukunft.
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Produktverantwortung

Nachhaltige Rohstoffe

Pastinella achtet bei der Auswahl ihrer Rohstoffe stets auf kurze
Beschaffungswege und die Zusammenarbeit mit regionalen
sowie Schweizer Lieferanten. Auf tropische Ole wie Palm- und
Kokosdl verzichten wir grundsatzlich. Bio- und vegane Produkte
gewinnen mehr an Bedeutung, zumal wir uns auch hier nach den
Bedirfnissen der Konsumenten richten.

Tierwohl

Wir verwenden fiir unsere Teige hochwertige Eier. Das Wohl von
Legehennen ist uns ein grosses Anliegen. Pastinella verwendet zu
100% KAT-zertifizierte Freilandeier. Unser Fleisch kommt immer
aus der Schweiz (Ausnahme Wild). Wir haben uns verpflichtet,
ausschliesslich nachhaltigen Fisch zu verarbeiten.

Gesunde und sichere Nahrungsmittel
Unserer Verantwortung bewusst, arbeiten wir permanent an der
Reduktion des Salz- und Fettgehalts in unserer Produktpalette.
Dem zunehmenden Beddrfnis nach gesiinderen und nachhaltigen
Produkten begegnen wir mit einem breiten Angebot an
vegetarischen, veganen, biologischen, gluten- und laktosefreien
Produkten — neu auch im Dinkel-Teig.

22

Umweltverantwortung

Food Waste und Verpackung

Pastinella arbeitet mit Too Good To Go, Tischleindeckdich und
Caritas zusammen. Produkte, welche aus unterschiedlichen
Griinden nicht mehr in den Verkauf gebracht werden kénnen,
werden so weitergegeben.

Aktuell sind wir in Uberpriifung von rezyklierbaren Folien, um
mehr Nachhaltigkeit in die Verpackung zu bringen.

Klima und Energie

Wir beziehen Strom ausschliesslich aus Wasserkraft. Ausserdem
investieren wir in unsere Kalteanlage mit neuen Glykol-Pumpen,
um den Stromverbrauch jéhrlich bis 40’000 kWh zu senken.

Wasser

Durch ein aktuelles Projekt, welches die bedarfsgerechte
Reinigung unter Sicherstellung der Food Safety-Anforderungen
beinhaltet, soll der jahrliche Wasserverbrauch um 20%
gesenkt werden.
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Entwicklung der Mitarbeitenden

Durch die Starkung unserer Mitarbeitenden in der Facilitatoren-
Rolle und dem Gotte- / Gétti-Modell gewahrleisten wir eine
griindliche Einarbeitung neuer Kollegen und Kolleginnen,

was gleichzeitig das Lernen von- und miteinander fordert. Wir
investieren kontinuierlich in die Weiterentwicklung unserer
Mitarbeiter — beispielsweise durch Sprachkurse oder andere
geeignete Aus- und Weiterbildungsmassnahmen.

Arbeitssicherheit und Gesundheit

Die Gesundheit unserer Mitarbeitenden geniesst hdchste Prioritat.

Unser betriebliches Gesundheitsmanagement sowie regelmdssige
Schulungen und Sensibilisierungsmassnahmen tragen nachhaltig
zur Senkung unserer Absenzenquote bei. Wir haben ein offenes
Ohr fir alle Anliegen und bieten ausserdem eine externe,
kostenlose Sozialberatungsstelle an, die unseren Mitarbeitenden
rund um die Uhr anonyme Beratung ermdglicht.

Wirtschaftliche Auswirkungen

Fir die langfristige Existenz eines Unternehmens ist die wirt-
schaftliche Leistungsfahigkeit von entscheidender Bedeutung.

Wir verfolgen das Ziel fur alle unsere Stakeholder eine stetige
Wertsteigerung zu generieren. Wir bieten sichere Arbeitsplatze
und eine Vielzahl an Ausbildungsplatzen fir Auszubildende. Dank
attraktiver Benefits gelingt es uns, die Fluktuation niedrig zu halten.
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Auswirkungen

¢, Wirtschaftliche Wasser

Die Nachhaltigkeitsstrategie
von ORIOR

Das Mutterunternehmen von Pastinella, die ORIOR
Gruppe mit Hauptsitz in Zdrich, verfolgt eine
gruppenweite Nachhaltigkeitsstrategie, der sich auch
Pastinella mit vollem Einsatz verpflichtet. Nachhaltigkeit
— oder die ORIOR-Verantwortung — ist als einer von
fnf strategischen Eckpfeilern in der Geschaftsstrategie
von ORIOR verankert. Durch die Verfolgung dieser
strategischen Ausrichtung mochte die ORIOR-Gruppe
ihre Verantwortung gegentber der Umwelt, den
Mitarbeitenden, den Konsumenten, aber auch gegen-
Uber den zukUnftigen Generationen wahrnehmen.

Lesen Sie unseren
Nachhaltigkeitsbericht
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Frische Pasta

Purer Geschmack

Teigwaren bereichern als beliebter Evergreen jedes Meni! Die gefillten
Teigwaren trumpfen auf mit den unzahligen Fillungsvariationen, die
Beilagen mit vielfaltigen Kombinationsmaoglichkeiten. Zur blanchierten
Pasta greift, wer sich eine unkomplizierte Zubereitung winscht. Die
Al-dente-Qualitat eignet sich fUr Betriebe, die sich mit ausserordentlich

schmackhaften Teigwaren und variabler Bissfestigkeit profilieren wollen.

Alle unsere Teigwaren sind 100% natdrlich und frei von Zusatzstoffen.

Die Vorteile:

«blanchiert» —

ein Schweizer Klassiker

e Zartim Biss

» Bei Gasten bestens bekannt

und beliebt

» Diverse Rezepturen erhaltlich

» Mit optimalem
Preis-Leistungs-Verhaltnis

» Im Kochtopf in 1-2 Minuten,
im Steamer in ca. 3 Minuten
zubereitet

g Sy vt
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Frischpasta blanchiert
1000g / Packung

«al dente» — mit Extra-Biss
fiir anspruchsvolle Geniesser

o Festim Biss

» Intensiv im Geschmack

» Nimmt beim Kochen ca. 30%
an Gewicht zu

Im Kochtopf in 2—3 Minuten
zubereitet

Frischpasta al dente
7509 / Packung

Frlschpast

Frischpasta
blanchiert
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Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Stiick- Fillungs- [ Hinweis
und Hauptzutaten gewicht | anteil
— 1013066 Tortelloni Ricotta Spinat 5x1.0kg  ~12g @ 3%
- Ricotta, Spinat, Frischkase, Hartkdse ’
1013068 Ravioli Rindfleisch 5x1.0kg  =Tig ¢ 5% u
Rindfleisch, Mozzarella, Ricotta, Tomaten, Thymian, Rosmarin 0%
Rindfleisch
1013070 Tortelloni Rindfleisch 5x1.0kg  =12g € 35% u
Rindfleisch, Gemse, Petersilie, Zwiebeln 100%
Rindfleisch
r S 1013069 Ravioli Spinat 5x1.0kg  =T1g ¢ 5%
= Se Spinat, Ricotta, Mascarpone ’
‘ 1013071 Tortelloni Kase 5x1.0kg  =12g € 3B%
. "' Grana Padano, Frischkdse, Ricotta, Aceto Balsamico
' -: 1013065  Tortellini Tricolore Basilikum 5x1.0kg  5-6g @ %%
: Ricotta, Kase, Basilikum ’
: - 1016077 Ravioli Steinpilze 5x1.0kg  =Tig ¢ 5% 1
. ) - Steinpilze, Champignons, Ricotta, Frischkase, Petersilie
= ' -

-
Artikel Nr.

Saisonspezialititen

Bezelchnung Verpackung | Stiick- Fillungs- | Saison Hinweis
und Hauptzutaten gewicht | anteil

1013074 Fiori Spargel 5x1.0kg =129 @ 55% | Mérz—Mai
Spargeln weiss und grin, Frischkdse, Rahm
1013075 Fiori Ricotta Zitrone 5x1.0kg  =12q @ 55% |Juni-Aug
Frischkdse, Zitronen, Mascarpone, Ricotta 1
1013076 Fiori Kiirbis 5x1.0kg  =12g @ 55% |Sept—Dez
i Kiirbis, Salbei ’
.
11013077 Fiori Wild* " 5x1.0kg  =12g @ 55% |Sept—Nov
Hirschfleisch, Cranberrys, Karotten, Cayennepfeffer, Thymian

*Enthalt: Alkohol «

" Herkunft Hirsch: Europa/Neuseeland



Frischpasta
al dente

Frischpasta
-al dente

Beilagen

~_Kunden schatzen ein abwechslungsreiches und frisches Angebot. Punkten Sie
bei Ihren Gasten mit den beliebten und genussvollen Beilagen von Pastinella.

Gewichtszunanme

0 beim Kochen

j€n

- Sortiment Beila
— A .
Y Artikel Nr. | Bezeichnung Unser Verpackung | Stiick- Fillungs- | Hinweis Artikel Nr. | Bezeichnung
und Hauptzutaten Partner gewicht anteil und Hauptzutaten

Verpackung

IR wmﬁ, :

1013054  Tortelloni Ricotta Spinat 6x7509 =9g € 3% 1000033 Eierspatzli blanchiert 5x1.0kg
Ricotta, Spinat, Frischkdse, Hartkdse 1 _ Hartweizen, Eier
1013052 Tortelloni Rindfleisch 6x7509 =9g € 3% u 1003970  Eierspatzli blanchiert 5x2.0kg
Rindfleisch, Gemuse, Krauter 0% Hartweizen, Eier
Rindfleisch
1000034 Gnocchi VEGAN 8x1.0kg
1013049 Tortellini Rohschinken 6x750g  =3.5¢g @ 9% n Kartoffeln, Weizenmehl
Rohschinken «San Pietro», Ricotta, Hartkdse ‘w 100%
Schweine- 1008 746 Schupfnudeln* blanchiert 5x1.0kg

fleisch

Kartoffeln, Weizenmehl, Eier

1000037 Tagliatelle 6mm 6x5009
Hartweizen, Eier

1000039 Tagliolini 2mm 6x500g
Hartweizen, Eier

3004030  Trofie VEGAN 8x1.0kg
Hartweizen
3004031  Orecchiette VEGAN 8x1.0kg

Hartweizen

1013096  Gnocchi Kirbis blanchiert 5x1.0kg  Okt-Dez
Kartoffeln, Eier, Kirbis

* Eier aus Bodenhaltung
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