Informationen zum

Lehrgang fir Hirtinnen und Hirten

Kursablauf: Der Lehrgang findet einmal jahrlich statt. Er umfasst 15 — 16
Kurstage (Kurszeit jeweils 9:00 — 17:00 Uhr). Kursort ist, abgesehen von
Exkursionen, die Fachschule Salern. Die einzelnen Termine werden jedes Jahr
neu festgelegt. Die Teilnehmerinnen und Teilnehmer werden mit dieser
Ausbildung auf eine entsprechende Prifung vorbereitet, die im Anschluss an
den Lehrgang angeboten wird.

Inhalte: Tierwohl, Herdenschutz, Weidemanagement, rechtliche
Rahmenbedingungen, Milchverarbeitung, Milchgewinnung, Hygiene, Riickkehr
der grof3en Beutegreifer, Hunde (Allgemeines, Unterschiede zwischen Hirten-
und Herdenschutzhunde), Meteorologie, Infrastruktur, Verhalten und
Anspriche von Rindern, Schafen, Ziegen, Herdenmanagement, Almpflanzen
und Weidemanagement, Tiergesundheit, Klauenpflege, Almwirtschaft und
Klimawandel, Praxisberichte, Zaunbau

Prufung: Die Prifung besteht aus einem praktischen und einem theoretischen
Teil. Bei Bestehen der Prifung erlangen Sie die berufliche Qualifikation ,,Hirt/in“.

Fehlstunden: Eine Anwesenheit von 80% an den Einheiten ist Voraussetzung
fur die Zulassung zur Prifung.

Referent*innen: Fachlehrer und Fachlehrerinnen Salern
Externe Referenten und Referentinnen

Gebuhr: 440,00 Euro, plus eine Stempelmarke zu 16 € fur das Ausstellen des
Zertifikats.

Gegen Bezahlung kénnen Sie an den Kurstagen bei uns an der Schule zu
Mittag essen und Ubernachten. Essen und Ubernachtung sind NICHT im
Kursbheitrag enthalten und missen separat bezahlt werden. Fur
Ubernachtungen bitte vorher im Sekretariat der Schule anfragen 0472 833711.

Anmeldung: Mit SPID, elektronischer ldentitatskarte CIE oder Blrgerkarte ab
1. September auf der Homepage der Schule.

Informationen: Telefon: 0472 207613, E-Mail: fs.salern@schule.suedtirol.it
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