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RELAZIONE TECNICA

Secondo quanto previsto nel D.M. 07/11/2012 AL PUNTO g) relazione tecnica, dalla quale
si evinca in maniera chiara il legame con il territorio, inteso, in caso di DOP, come stretto
rapporto tra la zona geografica e la qualita e le caratteristiche del prodotto. La relazione
tecnica deve comprovare gli elementi previsti dal disciplinare, con particolare riguardo a:

e le caratteristiche ambientali della zona in questione, il clima, 'origine geologica e la
composizione dei terreni, la giacitura, I'esposizione e l'altitudine.

e le caratteristiche agronomiche di coltivazione della vite sul territorio delimitato ed in
particolare: i vitigni, la densita di impianto, le forme di allevamento, i sistemi di
potatura ed irrigazione.

L’elaborato prende in esame le caratteristiche orografiche e climatiche del territorio
rientrante allinterno del vecchio comune amministrativo di Nave San Rocco al fine di
estendere I'area di rivendicazione della DOC Valdadige, ad oggi comprendente gia tutti i
territori limitrofi.

INQUADRAMENTO
N

MEZZOCORONA (f ‘
&
SPORMAGGIORE
MEZZOLOMBARDO FAEDO
SAN MICHELE
AVEDAGO
FAI
ZXMVBANA 22
GloVO
ZAMBANA 1~
LAVIS
Legenda
[ ] comuni catastali
TERLAGO

[] DOC ValdAdige

0 500 1.000m
[

Figura 1 Inquadramento area d'indagine

=- 1L [ .

[ [ P LD [ P [ [T [ [ L[] [ T[] ] | | ]
L EEEEEEE N NEEEEE | =N

EnEEsE EEE-mECE  EEScmEE O EmEEsE EEEomE
.‘ LandEco di dott. Mirco Baldo 2Dl 22

L:wa:'cs-"



RELAZIONE TECNICA

Il comune catastale di Nave San Rocco si estende per circa 5 km quadrati all'interno della
Piana Rotaliana; ha un’altezza media di circa 200 m slm ed & circondato dai comuni
catastali di Mezzolombardo, Grumo, San Michele, Lavis e Zambana. Con quest’ultimo nel
2019 si € fuso in un’unica entita amministrativa denominata Comune di Terre d’Adige;
anche Grumo e San Michele fanno parte di un comune amministrativo proprio denominato
San Michele all’Adige. Tutti i comuni catastali menzionati, e come si vedra di seguito anche
Nave San Rocco, hanno una spiccata valenza agricola ed in particolare per la viticoltura.

OROGRAFIA E PEDOLOGIA
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RELAZIONE TECNICA

Come gia menzionato nella relazione storica, la Val d’Adige & una valle vocata
allagricoltura da secoli e questo principalmente & dovuto alle caratteristiche geografiche
intrinseche della stessa. Orografia, suolo e clima sono le principali caratteristiche del
comune catastale di Nave San Rocco che lo rendono cosi adatto non solo alla coltivazione
in generale, ma proprio alla coltivazione della vite.

In Figura 2 si vede la carta delle pendenze con la quale si vuole mettere in risalto I'orografia
del territorio e confrontarla con i territori limitrofi a principale vocazione viticola. A differenza
di territori come San Michele e Lavis la zona € del tutto pianeggiante e per questo ben si
presta, alla meccanizzazione delle attivita agricole. Un'ulteriore ottima caratteristica
orografica non € solo la presenza di due tra i piu importanti corsi d’acqua provinciali, ma
anche il fatto che il territorio sia completamente racchiudono tra questi due: stiamo
parlando del fiume Adige che scorre a est ed il torrente Noce che si trova ad ovest.

L’analisi della carta dei suoli permette di visualizzare le diverse capacita produttive
allinterno del comune catastale cosi come i diversi suoli sono distribuiti. Dalla carta inoltre
s'intravede come gli stessi suoli siano presenti anche nelle zone limitrofe di fondovalle,
rendendo il territorio di fatto paragonabile agli altri.

| suoli presenti sono perlopiu suoli di tipo alluvionale caratterizzati solitamente da una
buona permeabilita ed ottime caratteristiche chimico-fisiche. Nella parte centrale i terreni
afferiscono ai Gleysols, nella parte prossima al torrente Noce ai Regosols mentre verso |l
fiume Adige ai Cambisols.

| Gleysols derivano, se addirittura non lo sono proprio, dai terreno paludoso (comunque
alto tenore idrico); difatti salvo il caso non siano drenati a fine agricolo si troveranno con
molto probabilita saturi d’acqua. Il nome deriva dal tipico colore “grigio” che assumono in
seguito alla sommersione pit 0 meno prolungata. La famiglia di questi terreni € molto
amplia e possono assumere diverse colorazioni: da rossastri, bruni o addirittura giallastri
in superficie (o orizzonti superiori), fino a colori grigi e bluastri in profondita.

| Regosol sono terreni minerali debolmente sviluppati allinterno di materiali non consolidati;
sono tipicidi aree erosive, in particolare in zone aride e semiaride oppure in regioni
montuose.

| Cambisol sono suoli all'inizio della propria formazione; presentano una differenziazione
degli orizzonti debole e per questo la colazione & solitamente brunastra. Derivano da
materiali a tessitura media-fine (la roccia-madre pud essere varia), solitamente da depositi
alluvionali, colluviali ed eolici. La maggior parte dei Cambisol costituisce un buon terreno
agricolo e pud essere utilizzato anche in modo intensivo. Si tratta dei terreni tra i piu
produttivi della terra.

| terreni denominati CPE (1 e 2) sono stati identificati per la prima volta in zona “Campedelli
di Zambana” e si tratta di suoli profondi derivanti dalla sovrapposizione delle sabbie del
torrente Noce e da limi dell’Adige. Anche per questo motivo la tessitura e variabile e va
dalla franco-limosa in superficie fino a sabbiosa in profondita; sono inoltre calcarei e
presenza di scheletro da assente a comune.

Si tratta di suoli con buone caratteristiche per la coltivazione agricola e senza particolari
criticita o problematiche. Il primo tipo (CPE1) deriva da sabbie e ghiaie a litologia mista ed
in profondita presenta una tessitura sabbiosa che ben lo differenzia dalla tipologia
successiva; presenta un drenaggio rapido e di conseguenza un baso valore di acqua
disponibile (AWC).

AEEEEE Bl EEEEEN HEEE EE HEEEEEEE Bl EEEEEE | [ [ [ HEEEEEEE Bl EmEEE
N EEEEEE CEEEEEEEE CESEEEEECEET EEEEEE CEEEDEEEE CEEEEEEECEET EEEEEE CEE
.. LandEco di dott. Mirco Baldo 4 DI 22

L‘waEcs-"
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Figura 3. Carta pedologica

Il tipo 2 di questi suoli (CPE2) & stato classificato come Endogleyc Regosols in quanto
presenta in profondita (tra 50 e 100 cm) uno strato di almeno 25 cm con delle condizioni
riducenti ed uno schema di colore simile a suoli gleici. | terreni denominati PRA (1 e 2)
sono stati identificati per la prima volta a Maso Pradazzo di Zambana e per questo motivo
sono nominati in questo modo. Sono suoli calcarei, profondi con tessitura franco-limosa
molto probabilmente perché localizzati nelle aree di espansione dei fiumi di fondovalle,
solitamente in aree ribassate tra la piana ed i terreni sopraelevati vicini.

Nonostante alcune criticita legate al possibile ristagno idrico sono buoni terreni agricoli. La
prima tipologia (PRA1) & classificata come Haplic Gleysols in quanto hanno le
caratteristiche centrali del suolo di riferimento; i secondi invece risultano piu drenati e
risultano classificati come Endogleyc Regosols (simili quindi a CPE2).
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Gruppo ALr 3fs CAMPEDELLI DI ZAMBANA - CPE1

Superficie: 74 ha Grado di fiducia: basso

Zone: tra Mezzolombardo e Zambana
Descrizione dell’ambiente: ventagli di rotta del torrente Noce

Materiale parentale: sabbie e ghiaie a litologia mista, prevalentemente calcarea

Descrizione del suolo: suoli a profilo Ap-C, sottili,
tessitura franco sabbiosa (sabbiosa alla base del
suolo), scheletro comune, calcarei
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Classificazione WRB: Haplic Regosols (Calcaric)

Tessitura media (1 metro): franco sabbiosa

Profondita utile alle radici:

Fls

Dotazione sostanza organica: moderata

Caratteri idrologici:
-drenaggio: rapido
- falda: assente
- acqua disponibile (AWC): bassa

Problemi nutrizionali:
- Mg/K: equilibrato
- CSC: problema assente
- Calcare attivo: basso
- B: problema assente

Potenziale di vigore:
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RELAZIONE TECNICA

Gruppo ALr 3f |
CAMPEDELLI DI ZAMBANA idromortfi —- CPE2
Superficie: 74 ha Grado di fiducia: basso

Zone: tra Mezzolombardo e Zambana
Descrizione dell’ambiente: ventagli di rotta del torrente Noce

Materiale parentale: sabbie del torrente Moce alternate a limi alluvionali dell' Adige

Descrizione del suolo: suoli a profilo Ap-ACg-Cqg,
profondi, tessitura franco limosa in superficie e da
franco limosa a franco sabbiosa in profondita,
scheletro assente, calcarei
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Classificazione WRB: Endogleyic Regosols
(Calcaric)

Tessitura media (1 metro): franca
Profondita utile alle radici: elevata

Dotazione sostanza organica: moderata
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Caratteri idrologici:
- drenaggio: mediocre
- falda: assente
- acqua disponibile (AWC): alta

Problemi nutrizionali:
- Mg/K: equilibrato
- CSC: problema assente
- Calcare attivo: basso
- B: problema assente

Potenziale di vigore:
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Gruppo ALr 2 fl MI
MASO PRADAZZ0O DI ZAMBANA -PRAI1
Superficie: 941 ha Grado di fiducia: molto alto

Zone: settore della Valle dell'Adige compreso tra Roveré della Luna e Trento
Descrizione dell’'ambiente: aree di espansione dei flussi in genere debolmente
ribassate rispetto alle circostantl, comprese tra la piana alluvionale stabile e
elernenti maggiormente rilevati

Materiale parentale: limi alluvionali

Descrizione del suolo: suoli a profilo Ap-Bwg-BCg-
Cg, profondi, fessitura franco limosa, scheleiro
assente, calcarei

Classificazione WRB: Haplic Gleysols (Calcaric)

Tessitura media (1 metro): franco limosa

Profondita utile alle radici: da moderatamente alta
a elevata

Dotazione sostanza organica: moderata

Caratteri idrologici:
- drenaggio: molto lento
- falda: profonda
- acqua disponibile (AWC): alta — molto alta

Problemi nutrizionali:
- Mg/K: squilibrato
- CSC: problema assente
- Calcare attivo: moderato
- B: problema assente

Potenziale di vigore:
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Gruppo ALr 3411

MASO PRADAZZO DI ZAMBANA con idromorfia solo in
profondita — PRA2

Superficie: 456 ha Grado di fiducia: medio

Zone: settore della Valle dell' Adige compreso tra Roveré della Luna e Trento
Descrizione dell’ambiente: aree di espansione dei flussi in genere debolmente
ribassate rispetto alle circostanti, comprese tra la piana alluvionale stabile e
elementi maggiormente rilevati

Materiale parentale: limi alluvionali

Descrizione del suolo: sucli a profilo Ap-Bw-BCg-
Cg, profondi, tessitura franco limosa, scheletro
assente, calcarei

Classificazione WRB: Endogleyic Cambisols
(Calcaric)

Tessitura media (1 metro): franco limosa
Profondita utile alle radici: moderatamente alta

Dotazione sostanza organica: moderata
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Caratteri idrologici:
-drenaggio: da lento a mediocre
- falda: assente
- acqua disponibile (AWC): alta

Problemi nutrizionali:
- Mg/K: equilibrato - squilibrato
- CSC: problema assente
- Calcare attivo: basso
- B: problema assente

Potenziale di vigore:
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Gruppo ALr 3fs 1 MASO DEL GUSTO -GUS1

Superficie: 164 ha Grado di fiducia: medio

Zone: settore della Valle dell’Adige compreso ira Roveré della Luna e Trento
Descrizione dell'ambiente: aree delimitate da linee di accrescimento
meandriforme, e aree allungate debolmente rilevate, e stabili, della piana
alluvionale dell'Adige

Materiale parentale: sabbie fluviali

Descrizione del suolo: suoli a profilo Ap-Bw-BCg-
Cg, profondi, tessitura franco sabbiosa in superficie e
nellorizzonte sottosuperficiale (franco limosa con
possibile presenza di livelli sabbiosi in profondita),
scheletro assente, calcarei

Classificazione WRB: Endogleyic Cambisols
(Calcaric)

Tessitura media (1 metro): franco sabbiosa
Profondita utile alle radici: elevata

Dotazione sostanza organica: moderata

Caratteri idrologici:
- drenaggio: mediocre
- falda: assente
- acqua disponibile (AWC): moderata -alta

Problemi nutrizionali:
- Mg/K: equilibrato
- CSC: problema assente
- Calcare attivo: basso
- B: problema assente

Potenziale di vigore:
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Gruppe ALr 2fl ISCHIELLO -18C1

Superficie: 109 ha Grado di fiducia: basso

Zone: conoide dell' Avisio (Lavis)

Descrizione dell'ambiente: porzioni distali a minor pendenza di conoidi alluvionali
raccordate con la superficie del terrazzo alluvionale principale

Materiale parentale: materiali fini di decantazione di conoide e alluvionali,
intercalati in profondita a ghiaie di conoide, di natura prevalentemente porfirica

Descrizione del suolo: sucli a profio Ap-Bw-C,
moderatamente profondi, tessitura franco limosa in
superficie (sabbioso franca alla base del suolo), scheletro
assente (molto abbondante alla base del suolo), calcarei
Classificazione WRB: Haplic Cambisols

Tessitura media (1 metro): franco limosa

Profondita utile alle radici: moderatamente alta

Dotazione sostanza organica: bassa

Caratteri idrologici:
- drenaggio: buono
- falda: assente
- acqua disponibile (AWC): moderata

Problemi nutrizionali:
- Mg/K: dati assenti
- CSC: problema assente
- Calcare attivo: assente
- B: problema assente

' Potenziale di vigore:
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Gruppo ALr 15! MI
PRA DEI GIARONI DI SAN MICHELE - GIAl

Superficie: 450 ha Grado di fiducia: medio

Zone: settore della Valle dell’Adige compreso tra Roveré della Luna e Trento
Descrizione dell'ambiente: terrazzi intermedi, su linee di accrescimento fluviale e
in aree delimitate da linee di accrescimento meandriforme, della piana alluvionale
dell’Adige

Materiale parentale: sabbie fluviali

Descrizione del suolo: suoli a profilo Ap-ACg-Cqg,
da moderatamente profondi a profondi, tessitura da
franca a franco sabbiosa in superficie e da sabbioso
franca a sabbiosa in profondita, scheletro assente,
calcarei

Classificazione WRB: Haplic Gleysols (Calcaric)
Tessitura media (1 metro): sabbioso franca
Profondita utile alle radici: moderatamente bassa

Dotazione sostanza organica: bassa

Caratteri idrologici:
- drenaggio: molto lento
- falda: assente
- acqua disponibile (AWC): alta

Problemi nutrizionali:
- Mg/K: equilibrato — molto squilibrato
- CSC: problema assente
- Calcare attivo: basso
- B: problema assente

Potenziale di vigore:
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RELAZIONE TECNICA

Il terreno denominato GUS (solo tipo 1) € stato identificato per la prima volta nei pressi del
“Maso del Gusto” e da qui prende il nome. Sono ottimi terreni agricoli caratterizzati da
buona profondita e tessitura, si trovano lungo la sponda destra del’Adige e nella sua
formazione ha contribuito anche 'andamento meadriforme del fiume prima della sua
rettifica ad opera degli Asburgo.

Anche in questo caso il terreno, nonostante sia un Cambisols, ha la qualifica “Endogleyic’
grazie allinfluenza del fiume e della buona presenza di acqua nel suolo.

Al di fuori del territorio considerato sono state segnalate altre tipologie di terreno; le
descriviamo brevemente qui sotto visto la possibilita di poterli comunque incontrare in
piccole porzioni.

Ischiello (ISC1) & un terreno formatosi dal deposito di materiali fini (tipicamente sul conoide
di Lavis) che si spingono fino alle sponde dellAdige (confine sud-orientale). Si tratta di
Haplic Cambisols dalle ottime caratteristiche per la coltivazione.

Molto simili ai PRA1 visti in precedente i suoli Pra dei Giaroni di San Michele (GIA1) si
trovano lungo il confine meridionale con Zambana e si differenziano dai precedenti Haplic
Gleysols per via della tessitura marcatamente sabbiosa o franco-sabbiosa

Il clima della valle del’Adige & solitamente caratterizzato da un clima che oscilla tra il
continentale ed il temperato con alcune zone nel boreale alpino: & caratterizzato da
escursioni termiche forti sia a livello annuale sia giornaliero, da estati calde/fresche ed
inverni freddi/rigidi a seconda delle altitudini.

Stazione meteorologica di Zambana (205 m)
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Figura 4. Climogramma stazione meteo di Zambana
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RELAZIONE TECNICA

In Figura 4 & riportato il climogramma di Walter and Lieth per la stazione metereologica di
Zambana dell'ultimo ventennio. L’analisi climatica evidenzia una temperatura media di
circa 13°C con massime del mese piu caldo a 35,8°C e minime dei mesi piu freddi che
toccano i -8,9°C; la precipitazione annuale inoltre tocca i 1088 mm. |l grafico evidenzia
inoltre con una linea rossa 'andamento medio delle temperature medie ed in blu
landamento delle piogge cadute sempre nei rispettivi mesi; in blu pieno inoltre &
rappresentato un periodo di umidita mentre al di sopra delle ordinate segnala i mesi da
novembre a marzo come mesi di possibili gelate.

| dati raccolti evidenziano una serie di andamenti tipici di climi continentali e temperati con
stagioni e andamento della piovosita ben definita nel tempo, precipitazioni abbondanti ed
escursioni termiche rilevanti.

Valori prossimi ai —10°C si registrano ogni inverno e sono il risultato dell'irruzione di aria
fredda e secca proveniente dal Brennero, dalle false correnti meridionali dalla bassa Valle
dellAdige dopo essere penetrate in Pianura Padana dalla Porta della Bora oppure
dall'inversione termica che sovente colpisce queste orografie. E bene comunque precisare
che solitamente i periodi di gelo intenso riguardano mesi invernali (come peraltro visibile
anche in Figura 4) in cui la vite € in riposo vegetativo e quindi poco soggetta a danni.
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Tabella 1. n° giorni con gelate primaverili mesi di aprile e maggio stazione di Zambana (meteotrentino) — da annali

Occorre quindi considerare i mesi di aprile € maggio per riscontrare eventuali danni ai
vigneti. Come si pud vedere dalla tabella soprastante le giornate in cui si & verificata una
gelata primaverile nei mesi di maggio ed aprile sono molto scarse, fatto salvo per 'anno
2010 dove peraltro sono stati rilevati dei valori talmente fuori scala da fare pensare a
qualche errore strumentale.

Sempre dal climogramma in Figura 4 si nota come il regime pluviometrico abbia un
andamento tendenzialmente bimodale con massimi in ottobre e maggio ma al tempo
stesso una presenza, quasi costante, di eventi piovosi. Queste caratteristiche collocano il
regime dell’area tra quello subcontinentale e quello di transizione. Questo regime favorisce
la coltivazione della vite assicurando una buona maturazione dei grappoli in estate,
altrimenti difficoltosa viste le alte temperature estive; temperature che purtroppo
favoriscono, anche se non in modo frequente, la formazione di fenomeni temporaleschi.
Le precipitazioni invernali fungono invece da riserva per la pianta mentre quelle primaverili
sono le piu rischiose in quanto se abbondanti favoriscono la peronospora, flagello della
vite.
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RELAZIONE TECNICA

Znno Gen Feb Mar Mag set ot i
1 [ 1 ] L1 365 193
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13.60 48 110.4 25 &8 3 o 1943
0.00 o 76.60 36 20 18 0 1342
o1 [ 1 [ 1 L1 363 1943
&60] 130.8 14 1 1946
0 96.60 110. 0 1347
121.3 124 128.2 0 1348
.40 107.0 =2 27.80 0 1343
14.20 34.60 59 39.3a0 o 1950
.5 z25.0 &3.80 =g E 24.70 118.7 1425 0 1351
10 18.80 £ 73.860 &2 245 z0. 87.23 1048 o 1352
13.80  14.60 0. 28.40 103 371.0 21. 86.37 1036 0 1953
11.40 1z21.¢ =7 §3.60 133, 71.82  283.1 0 1352
33.00 113.0 =3 77.70 27. §8.30  =22.0 0 13%s
52 32.8 . z &8.28 12.2 0 1956
37. sz.2 2 a0 82.80 L& 0 1357
12. 24.00 5 .8 2 52.12  283.4 0 13ss
4. 83.20 4 .20 4 31.86 1033 o 1353
23 31.40 34.0 10l.2  231.6 o 120.1 1441 0 1960
1281 23 74.20 o0 128.4 &7 §5.05  7E0.8 0 1341
1282 27 143.8 20 174.¢ 23 53.07  S36.2 0 1362
1263 7€ 82.00 20 341.2 EEN 104.4 1253 0 1963
2 2 38.20 3 110.8 s1. 235.5 0 136%
= 27 111.4 20 128.2 £2. 1118 0 1343
15.20  72.80  22.4 104.3 47,50 & 205.0 §6.00 1153 0 13968
0.8 S0.60 £4.20 106.0 50.40 40 201.4 1.40 S43.4 0 1367
2.00 133.8 24.0 137.0 208.6 20 220.8 27.2 1123 0 134s
26. 75.40 §.40  33.40  75.2 2.2 £3.00 42,20 1.80 145.2 §0.54  726.5 0 1283
27.20 1l1.60 1%.30 103.2 &7.00 $5.00 107.5 43,40 54.00 1%1.8 0.28  243.4 0 1970
53.00 122.8 72,0 33.00 127 €0 13.40 115.8 20.00 1] 0 1971
23.8 70,40 176.0 2,00 21 80  37.20 37.80  48.20 &7 0 1972
28.60 5.280 106.2  101.8 33 80 114.2 7.50  23.70 EEl 0 1973
20.30 35.20 147.1 33.2 &5 E ] 2.00 &5 0 1974
70.40 183.6 94,80 54.80 124.6  100.0 % 70.00*% 87.80% 74.20 EH * 0 1975
5.00 1.00% 50.00% 225.2 51.40  57.20 56.95= = 0 1976
188.0 120.0 220.8 4%.20 31,60  42.00 110.2 o 1977
51.00 26.40 127.8 106.2 .80 30.80 62.27 0 1978
121.0 145.8 30.40 148.4 L6 122.4 108.3 0 1973
27.40 23,230 50.80 314.6 .40 13,60 §2.72 o 1980

0.20 118. 110.8 158.4 0.20 111.0 0

28.20 z0. 114.0 185.4  174.0 12.8 0

1.600 110. 252.8 46.20 11.480 5.2 0

18.00 as. 164.8 73.80 1.40 0

164.2 144, 148.0 31.40 7.40 0
2g. 28.80 81.60 0 1926
28. 227.2 103.7 0 1987
107. 106.2 €7.53 0 1l9ss
0. 21.40 72.7% 0 1223
0. 124.0 65.47 0 13%0
2001 §5.00 124.8 112.6 45.40 93.86 1126 0 2001
2002 76.40 958.60 46.40 J0.20 115.9 1331 0 200z
2003 €5.8 16.80 T7.40 138.8 71.43 0 2003
2004 7L 144.2 76.47 & 0 2004
2005 116 123.6 £1.45] 2] 3 2005
z 33. 53.40 31 0z €4.80 18,20  83.40 & 0 2006
z £2. 2z.32 =8 55 20.20 125.§ z.40 2 o 2007
z [ezl. 1zg.4 112 48 13¢.9  223.8  21l.4 1 1 zo008
E EER 14.2 7 4 47.40  87.20 231.2 0 2009
z 1s. 107.2 104 08 152.2  283.2  173.%2 o 2010
z 26.20 20 57 [154.0 ] 57.80  38.60 1 2 2011
E 1z20.€ EE a8 135.4  335.8 2 £5.40 2 0o 2012
z 260.4 o4 43 237.2  1l4.§  131.2 E o 2013
z s2.20 26 22 [86.00] 326.8 27.40 1 1 2014
E 23,80 3= 154.2 0.40 0.40 0 2015
z £1.20 122.4 7.20 32.20 144.8 123.2 22,20 24.40 82.40 120.4 0.00 s1.18  274.2 0 2016
z 5.20  S54.80  &&.2 80  €B.20 sg.80 20z 103.2 10.00  23.00 133.0 85.02 1068 0 2017
E 42.80 23 108.2 0 81.20 114.4 83 36.00 246.8  104.2 4.80 73.18  250.2 0 2018
z 8.60 0.20  38.00 4 133.2 71.2 56.80  55.00  23.60 384.2 73.40 101.8 1222 o 2019
z 2.20 1.40  80.20 00 £6.60 78.60 163.0 24.00 128.4 4.20 215.0 86.77 1041 o 2020
2021 112.8 33.20 1.20 60.60 [115.4 [ 1 [ 1 [ 1 [ L1 [ [ 1 [65.80] [323.0 ] 222 2021

s4.
36.307
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RELAZIONE TECNICA

Meteo Trentino HYPLOT V133 Output D8/08/2021

Periodo 22 Anno  00:00_01/01/2000 alle 00:00_01/01/2022 2000-22

20 — T0101 SM Zambana 400.05 1 Mese Media Temp. aria minimo TZMIN
15
10
5
0
5
-10

0 — T0101 SM Zambana 400.06 1 Mese Media Temp. aria ("C) massimo TZMAX

S e

00101 To2lo3 o4 TosToslorloslosl10l41T12T13144T 15116147 118 119120 [21

Figura 5. Grafico temperatura massima e minima medie (serie storica, stazione di Zambana)

Meteo Trentino HYFLOT V133 Output D3/08/2021
Periodo 22 Anno  00:00_01/01/2000 alle 00:00_01/01/2022 2000-22
2 — T0101 SM Zambana 40005 1 Mese Minimo Temp. aria ("C) minimo TZMIM
1
o s g
i
-25
-50
p — T0101 SM Zambana 400.06 1 Mese Massimo  Temp. aria ( massimo TZMAX

35
25
15

5

oolo1Tozlo3lTos TosToslorTosloa 0l 712113114145 746117 148 119 120 [ 24

Figura 6. Grafico temperatura massima e minima estreme (serie storica, stazione di Zambana)
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RELAZIONE TECNICA

Un indice bioclimatico interessante per capire la vocazionalita di una zona alla coltivazione
della vite & l'indice di Winkler. Questo indice &€ noto anche come somma termica in quanto
esprime la somma di tutte le temperature medie giornaliere (Tmed) nel periodo utile per la
crescita e la maturazione del prodotto (da aprile a ottobre).

Il principio alla base di questo indice &: piu calore = piu maturazione.

31

10
IW = (Tyeq — 10)
1

4

2000
1800
1600

1400
2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020

Figura 7. Indice di Winkler - stazione di Zambana (meteotrentino)

L’indice colloca I'area d’interesse nella zona temperato-fredda e salvo qualche annata
particolare, si colloca tra i 1600 ed i 1800 gradi C; ideali per molte varieta, tra cui Cabernet
Sauvignon N., Riesling italico B. e Sauvignon B.

4000
3500
3000
2500
2000
1500
1000

500

2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020

Figura 8. Indice di qualita di Fregoni semplificato - stazione di Zambana (meteotrentino)

L'indice di Fregoni (Figura 8) & un indice specializzato nella misura della qualita dell'uva, e
prende come costrutto base il dato che elevate escursioni termiche tra il giorno e la notte,
insieme a temperature fresche nel mese che precede la vendemmia aiutino la sintesi di
sostanze aromatiche e il mantenimento di un'acidita sufficiente a garantire una elevata
longevita al vino.

Quanto mostrato in Figura 8 si rifa ad un periodo tra il 15 di agosto ed il 15 settembre dal
2001 al 2020 ed evidenzia come il territorio di fondovalle non sia sempre idoneo alle
produzioni di vini di qualita vendemmiati prima del 15 di settembre. Questo dato perd non
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RELAZIONE TECNICA

deve spaventare in quanto di tratta di analisi effettuate con una stazione meteo posta
all'estremita meridionale del territorio in un’area spesso spazzata dal vento, mentre per
un’analisi corretta di questo indice sarebbe necessario la misura del dato in campo ad
altezza grappolo.

CARATTERISTICHE FISICO-CHIMICHE E ORGANOLETTICHE

Per comprovare che nelle aree da includere nella zona di produzione della DOC Valdadige
di cui in premessa si verificano le medesime condizioni dell’originaria zona di produzione
anche dal punto di vista delle caratteristiche organolettiche dei vini, si & provveduto a far
analizzare due campioni di vino pinot grigio, uno prodotto nella zona di produzione DOC
Valdadige e uno prodotto nel territorio di Nave S. Rocco. Le analisi sono state eseguite dal
laboratorio della Fondazione E. Mach di S. Michele s/A (TN).

Dal confronto del rapporto di prova del vino pinot grigio prodotto in zona DOC Valdadige
(R.d.p. 21SM03184) con quello del vino prodotto nel territorio di Nave S. Rocco (R.d.p.
21SM03185), entrambi allegati alla presente relazione, non si denotano differenze di
particolare rilievo e si deduce che i due vini sono comparabili sotto il profilo chimico-fisico
e organolettico.

Dalle analisi sopra riportate si evince come il territorio afferente al vecchio comune
amministrativo di Nave San Rocco sia piu che idoneo non solo alla coltivazione della vite,
come gia avviene da secoli, ma alla valorizzazione del prodotto stesso, soprattutto per il
vino bianco.

| terreni alluvionali di fondovalle ed in particolare quelli con un buon contenuto in sabbia
sono ideali per valorizzati i vini bianchi ai quali dona insieme al clima dellarea ed alle
escursioni termiche nel periodo antecedente alla vendemmia sentori fruttati e minerali ben
bilanciati.

Concludendo, quanto sopra riportato comprova che nelle aree da includere nella zona di
produzione della DOC Valdadige si verificano condizioni comparabili con quelle
dell'originaria zona di produzione.
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RELAZIONE TECNICA

FONDAZIONE EDMUND MACH Ay,

Istituto Agrario di San Michele all'Adige P}

ViR E.Mach, 1 36098 - 5. Michal sl idige [TH| &

Wk v Smach i ;ﬁ,ﬁ?‘
g Laboratorie analisi agroalimentari e

e-mail:  Segreteria. laboraioriod imach.it

|aboraton citi@peciasmalit el 0461 615255
Laboratarie diagnostica fitopatologica
e-mall:  filo.dizgnesticai@fmach. it el 0461 615255

RAPPORTO DI PROVA 21SM03184

215M03184

Spett.le CANTINA ROTALIANA DI

Pag.1/2

MEZZOLOMBARDO SOC.COOP.AGH.

WIA TRENTO, 65/8
38017 MEZZOLOMBARDO (TH)

Email: info@cantinarotaliana. i,

San Michele allAdige, 16/03/2021

Comunichiamo |l isultato della prova effetiuata in data (inizie-fine):
sulla sostanza dichiarata:  wino bianco

1000372021 - 16/0342021

accompagnata da richiesta in data

Il camplonameanto non & stato effettuato dal Laboratorio

Il campione fu ricevuto a8 mano il 0903/2021 da CANTINA ROTALIANA DI MEZZOLOMBARDO S0C.COOP.AGR.

nell'imballaggio BOTTIGLIA

@ con suggello NESSUNO

Il campione riporava la segnatura TRENTING PINOT GRIGIO 2020 ATTO A
VALDADIGE - RECIPIENTE 51 - 09.03.2021

1000372021

ALLEGATI

LAB N* 0193 L

RISULTATO DELLA PROVA

| risultali s rilesiscons al campione nosl come ricewuio. 11 presenis rappono o peows Ron pud esserm ipidons przisimenis ssh auizzanons sorim del Labormaieno

1l Lisbetatoris dacling ogni rasponsatiith ciea ks informazriond lomite dal dianta.

Determinazione Metodo Valare Note " deta e
ANIDRIDE SOLFOROSA LBERA CFV-AA-ATZI3 0B FI00 (mainds omaice) T4 mgn
ANIDRIDE SOLFORDSA TOTALE OVVEMA-A5323.046 RE00D jmeiods iodamefiios) Tamgi
ACIDITA TOTALE [pome acide tanarics) FOF 3050: 2016 A § (meioda £T-07) sagh
ACIDTA’ VOLATILE (coma ackda acetica) PO 3000 2018 R 5 fmafoc FT-02 a12gl
ACIDO LATTICO FOF A 3018 Rire 5 mddocks FT-R) 4. [<0.50 g}
ACIDO MALICD FOP 5090 2018 Fire § (medodo FTiR) 25390
ACIDO TARTARICO PO 509G: 2016 Hew 8 imetods FT4R] 227
GENERI PO 00 018 R 8 (meiocs FT-A) 2ag0
DENSITA BELATIVA & 20°C PP 2000, 201& Rav § fmalsds FTAR) 058125
ESTRATTO NOM RIDUTTORE (da caleolo) PO 300 2TE Raw. § frealocis FTAR) 206 gA
ESTAATTO S8ECCO TOTALE PP 3080 2076 Rew. § fmelod FEAR) 7o
GLICERINA PO 330; ITE e & froslooio £ EAR) 5591
GLUGOESKD E FRUTTOSIO PDP 3090 2078 R 5 [rowiedfo FTUR) g {<1g%
pH PO 3030 2076 R, § [malzdo FTIR) 338
POTASSID PO 3050 2046 Aev 5 [maindo FT-R) D&z gl
TITOLD ALCOLOM, VDLUMICO TOTALE {da cakeolo PIV 050 2016 Hev 5 (msioco f (Er]] 12648 % vl
TITOLO ALCOLOMETAICD VOLUMIGD EFFETTVO FOP 3050 5018 Aire § fmetoda FTH) 1289 % vol

D = imide oF slervatuii, 1, e v,
* = v non accrecifals Accreoks,

"= g iinaTne dela singoda dwlanmicaziong

g = A0 guaniicebils, | = nondiee asleks (Fall copamuas=2 Probatild=05%]

LAECFBInNG AUICHZZAIC MIPAAR &1 FIeH i cerlibcall O nats e Se00re MDVICOID, LAbCeaInno per [ARCCony s HAGGE (0,00, FAT 1102009)
Latoratone designata par analisl di campionl da agricoiura biclogica (0.6 2532 12.03 2014); Laboratoric Alamente Cualificato MILE (DU, 553 art. 14, 8.,08.2000).

e
EEE N
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RELAZIONE TECNICA

FoNBAZIoNe EDUN A =
o T o : ACCREDIA ¢

W wearm Imach il

Laboratorio analisi agroalimentari S

gamail:  segreteria laboratoroi@fmach.it LAB " 0193 L
laboratori cit@pec.iasma.il el 0461 615255

Laboratorio diagnostica fitepatologica

email:  filo,diagnostesiMmach.i lel: 0461 615355

RAPPORTO DI PROVA 21SM03184

Pag.2/2

Esame Organclettico (DM 12 marzo T986; °)

Colore: pagliering

Descrizione olfaltiva: fragrante, fruliato

Ditetti: assent

Giudizio di qualith del Colore: buono

Intensith gustativa: media

Intensita oifattivas intense

Limpidezza: velaio

Persislenza gustativa: media

Parsistanza olfatiive: persistente
iacevolezza gusio-olfatiiva: buona

Qualit oliativa: fing

Il Responsabile

<* r\ )'{Dr Rn/aitu%
i . -7 ’1'

Laboratario auviorizzato MIPAAF al rilescia di ceificali i analisi el sattors vilhvinicols, Laboralonio per FAulcconinlly HAZCR (D.0.D. PAT 1182008)
Laboraloio designalo per analisi di pioni da agricolura bickogica (DM, 2582 12.03,2014); Laboralong Allamana Cualificain MILIF DM, 583 arl. 14, 608 2000)
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RELAZIONE TECNICA

[RURAZONE EONUN MACH <
rario di San Michele al e A EY

'-liaE.Mmh,ln ABOAE - 5. Michale allhdige (TH) g % ACCRED'A
Wiek: www Imach it ,-'—‘-\ ;3 T AL 4 AR

Laboratorio analisi agroalimentari
e-mail:  segretaria.labarstono@mach it
laboratori cit@pecasmai el 0467 615255
Laberatorio diagnestica fitopatelogica
e-mail:  filo disgnostica@imach.it tel: Q461 615255

RAPPORTO DI PROVA 21SM03185

LAB N 0193 L

21SM03185

Spett.le CANTINA ROTALIANA DI
MEZZOLOMBARDO S0C.COOP.AGH.

VIA TRENTO, 65/8
38017 MEZZOLOMBARDO (TN)

Pag.1/2

Email; infod@cantinarotaliana.it,

San Michele all'Adige, 16/03/2021

Comunichiama il risultato della prova effettuata in data (inizio-fine):
sulla sostanza dichiarata:  vino bianco

10/0302021 - 16/03/2021

accompagnata da richlesta In data 1000:3/2021

Il campianamento non & stato effettuato dal Laboratorio

Il campiane fu ricevulo a mana i| 0W03/2021 da CANTIMA ROTALIANA DI MEZZOLOMBARDO S0C.COOP.AGR.

nellimballaggic BOTTIGLIA

a8 con suggello MESSUND

Il campione riportava la segnatura TRENTING PINOT GRIGIO 2020 NO VALDADIGE
- PROVENIENZA NAVE SAN ROCCO -
RECIPIENTE 118 - 09.03.2021

RISULTATO DELLA PROVA

| rigulta ol sferiscong al campione oosl come roovuio. B pRESETHE rARZOND di Brovik non pud S S o fairialsents s miotreanoss scoifia del Lsborionn
U Latenienn decing ogni reponsabiid e bs informasiond fomits dal clenis

Determinazions Metodo Valore Note " dita e
ANIDRIDE SOLFORDSA LIBERA CiV-RAA-ASI23-048 FA009 {malodn oomalnoo) 15 mgh
ANIDRIDE SOLFOADSA TOTALE CIV-MA-ASI25-048 3000 jmaiod iodemairica) B mgh
ACIITA TOTALE [come acio tarnarics) POP 2096: 2018 Raw. & mefocs FTIR) Py
ACIOITA' VOLATILE {came acklo peelks] POF 2096 2078 Rev. § (mefodo FTA) Dizgh
ACIDO LATTICO PP 3606 3018 Foew. 8 mafocks FT-48) N3, (<050 g
ACIDD MALICO POP 3000 2078 Rav. 5 fmedods FT-0 26l
ACIDD TARTARICD POP 2000 2018 Rew. § (medods FTAR) 22200
GENERI POF 2083, 20T Ry, 5 [melods FTAA 240
DENSITA RELAT A A 20°C [ PP ———Y o
ESTRATTO NOM RIDUTTORE [ caleak) PP 3000, 2018 Raee. 5 (mwocia IR 20890
ESTRATTO SECCO TOTALE FOF 3090 2018 Rew. § (maksds FTAR) 200 g1
GLICERINA PP 3080; 201 Re. 3 fmolodo FEIR) ahgn
GLUCOS0 E FRUTTOSIO FO3500. 3316 e, § (rmtocta F ) on lgh
oH FOP 3000 2018 Flwe. § fomicoa FL0R) a4l
POTASSD PP 3050: 2046 R § foalodo FTIR) 0.83 giL
TITOLD ALCOLOM, VOLUMICD TOTALE [da calklic) PO 1050 2046 Rew & fmaloco FTR) 12,67 % ol
TITOLO ALCGLOMETRICO VOLUMICD EFFETTVG POP I05G: 3014 ey § frslock FT0) YT

OL = kmita o AlovaDild, 5= A0 ieedi, .og 00 guanfficatls, | = ncaderns salses (Fa¥. copeduwe=?  Bodabeth=3T%)%
"= peova Ao accrediiada Accredi; = dafo isiroTng defla Sngok Salevanssnm

Labaratario autorzzato MIPAAF &l ilasoo o cartificatl d anals! nel satiora vilvinicolo: mlmwlmlmw& HACCF [Dud.D. PAT 118/2008)
Laboraboris desigralo per analisi di campioni da agricoliura biologica [D.M. 28562 12.03.2014); L Ificaio MILIA (D, M. S35 an. 14, 5.08.2000),
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RELAZIONE TECNICA

FONDAZIONE EDMUND MACH & &‘1"5“*3-.
Istituto Agrario di San Michele all'Adige B S =
Via B Mach, 1 9088 - . Michala allAdige (TH) m ACCREDIA 3
Wb wyew bmeachul ;ﬁ: 3T P L) [ ACERIE TSR
5 Laboratorio analisi agroalimentari *':-.r.,m,ﬂy}*
e-mail;  segreteria.laboratorio@mach.it LAB N* 0183 L
labaraton. CHiE pec. iasma i lel: D461 615355
Laboratorie diagnostica fitopatologica
e-mall:  filo.diagnosticaE imssh.it tel: D4B1 515355
RAPPORTO DI PROVA 21SM03185
Pag.2/2
Esame Organolettico (DM 12 marzo 1986; *)
Calare: pagliesing
Dascrizione offattva: fragranta fruttato
Difietti; assent
Giudizio di quaitd del Colore: buona
Inensitd gustativa: infenso
ImMensita oifattivac intenso
Limgpidezza: valalo
Parsistanza gustativa: persistante
Parsistenza olfattha; parsistante
Piacevolezza gusio-oltalliva; molto buona
Qualita citattiva: malta fine
Il Reaponaabile

A Dr. Rob
.o R

Laboralonio aulcrizzalo MIPAAF al rilascio di cerificali i analisi ned settore wilivinicolo; Laboratario per FAulcconirole HAGCP (0.4.00 PAT 119/2009)
Laboraiono desigrato per analisl di campioni da agricoliura biokagica |DuML 2532 12.00.2014); Laboralonio Altamente Qualificalo MIUR [DUM. 533 arl. 14, B.08.2000).
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