
 

 

 

 

6. Reifeverlaufsprüfung 2026 

14.09.2026 

Versuchszentrum Laimburg 

 
Situation der Reife 

Labor für Wein- und Getränkeanalytik 

 

  

In den Tagen vom 07.09.2025 bis zum 13.09.2026 wurden an der Wetterstation Laimburg eine 

Durchschnittstemperatur von 19,5°C und 47,7 mm Niederschlag gemessen (Tab.1). 

 

Die Zuckerbildung schritt in den Trauben mit einer mittleren, wöchentlichen Zunahme von 0,1 

°KMW voran (Tab. 2), die Gesamtsäure sank im Mittel um 0,1 g/L.  

 

Da bereits ein Teil der Anlagen geerntet worden sind und weitere diese Woche folgen, beenden wir 

mit der heutigen Ausgabe die Reifeverlaufsprüfung für das Weinbaujahr 2026. 

 

Wir bedanken uns bei den Eigentümern der Reifetestanlagen, den Probeziehern und den 

mitwirkenden Mitarbeitern des Versuchszentrum Laimburg und wünschen allen noch eine gute Ernte 

2026. 

 

 

Tab. 1: Wetterdaten September im Vergleich (Meteorologische Station Laimburg) 

 

Datum Lufttemperatur Niederschläge 
Ø Sonnenstunden 

pro Tag 

Ø Sonnen-

strahlung pro Tag 

 Mittelwerte (°C) (mm) (Stunden:Min. ) (W/m²) 

     

07.09 bis 13.09.2026 19,5 47,7 06:50 173 

07.09 bis 13.09.2025 18,7 12 05:14 151 

07.09 bis 13.09.2024 18,3 58,4 05:04 145 



 

 

Tab. 2: Analytische Werte für das Probedatum 14.09.2026 

 

Sorte Gewürztraminer 

 

Gemeinde Anlage HVS 

mg/l 
°KMW pH 

GS 

g/l 

WS 

g/l 

AS 

g/l 

Tramin Rungg 126 19,21 3,88 4,63 7,83 1,10 

Tramin Söll 159 20,32 3,92 4,01 7,66 0,81 

 

Sorte Großvernatsch 

 

Gemeinde Anlage HVS 

mg/l 
°KMW pH 

GS 

g/l 

WS 

g/l 

AS 

g/l 

Kaltern Seegüter 64 16,15 3,70 2,88 3,78 1,14 

 

Sorte Lagrein 

 

Gemeinde Anlage HVS 

mg/l 
°KMW pH 

GS 

g/l 

WS 

g/l 

AS 

g/l 

Auer Furggl 55 20,31 3,67 5,37 7,56 1,93 

 

Sorte Merlot      

 

Gemeinde Anlage HVS 

mg/l 
°KMW pH 

GS 

g/l 

WS 

g/l 

AS 

g/l 

Kurtatsch Brenntal 42 20,68 3,84 3,66 7,08 0,9 

Meran  Obermais 49 20,50 3,74 4,98 7,83 1,62 



 

 

 

 

Sorte Cabernet 

 

Gemeinde Anlage HVS 

mg/l 
°KMW pH 

GS 

g/l 

WS 

g/l 

AS 

g/l 

Kaltern See 71 18,47 3,54 5,92 8,25 1,50 

Margreid Pfannenstiel 101 19,11 3,55 6,10 8,17 1,88 

 

 

 



 

 

 

4

6

8

10

12

14

16

18

20

22

14.8 21.8 28.8 4.9 11.9 18.9 25.9

M
o

st
ge

w
ic

h
t 

[°
K

M
W

] 
b

zw
. G

es
am

ts
äu

re
 [

g/
L]

Datum

Gewürztraminer Tramin Rungg

Reifeverlauf Mostgewicht 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf titr. Säure 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf Mostgewicht aktueller Jahrgang

Reifeverlauf titr. Säure aktueller Jahrgang

4

6

8

10

12

14

16

18

20

22

14.8 21.8 28.8 4.9 11.9 18.9 25.9

M
o

st
ge

w
ic

h
t 

[°
K

M
W

] 
b

zw
. G

es
am

ts
äu

re
 [

g/
L]

Datum

Gewürztraminer Tramin Söll

Reifeverlauf Mostgewicht 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf titr. Säure 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf Mostgewicht aktueller Jahrgang

Reifeverlauf titr. Säure aktueller Jahrgang



 

 

 
 

 

3

5

7

9

11

13

15

17

19

17.8 24.8 31.8 7.9 14.9 21.9 28.9

M
o

st
ge

w
ic

h
t 

[°
K

M
W

] 
b

zw
. G

es
am

ts
äu

re
 [

g/
L]

Datum

Vernatsch Kaltern Seegüter

Reifeverlauf Mostgewicht 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf titr. Säure 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf Mostgewicht aktueller Jahrgang

Reifeverlauf titr. Säure aktueller Jahrgang

4

6

8

10

12

14

16

18

20

22

19.8 26.8 2.9 9.9 16.9 23.9

M
o

st
ge

w
ic

h
t 

[°
K

M
W

] 
b

zw
. G

es
am

ts
äu

re
 [

g/
L]

Datum

Lagrein Auer Furggl

Reifeverlauf Mostgewicht 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf titr. Säure 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf Mostgewicht aktueller Jahrgang

Reifeverlauf titr. Säure aktueller Jahrgang



 

 

 

 
 

 

3

5

7

9

11

13

15

17

19

21

19.8 26.8 2.9 9.9 16.9 23.9

M
o

st
ge

w
ic

h
t 

[°
K

M
W

] 
b

zw
. G

es
am

ts
äu

re
 [

g/
L]

Datum

Merlot Kurtatsch Brenntal

Reifeverlauf Mostgewicht 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf titr. Säure 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf Mostgewicht aktueller Jahrgang

Reifeverlauf titr. Säure aktueller Jahrgang

3

5

7

9

11

13

15

17

19

21

21.8 28.8 4.9 11.9 18.9 25.9

M
o

st
ge

w
ic

h
t 

[°
K

M
W

] 
b

zw
. G

es
am

ts
äu

re
 [

g/
L]

Datum

Merlot Meran Obermais

Reifeverlauf Mostgewicht 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf titr. Säure 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf Mostgewicht aktueller Jahrgang

Reifeverlauf titr. Säure aktueller Jahrgang



 

 

 

4

6

8

10

12

14

16

18

20

22

26.8 2.9 9.9 16.9 23.9

M
o

st
ge

w
ic

h
t 

[°
K

M
W

] 
b

zw
. G

es
am

ts
äu

re
 [

g/
L]

Datum

Cabernet Sauvignon Kaltern See

Reifeverlauf Mostgewicht 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf titr. Säure 10-jähriger Schnitt

Reifeverlauf Mostgewicht aktueller Jahrgang

Reifeverlauf titr. Säure aktueller Jahrgang

4

6

8

10

12

14

16

18

20

22

26.8 2.9 9.9 16.9 23.9

M
o

st
ge

w
ic

h
t 

[°
K

M
W

] 
b

zw
. G

es
am

ts
äu

re
 [

g/
L]

Datum

Cabernet Sauvignon Margreid Pfannenstiel
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