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14.09.2026 

Centro di Sperimentazione Laimburg 

 
Situazione della maturazione 

Laboratorio per Analisi Vino e Bevande 

 

  

Nei giorni dal 07.09.2026 al 13.09.2026 presso la stazione meteorologica Laimburg sono stati rilevati 

una temperatura media di 19,5°C e una precipitazione di 47,7 mm (Tab.1). 

 

L’aumento degli zuccheri è progredito mediamente di 0,1 °Babo (Tab. 2) e l’acidità totale è diminuita 

in media di 0,1 g/L. 

 

Poiché una parte degli impianti è già stata vendemmiata e altri seguiranno questa settimana, con 

l’edizione odierna concludiamo il test di maturazione per l’annata viticola 2026. 

 

Ringraziamo i proprietari degli impianti per il test di maturazione, i prelevatori dei campioni e i 

collaboratori coinvolti del Centro di Sperimentazione Laimburg e auguriamo a tutti una buona 

prosecuzione della vendemmia 2026. 

 

Tab.1: Dati meteorologici di agosto a confronto (Stazione meteorologica Laimburg) 

 

Data 
Temperatura 

dell’aria 
Precipitazioni ø Ore di sole 

ø Radiazione 

solare 

 Valori medi (°C) (mm) (Ore:Min.) (W/m²h) 

     

07.09 al 13.09.2026 19,5 47,7 06:50 173 

07.09 al 13.09.2025 18,7 12 05:14 151 

07.09 al 13.09.2024 18,3 58,4 05:04 145 

 

 



 

 

Tab. 2: Valori analitici e grafici per la data di campionamento 14.09.2026 

 

Varietà Gewürztraminer 

 

Comune Impianto APA 

mg/l 
°babo pH 

ATot 

g/l 

AT 

g/l 

AM 

g/l 

Tramin Rungg 126 19,21 3,88 4,63 7,83 1,10 

Tramin Söll 159 20,32 3,92 4,01 7,66 0,81 

 

Varietà Schiava 

 

Comune Impianto APA 

mg/l 

°babo pH ATot 

g/l 

AT 

g/l 

AM 

g/l 

Kaltern Seegüter 64 16,15 3,70 2,88 3,78 1,14 

 

Varietà Lagrein 

 

Comune Impianto APA 

mg/l 

°babo pH ATot 

g/l 

AT 

g/l 

AM 

g/l 

Auer Furggl 55 20,31 3,67 5,37 7,56 1,93 

 

Varietà Merlot 

 

Comune Impianto APA 

mg/l 

°babo pH ATot 

g/l 

AT 

g/l 

AM 

g/l 

Kurtatsch Brenntal 42 20,68 3,84 3,66 7,08 0,9 

Meran  Obermais 49 20,50 3,74 4,98 7,83 1,62 

 

 



 

 

Varietà Cabernet 

 

Comune Impianto APA 

mg/l 

°babo pH ATot 

g/l 

AT 

g/l 

AM 

g/l 

Kaltern See 71 18,47 3,54 5,92 8,25 1,50 

Margreid Pfannenstiel 101 19,11 3,55 6,10 8,17 1,88 
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Merlot Meran Obermais
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Cabernet Sauvignon Kaltern See
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Cabernet Sauvignon Margreid Pfannenstiel
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