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Kasekrainer, Bratwirstel,
Berner Wurstel GRILLERE'

400 g (1kg 12.48)

DIE GRILLEREI
GRILLMAIS

gegart

2 Stiuck Packung
(1Stk. 110)

DIE GRILLEREI
FOCACCIA GRILLTEIG

385 g (1kg 4.39)

DIE GRILLEREI
GRILL PITA BROT

tiefgekihlt
400 g (1kg 4.98)

Medieninhaber & Verleger: BILLA AG, FN: 118556y, 1Z NO-Sud, Str. 3, Obj. 16, 2355 Wr. Neudorf
Hersteller: Johann Sandler GesmbH & Co KG, Druckereiweg 1, 3671 Marbach

Gultig bei BILLA PLUS von Donnerstag, 15.4.2021 bis Mittwoch, 1.9.2021 und nur solange der Vorrat reicht. Satz- und Druckfehler vorbehalten.

Vo

100% FRISCHFLEISCH AUS OSTERREICH*:
PUTE, HUHN, RIND & SCHWEIN. .

BEI BILLA PLUS FINDEN SIE ALLES FUR
DEN PERFEKTEN GRILLGENUSS.

BEEF SPEZIALITATEN-PLATTE

Die besten Sticke vom Rind. Fir jede
Art des Grillens hervorragend geeignet.
Rib Eye Steaks, Hiftsteaks, Beef Burger.

Exklusiv in Bedienung erhdltlich.

1999 per Kilo

GRILLPLATTE CLASSIC
MARINIERT

Traditionelle Stuckerl fir

kleine und grof3e Festessen.

Bauchfleischstreifen, Karreesteaks,

Schopfsteaks, Cevapcici. F R I
Exklusiv in Bedienung erhdiltlich. FLE
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* Ab Mai 100% Frischfleisch aus Osterreich. Ausgenommen bei BILLA PLUS sind Spezialitéten vom Lamm, Wassergefligel und Kaninchen

VOLLER LEBEN.




es sich besonders zart im Geschmack.
Exklusiv in Bedienung erhdiltlich.

; : HUFTSTEAK
¥ Mageres Fleisch, langsam gegart zeigt
|

2999 per Kilo

X.0. Beef
ist das langsam
gereifte Fleisch alter
Milchkihe aus den

Bsterreichischen Alpen
und dem A|penvor|qu.

Das Fleisch ist schon

marmoriert und

, EF ] ' ,
XO Beef mumm e Ny

BEEF CHUCKSTEAK

Aus dem vorderen Rostbraten,

3 Wochen in Rinderbutter gereift.

TIPP: Nicht mehr als
»mediumc« braten.
Exklusiv in Bedienung erhdltlich.

3 Werktage Vorbestellzeit.

FLANK STEAK

Schone Fleischfasern und
aromatischer Geschmack
machen dieses Stick besonders.
TIPP: Am besten marinieren und
im Ganzen »medium well« grillen.
Exklusiv in Bedienung erhdiltlich.
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und Weiden
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Il mit bestem

besonders zart im Utter.

hmack. |
Geschma : I 3 499 . 7 1999 per Kilo

TERES MAJOR STEAK

Besonders kraftvoll im
et Geschmack und sehr zart.
y : TIPP: Zuerst scharf
EXLQ Beef — anbraten, dann bei indirekter
e L L ae Hitze fertiggaren.
BEEF RUMPSTEAK T Exklusiv in Bedienung
¥ erhdltlich.

Schmeckt wunderbar durch Marmorierung.

TIPP: Fettschicht alle 1cm einschneiden.

Kurz angrillen, auf gewiinschten 2999 ;
Gargrad ziehen lassen, . per Kilo
Exklusiv in Bedienung erhdiltlich.

3 Werktage Vorbestellzeit.

oy m 197 e
5999 per Kilo :\-‘%\‘_‘:ﬁ‘. -
— . SCHOPFSTEAK
B

VOM STROHSCHWEIN

Durch den Fettanteil sehr
saftig und geschmacksintensiv.
TIPP: Unbedingt vor dem
Anrichten rasten ;
. und nachziehen lassen. “
iy : Exklusiv in Bedienung
KARREESTEAK VOM STROHSCHWEIN a =y 1 erhdltlich. BURGER

Das Muskelfleisch des Karreesteaks

vom Bio-Strohschwein ist saftig, kurzfasrig
und mager. Ideal zum Kurzbraten.

TIPP: Nur einmal wenden. !

Exklusiv in Bedienung erhdltlich. 4 ; . o 1kg 13.27

21 99 per Kilo ' v & : : 3 - 199 per 150 g Stuck

Osterreichischem Rindfleisch.

1 699 Frische Patties aus 100 %
perKilo Exklusiv in Bedienung erhdltlich.




UNSERE FLEISCH-SPIESSE WERDEN
IM MARKT VON HAND AUFGESPIESST.

“ L
BAUCHFLEISCHSTREIFEN MARINIERT ' RINDERSPIESS CLASSIC

Daniedes 3 e Feine Sticke vom Rind mit
saftigste Stick auf dem Girill. RN A e T and]
Exklusiv in Bedienung erhdiltlich. aufgespieBt. Mit Zwicbel
und Paprika oder mit
899 | Zwiebel und Zucchini.
per Kilo Exklusiv in Bedienung erhdiltlich.

ﬂv ——
SCHWEINEFILETSPIESS
SCHARF

¥ 3 : Bestes Filet, scharf
“ ] L T mariniert und von
"y, i : L : Hand aufgespief3t.
FLEDERMAUS STEAK MARINIERT ¥ at b ) . Einfoqh'direkt‘grillen.
TI PP Saftiges, gut marmoriertes Fleisch. - Exklusiv in Bedienung
Exklusiv in Bedienung erhdaltlich. i ol VP ! erhdltlich.
Wahlen Sie aus M _ ; ’ :
5 Marinaden 799 » i . 1799 per Kilo
und lassen Sie Ihr [P
Fleisch von uns frisch
an der Fleischtheke
marinieren.*

FRUHLINGS-STEAKSPIESS

Zarte Sticke vom Schwein von Hand
aufgespie3t mit Zwiebel und Lauch.
Perfekt fUr Klein & Grof3.

Exklusiv in Bedienung erhailtlich.

KARREESTEAK 5
MARINIERT : . 99
1 2 per Kilo

Der Klassiker Uberzeugt

mariniert besonders. ;
TIPP: Am Rost genug : ﬁ L

SCHOPFSTEAK MARINIERT - "o Zeit lassen.
o nlt Exklusiv in Bedienung SCHWEINEFILETSPIESS BUNT

_ Durch den Fettanteil sehr ] #, i erhdltlich. — _
softlgr ;J;\g gAesf%hmosks;ntensw. e B Brc]estes Filet, ﬂéir jede Art Ses G'r_lﬂlenj
: Auf dem Rost genug e, f ervorragend geeignet, von Han
Zeit lassen. . g 099 aufgespief3t, mit Zwiebel und Paprika.
Exklusiv in Bedienung erhdltlich. perde Exklusiv in Bedienung erhdltlich.
1799
per Kilo

*Classic, Krauter, Jalapenfo,
Black Pepper od. BBQ.




GENUSS, DER

BEFLUGELT

Y

HUHNER-GRILLPLATTE

Filet, Keule, Fligerl: Grillschmankerl fUr die gesamte
Familie. HUhnerspie3e mit Paprika und Zwiebel,
HUhner-Ober- und -Unterkeulen, HUhnerfilets.
Exklusiv in Bedienung erhdiltlich.

IMMER EIN
GUTER FANG

ﬁ ]
REGENBOGENFORELLE

Der feine Klassiker aus
Osterreich fur den Grill.
Exklusiv in Bedienung erhdltlich.

1kg 17.90

1399 per Kilo

 —
HUHNERSPIESS
Hochwertiges Hihnerfilet mit -
frischem Paprika und Zwiebel. E .
;s 3 i | . LACHSFILET

Perfekt als schneller Snack.
Exklusiv in Bedienung erhdltlich.

Aus Norwegen, am
besten direkt auf einem
Zedernholzbrett grillen.

1 499 d- .
per Kilo - [ Exklusiv in Bedienung
g xklusiv in ienu
= erhdltlich. TIPP
1kg 29.90 Fisch immer bei

1 BEI BILLA L niedriger Temperatur
PUTENSPIESS & BILLA PLUS: ! 299 00 grillen. Bei einer Kern-
r = 100% PUTE & HUHN PR temperatur von ungeféhr
Zarte Pute und frisches G p
P hmeckenCrof NE AUS OSTERREICH. 65°C bleibt er
am saftigsten.

Mit Paprika und rotem Zwiebel.
Exklusiv in Bedienung erhditlich.

1499 per Kilo r r

GOLDBRASSE

Aus Kroatien, mit Zitrone,

Salz und Olivendl wirzen und
bei mittlerer Hitze grillen.
Exklusiv in Bedienung erhdltlich.

1kg 22.90

HUHNER-UNTERKEULE MARINIERT

_;_-.___‘_\‘_.\\ Saftiges Fleisch, fein mariniert.
Unkompliziert in der Zubereitung.
Exklusiv in Bedienung erhditlich. 1
! : 229
per100 g

999
per Kilo
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