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Definitive Projekte mit Kurzbeschreibung 

Johanna Stockner, Margareth Lanz und Neuner Barbara Laimer 

 
 

Gruppe / 

Gruppenmitglieder  

/Tutor*in 

Projekttitel und Kurzbeschreibung 

Gruppe A 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gruppenmitglieder: 

 

Tutor*in: 

 

Qualität Südtirol und seine Geschichte  

 

Das Ziel des Projektes ist die Erstellung einer  Broschüre, in der über 

ausgewählte Südtiroler Qualitätsprodukte berichtet wird. Passend 

dazu wird ein Apfel-Honig-Müsli mit Naturjoghurt, in Zusammenarbeit 

mit fünf Partnerbetrieben, hergestellt und bei einem bäuerlichen 

Frühstück verkostet. 

 

 

 

Isolde Kompatscher, Emely Profanter, Alina Obexer 

 

Marina Bonanno -  Fachlehrerin für Deutsch und Geschichte  

Gruppe B 

 

 

 

 

Gruppenmitglieder: 

 

Tutor*in: 

 

“medhu - KI Met” 

 

Das Projektziel ist die Herstellung drei verschiedener Mets 

(Honigweine), die auf der Weinmesse Summa präsentiert werden. 

 

Luis Kuen, Peter Fischnaller, Jonas Leitner 

 

Johanna Stockner - Fachlehrkraft RfO 

Gruppe C 

 

 

 

 

 

 

 

Gruppenmitglieder: 

 

Tutor*in: 

 

“VitaLixier” 
 
Das Endprodukt des  Projekts sind 3 Vitamin-Shots, die sich auf 
bestimmte Bereiche des Körpers fokussieren. Die Shots werden aus 
vitaminreichem Obst und Gemüse hergestellt und im Partnerhotel 
angeboten.  
 
 
 
Annalena Schenk, Anna Obexer, Jonas Schaller 
 
Barbara Telser -  Fachlehrerin für Ernährungslehre 
 

Gruppe D 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gruppenmitglieder: 

 

Tutor*in: 

Eisacktaler Genussreise 

 

Das Projektziel ist die Schaffung eines neuen Angebots im Eisacktal, 

das die Tradition und Geschichte des Tals präsentiert. Nach einer  

Marktforschung wird eine Weinbergwanderung inklusive Verkostung 

von Eisacktaler Weinen und Spezialitäten in Zusammenarbeit mit der 

Eisacktaler Kellerei geplant und durchgeführt. 

 

 

Fink Laura, Obkircher Julian, Rier Sara 

 

Margarete Weiss -  Fachlehrerin für Betriebswirtschaftslehre 



 

 

Gruppe E 

 

 

 

 

 

 

 

Gruppenmitglieder:  

 

  

 

Tutor*in:  

 

 

Gesund Genießen das Fermentations - Erlebnis 

 

Das Ziel des Projektes ist es, den Gästen die Konservierungsmethode 

Fermentation näher zu bringen. 

Nach der Fermentation der Produkte wird ein Menü daraus kreiert und 

bei einem Dinner serviert. 

 

 

Frötscher Lena, Oberkalmsteiner Miriam, Pfattner Jana 

 

 

 

Frau Lanz, Fachlehrerin für Küchenkunde  

 


