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Mitteilung Nr. 18 – Diplomprüfung 4. Klassen 
 
 

 

Sehr geehrte Schülerinnen und Schüler, 

sehr geehrte Eltern und Erziehungsberechtigte, 

 

am Ende des 4. Schuljahres absolvieren die SchülerInnen der Landeshotelfachschule Kaiserhof eine 

Diplomprüfung, die mit der Qualifikation „Spezialisierte Fachkraft für Hotellerie und Gastronomie“ 

abschließt. Die bestandene Diplomprüfung ist Voraussetzung für die Zulassung zum 5. Schuljahr. 

Um zur Diplomprüfung zugelassen zu werden, muss ein Schüler/eine Schülerin eine positive 

Bewertung in allen Fächern (außer Religion) aufweisen. Bei einer oder mehreren negativen Noten, 

die im Zeugnis aufscheinen, ist die Zulassung durch einen begründeten Klassenratsbeschluss 

möglich. 

 

Aufbau der Diplomprüfung 

Die Diplomprüfung besteht aus folgenden Prüfungsteilen: 

1) Die mündliche Prüfung dauert  20-30 Minuten und besteht aus einem fächerübergreifenden 

Gespräch mit folgenden Teilbereichen:    

 

a) der Portfolio-Präsentation auf Deutsch (5-7 Minuten) 

b) Englisch oder Französisch (lt. Prüfungsprogramm) 

c) Empfang und Beherbergung 

d) einem weiteren Fach: Rechtskunde oder Ernährungslehre oder Bewegung und Sport   

 

Das Portfolio wird im Vorfeld ausgearbeitet (Abgabetermin: Fr. 11.04.2025) und bewertet, diese 

Bewertung fließt in die Bewertung der mündlichen Prüfung ein, dort findet auch das Feedback statt. 

Der Lebenslauf kann fakultativ auch auf Italienisch, Englisch oder Französisch formuliert sein. 

Für die Präsentation des Online-Portfolios nutzen Sie das in den Prüfungsräumen zur Verfügung 

gestellte Notebook. Ausgehend vom Portfolio erfolgt dann das fächerübergreifende 

Prüfungsgespräch, das mit einer Gesamtbewertung (s. Bewertungsraster im Anhang) 

abgeschlossen wird. 
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Die Fächer gemäß b) und d) werden nach Bekanntwerden der Maturafächer (in der Regel Ende 
Januar) beschlossen.  

Die mündliche Prüfung findet zwischen 03.06. und 06.06.2025 statt (genauer Prüfungsplan  folgt) 

Am jeweiligen Prüfungstag entfällt für die Klassen der Unterricht.  

 

 

 

2) Prüfung Küchenführung und Organisation:  

Die Prüfung in Kochen ist so aufgebaut, dass die Gleichstellung mit dem Lehrabschluss 

Berufsbild “Koch/Köchin” erreicht werden kann. Sollten die Prüfungsteile, die spezifisch für 

den Lehrabschluss vorgesehen sind, nicht positiv ausfallen, werden die anderen 

Prüfungsteile trotzdem berücksichtigt (und anders gewichtet), sodass die Kochprüfung als 

Teil der Spezialisierungsprüfung im besten Fall trotzdem positiv bewertet werden kann. Die 

zuständigen Lehrpersonen werden den SchülerInnen und Schülern den Ablauf der Prüfung 

während des Unterrichts ausführlich erläutern und stehen natürlich für alle Fragen zur 

Verfügung.  

Detaillierte Informationen zur Prüfung erhalten Sie im Anhang.  

 

Termine:  

schriftliche Prüfung: am Dienstag, 29.04.2025 

praktische Prüfung: vom 05. bis 28. Mai 2025 (siehe Anhang Prüfungskalender)  

Fachgespräch:  während der praktischen Prüfung 

 

  

 

3)  Schriftliche Prüfung in Empfang und Beherbergung: Termin Do, 29.05.2025 

 

 

 

Die Endnote der Diplomprüfung ergibt sich aus diesen drei Prüfungsteilen sowie der 

Jahresdurchschnittsnote gemäß folgender Gewichtung: 

 

35 % Mündliche Prüfung 

25 % Jahresdurchschnittsnote 

25 % Küchenführung und Organisation 

15 % Schriftliche Prüfung 

 

Die Prüfung gilt als bestanden, wenn eine Gesamtbewertung von mindestens sechs Zehnteln 

erreicht wird.    

 

 

 
Ich wünsche Ihnen viel Erfolg! 
 
Freundliche Grüße 
Der Direktor 
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