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Berufsbekleidung und Schulmaterial — Berufsfachschule Konditorei-Backerei

Bekleidung fiir den Praxisunterricht

1. Klasse

- 1Kochhose

- 3 weille Latzschiirzen

- 2 weille Polo-Shirts

- 1 Kochmiitze ohne Netz

- 1 Kochjacke langarm mit aufgesticktem Schullogo und blau aufgesticktem Namen (Vorname und die
Initiale des Nachnamens). Gerne leiten wir die Informationen und das Stickprogramm an die
Berufsbekleidungsgeschafte weiter.

- 1 Paar weile, geschlossene, rutschfeste Arbeitsschuhe (keine Lochung im Oberleder) mit Fersenschlaufen
(EU-Sicherheitsnormen DIN EN 346 oder 347)

2. und 3. Klasse

- 1Kochhose

- 2 weille Kochjacken langarm mit aufgesticktem Schullogo und blau aufgesticktem Namen (Vorname und
die Initiale des Nachnamens). Gerne leiten wir die Informationen und das Stickprogramm an die
Berufsbekleidungsgeschiafte weiter.

- 4 weille Halbschiirzen

- 1 Paar weille, geschlossene, rutschfeste Arbeitsschuhe (keine Lochung im Oberleder), mit Fersenschlaufe
(EU-Sicherheitsnormen DIN EN 346 oder 347)

- 1 Kochmiitze ohne Netz

- 2 weille Polo-Shirts

Konditorenwerkzeug

1. Klasse

Das Konditorenwerkzeug stellt die Schule leihweise zur Verfiigung. Die Fachlehrpersonen teilen den
Schiiler*innen nach Schulbeginn mit, welches Kleinwerkzeug zuséatzlich angekauft werden muss.

2. und 3. Klasse

Rolltasche oder Messerkoffer mit folgendem Inhalt:
- 1Sadgemesser 30 cm

- 1 Paletteca.30 cm

- 1 Winkelpalette ca. 20 cm

- 1Schere

- 1kleines Spitzmesser 10 cm

- 1 Spachtel Inox 8/10 cm breit

- 1 Hackmesser 22 cm
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Schulbiicher

Es werden Leihblcher zur Verfiigung gestellt. Der Ankauf von weiteren Schulbichern wird zu Schulbeginn
mitgeteilt.

Turnschuhe
Die Turnhalle darf nur mit Hallenturnschuhen mit einer abriebfesten, weien Sohle betreten werden.

Unterrichtsmaterial

1 groBer Ordner, Trennblatter, Klarsichthilllen DIN-A4, Collegeblock kariert, einfacher Taschenrechner,
Schreibutensilien, 3-4 bunte dicke Filzstifte, Lineal, Leuchtstifte, Klebestreifen auf Abroller, Klebestift,
Holzfarben, Schere.

Zahlenschloss fiir den Umkleideschrank

BBZ ,,Emma Hellenstainer” - Fischzuchtweg 9 / Via Laghetto 9 - 39042 Brixen / Bressanone - T +39 0472 273800
bbz.hellenstainer@schule.suedtirol.it- St.-Nr. / Cod. fisc.: 92059870219 MwsSt.-Nr. / P. IVA: IT02942800216
IBAN: IT 55 H060 4511 6190 0000 0008 058 - Siidtiroler Sparkasse Bozen




