Emma Hellenstainer

Berufsbildungszentrum | ]
Gastronomie und Kulinarik

Centro di formazione professionale

gastronomia e culinaria

Zénter de formaziun profescionala

gastronomia y culinaria

Berufsbekleidung und Schulmaterial
Spezialisierungslehrgang fiir das Nahrungsmittelgewerbe - Patisserie

Bekleidung fiir den Praxisunterricht

- 1Kochhose

- 1 Kochjacke langarm mit aufgesticktem Schullogo und blau aufgesticktem Namen (Vorname und die
Initiale des Nachnamens). Gerne leiten wir die Informationen und das Stickprogramm an die
Berufsbekleidungsgeschéafte weiter.

- Schiirze

- 1 Paar weille, geschlossene, rutschfeste Arbeitsschuhe (keine Lochung im Oberleder) mit Fersenschlaufen
(EU-Sicherheitsnormen DIN EN 346 oder 347)

- 1Kochmiitze

- 2 Kichenhangerlen

Es ist nicht notwendig die Bekleidung neu zu kaufen.

Konditorenwerkzeug

Rolltasche oder Messerkoffer mit folgendem Inhalt:
- 1Sagemesser 30 cm

- 1Paletteca.20cm

- 1 Winkelpalette ca. 20 cm

- 1Schere

- 1kleines Spitzmesser 10 cm

- 1 Spachtel Inox 8/10 cm breit

- 1 Kartoffelschaler (Schmetterling)
- 1Teigkarte

- 1Filetiermesser

- 1 Ausstecher Parisienne

- 1 Streicher

- 1 Verkosterloffel

Schulbiicher
Es werden Leihbicher zur Verfiigung gestellt. Der Ankauf von weiteren Schulbiichern wird zu Schulbeginn
mitgeteilt.

Turnschuhe
Die Turnhalle darf nur mit Hallenturnschuhen mit einer abriebfesten, weien Sohle betreten werden.

Zahlenschloss fiir den Umkleideschrank
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