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Infos zu Schulbeginn

Liebe Eltern unserer Schiiler*innen,

wir freuen uns schon, dass in Kiirze viele junge Menschen das BBZ Emma Hellenstainer mit Leben fillen. Damit
der Schulstart reibungslos klappt, hier die wichtigsten Infos im Uberblick. So kénnen Sie alles Notwendige in
Ruhe vorbereiten. Bei Unklarheiten kdnnen Sie selbstverstandlich das Sekretariat der Schule kontaktieren, wir
helfen lhnen gern.

Digitales Klassenbuch
Die Zugangsdaten zum digitalen Klassenbuch und zum Eltern-Arbeitgeber-Portal versenden wir unmittelbar
nach Schulbeginn per E-Mail.

Essen an der Schule
Alle kostenpflichtigen Konsumationen im Haus (Mittagessen, Schulbar) werden von Schiiler*innen und
Mitarbeiter*innen mittels bargeldloser Zahlung liber die App "Meets Food" abgewickelt.

Alle Schiler*innen missen auf ihrem Smartphone die kostenlose App Meets Food installieren.

Schiller*innen, die bereits im letzten Schuljahr unsere Schule besucht haben, kontrollieren ob die App auf
ihrem Smartphone einwandfrei funktioniert und kimmern sich darum, dass ausreichend Guthaben aufgeladen
ist.

Eltern neuer Schiler*innen erhalten die Zugangsdaten rechtzeitig VOR dem 1. September per E-Mail, damit sie
ausreichend Zeit haben, die App auf dem Smartphone des*der Schiiler*in einzurichten und Guthaben
aufzuladen. [Anleitung zum Aufladen finden Sie hier]

NEU! Grundsatzlich sind alle Schiiler*innen und Mitarbeiter*innen an jedem Schultag zum Mittagessen
angemeldet. Wer nicht im Haus essen méchte, kann sich bis spatestens 8:45 Uhr eines jeden Tages liber die
App abmelden. Wer sich nicht abmeldet, gilt also als gemeldet und der Tarif fiir das Mittagessen wird
automatisch abgebucht. Jene, die generell nicht im Haus Mittagessen, kdnnen sich auch vorab fiir das gesamte
Jahr abmelden, indem sie im Bereich "Refezione" der App den Mensakalender aufrufen und die Anmeldungen
stornieren. Eine erneute Anmeldung ist moglich — jeweils innerhalb 8:45 Uhr des entsprechenden Tages.


https://www.hellenstainer.berufsschule.it/de/dienste/mensa-und-schulbar
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Aus dieser Anderung ergeben sich einige Vorteile und zwar haben wir der Einfachheit halber die Tarife fiir das
Mittagessen vereinheitlicht. Es wird nicht mehr in Tagesteller und Men differenziert, sondern es gilt sowohl
flr Schiler*innen als auch Mitarbeiter*innen der ehemalige, jeweils niedrigere Tagestellertarif. Schiler*innen
bezahlen sowohl in der Mensa als auch beim Schon Essen 3,10 € und Mitarbeiter*innen 4,60 €.

NEU! Im Schiiler*innen-Heim gibt es mit Schuljahr 2026/27 als Verpflegungsform nur mehr Ubernachtung mit
Friihstlick oder mit Halbpension, wobei sich letzteres auf das Abendessen bezieht. Das Mittagessen wird auch
von den Heimschiler*innen in Zukunft Gber die App Meets Food bezahlt. Dies hat den Vorteil, dass Eltern von
Heimschiler*innen die Kosten fir das Mittagessen von der Steuer absetzen kénnen, was bisher bei Unterkunft
mit Vollpension so nicht méglich war.

Schon Essen

Alle Schiler*innen jener Klassen, die laut Stundenplan "Schén Essen" haben, finden sich plinktlich um 11:35
Uhr vor den Servierrdumen ein und stellen sich an. Eine Abmeldung vom Schon Essen ist nur im Falle von
Krankheit oder einer anderen begriindeten Abwesenheit moglich. Die Service-Lehrpersonen Uberpriifen, ob
die Abbuchung des Tarifs erfolgt ist und lassen die Schiiler*innen in den Speisesaal ein. Wer keinen Platz
bekommt, geht in die Mensa. Um die Plinktlichkeit zu gewahrleisten, begleitet die Lehrperson der 4.
Unterrichtsstunde die Schiler*innen zum Servierraum.

Organisation & Einteilung Systemgastronomie/Schulbar
Vollzeitschiler*innen unserer Gastronomie-Klassen (Service/Kiiche/Hofa) arbeiten fiir mindestens eine Woche
im Schuljahr an der Schulbar bzw. in der Systemgastronomie. Dies ist Teil der Ausbildung.

Im Sinne unseres Unterrichtsmodells "Lernen in Eigenverantwortung" setzen wir auch bei der Organisation,
Einteilung und Kommunikation im Bereich Systemgastronomie bzw. Schulbar zunehmend auf die
Eigenverantwortung unserer Jugendlichen.

Ab dem Schuljahr 2026/27 gibt es keine E-Mail der Schule an die Eltern mit der Info, in welcher Woche ihr*e
Sohn*Tochter in der Systemgastronomie bzw. an der Schulbar eingeteilt ist. Die Jugendlichen informieren ihre
Eltern, wann sie drankommen, denn es gibt eine Anderung zum jeweiligen Klassenstundenplan und zwar
gelten folgende Arbeitszeiten:

Systemgastronomie: 8:00 — 14:00 Uhr

Schulbar: Montag — Donnerstag 7:00 — 15:30 Uhr; Freitag 7:00 — 13:30 Uhr

Die Zuteilung zur Systemgastronomie macht im September Eva Rabensteiner vom Biiro. Ab Oktober bis
einschliefRlich Mai dirfen sich die Schiiler*innen selbst einteilen.

Ansprechperson aus dem Team der Kochfachlehrer ist Reinhold Kerschbaumer.

Die Einteilung fiir die Schulbar macht der verantwortliche Fachlehrer Peter Amrain.
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Berufsbekleidung & Schulmaterial
Die fur die jeweilige Fachrichtung/Klasse notwendige Berufsbekleidung sowie erforderliches Schulmaterial
finden Sie auf der Homepage unter diesem Link.

Mit freundlichem Gruf}

Benjamin Flora
Direktor


https://www.hellenstainer.berufsschule.it/de/informationen-formulare

