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Das Pastinella- \Iersprechen
fiir bewussten Pasta-Genuss:

_—_f':"f“‘_ ' = -~ Hergestelltin der Schweiz mit Liebe UM [)aS Sort,
= Naturlich af ycht | = R d = ment auf
_—— ——a e = —— —= - - Voller Geschmack dank frischer un : == e, BISIR B"Ck
S ) - - - = ausgewah\tef Rohstoffe - == :
_» Gefllte Pasta ist traditionell die Kernkombetenz von Pastinella. Seit 30 Jahren [ -/ 100% natdrliche 7utaten — frei V?PofoE;Chmac S

- produzieren wir diese Konigsdisziplin derTeigwaren zu 100% in OberentfeJdenJm verstarkern und Konservierungs TiEfkijhl
— m— Kanton Aargau, im Herzen der Schweiz. ——= = -/ Eier aus Freilandhaltung ertiger Fette | PaSta
—= Ausgewshlte Zutaten, raffinierte Rezepturmund moderne Herstellungsprozeﬁse— — : - Geringer Salzgehalt und Einsatz ROCTMETHS = 6 :
— verleihen.unserer gefillten Pasta ihren einzigartigen Geschmack:‘Doch das wahre —_— o resc-22000-zrtifiert (Food Safety system Certification) >ignature Suisse
~~ =~ Genussgeheimnis liegt in unserer Leidenschaft fiir- dasrkullnarl__ e Handwerk. F = Pfsri‘l;?chtet sich zur Einhaltung der Stan:ja;ddsufgon' - 8

Mit Gespiir, Fantasie und Geschick entwickeln unsere Kéche:inhen immer wieder— Lopensmittelsicherheit in der Nahrungsmitteter - Collection

~— Kreationen, die sowohl die hohEﬁ'Erwartungen von Feinschmeckern:innen als auch -

die Convenlence Bedurfnlssetler modern,e_ﬁastronomle erfillen. = — = # 14 Care
e Unsere Fullungen basieren auf niatirlichen undfokalen Rohstoffén. Se verwenden -~ & : -
' wir beispielsweise Rapsél, um Palmél aus-Ubersee zu vermeiden und verzichten - 16 Tradition

konsequent auf kiinstliche Zusatzstoffe. Fiir unsere bissfesten Teige verarbeiten wir £\

ausschliesslich Eier aus Freilandhaltung - —

21 ..,

Als Erweiterung zu unseren gefullten Pasta-Spezialitaten bieten wir T
breites Sortiment hochwertiger Bell,a_gen und feiner Teigwarenfertiggerichte an.
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Vegetarisch Laktosefrei Vegan
Q ‘ =
L= - : ? ' ——— o Legende ] ‘
= Glutenfrei Salzreduziert Regional —= :
= = . - R .I : . — - ’ - - 1 ﬂ
= = = Vegetarisch Vegan  Schweizer Gluten- &
= = Fleisch  Iaktosefrej
100% Schweizer 100% Bio SR =3
Fleisch* Freilandeier

* Bei unseren gefiillten Teigwaren verwenden wir ausschliesslich Schweizer = ==
Qualitatsfleisch. Ausnahme: Wild aus Europa/Neuseeland.




Liepe zur Pasta >
der Konigsklasse
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i on gefiillten Teigware
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= .l Tiefgekihlte Pasta
i s ich Sie gerne mit - . . \ \
Verantwortlicher fur den Food Serv(;.)ee r;l?rcpaft:» ml‘:nehmen £ - \ )

Tiefkiihlpasta

meinem Team auf unsere Reise «Li
und begeistern.

' litat Feinst
. S e Qualitat vom Feinsten
Gerade jetzt, WO sich die Erde in einem anderen Tempo dreht — b ol e Sk L o . \
era . .- :

1 S
1

- Frische, Vielfalt und Qualitat auf Vorrat —
A ) N L | das bieten unsere Tiefkiihlteigwaren
g i ‘Chen LT 4 f) 2 B
- salichkeiten anbieten, mit we i e N . ]
/ { IS/ unseren Teigwaren t°!|e Magic tendruck effizient A SO 0 = . . . .
/ 110 Sie dem Personal-, Zeit und Kos _ } Dank moderner Schockkdhlung und dem Verzicht auf die Pasteuri-
/' entgegenwirken konnen: : F 8 ES a 4 _ sierung behalten unsere tiefgekihlten Teigwaren die typischen
+ cwiceness-Standards suchen, €in TR 3 Qualitdtsmerkmale frischer Produkte. Der natUrliche Geschmack
LA 4 i h einem Produkt mit Swissne : instige _ : . _
? Lt ) j Obstenac betfur die traditionelle Kiiche, ein€ Iéost:"?n und die Struktur der hochwertigen Zutaten bleiben erhalten. Die
= £ faires Angebo . ; tisch oder doch €l
- f ‘ \ o fur den Mittagstis : S
| und schnelle Losung Tuf. h Antonio Colaianni;
'l, ‘ m Touch von
) Gourmet-Angebot mit eine
N
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Pasta behalt den Biss, selbst bei Iangerer Stehzeit im Bain-Marie.

So geniessen Ihre Gaste immer die bestmdgliche Qualitat.

ie si ich das

lternativ aufgebauten Sortiment werdttan f?:\edzl;herh

a s aste . ; : . .

/ / 1] passende produkt fiir sich und lhre Gas . . gt L 55 : Die Vorteile:
: n Bio-Produkte entde¢ 5 Oy - . .
SRR \ Ach, und haben sie §§hon :r‘;ftzrnp?:a ganz ohne Kompromisse! ; N » 100% natiirlich: Frei von Konservierungsstoffen und
| \ Verwohnen Sie Ihre Gaste m! - L N Geschmacksverstarkern. Unser Pastinella-Versprechen gilt gerade
' \ 1, darauf, Sie personlich kennenzulernen. . . - auch fur das TiefkUhlsortiment.
' Ichfreue mi ) ¥ A e :
In diesem Sinne: PP b . g : e
«A prestol» :

» Hochste Kalkulations- und Planungssicherheit durch die
noch einfachere Portionierbarkeit: Dank der IQF-Technologie

(Individual Quick Freezing) entnehmen Sie unseren Verpackungen
immer nur die gerade bendtigte Menge.

» Lange Lagerung der Produkte ohne Qualitdtseinbussen:

Aussehen, Geschmack, Konsistenz und Nahrwerte der Teigwaren

bleiben frisch wie am ersten Tag.
Fabian Eggli

» Einfache, rasche und flexible Zubereitung in modernen
Leiter Food Service

Kiichengeraten: Kurze Regenerationszeit dank Vorgarung.
+41 62 737 28 87

fabian.eggli@orior.ch

» Bissfestere Konsistenz: Ohne Pasteurisierung behalt der Teig
den Biss auch im Bain-Marie.

» Liefersicherheit: Die Produkte sind das ganze Jahr lieferbar.

Professionelle Logistik- und Vertriebspartner garantieren eine
lGckenlose TiefkUhlkette.
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Artikel Nr. Bezelchnung Unser Verpackung Fullungs- inwei

und Hauptzutaten Partner anteil :

1016845  Triondo Fondue Moitié-Moitié* LEGRUYERE 2x2.0kg  =14g ¢ 55% "‘-..
Ricotta, Gruyere, Vacherin fribourgeois, Weisswein w :
nbourgems
1013548 Triondo Eringer-Rindfleisch* b [ 2x2.0kg  =14g ¢ 55%
Eringer-Rindfleisch, Gemiise, Tomaten, Rotwein i 100% 1
Rindfleisch
1013549 Triondo Appenzeller* Appenzellerst| 2x2.0kg ~ =14g ¢ 55%
Appenzellerkase, Ricotta, Weisswein i
1013550  Triondo Pilz* 2x2.0kg  =~l4g ¢ 55%
Steinpilze, Mascarpone, Champignons, Weisswein 1
> ‘ J- 1013554 Triondo Tomaten Mozzarella 2x2.0kg  =T4g @ 5%
{I Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Ricotta, Basilikum 1
o P ) . ! 1013555 Triondo Jersey Blue Baumnuss Frmva | 9x)0kg  =T4g ¢ 5%
FUr diese geschmacksintensiven Pasta-Kreationen, hergestellt nach den ey Kase, Frischkdse, Créme fraiche, Birnen, Sdrhial
hohen Massstaben der Swissness-Gesetzgebung, verwendet Pastinella y f . Jersey Blue (Blauschimmelksse), Baumniisse
nur ausgewahlte Rohstoffe. Diese beziehen wir vorwiegend im Inland i § 1013572 Triondo Papet Vaudois* 2x20kg  ~T4g € 5% 0 L
X . o e Lauch, Saucisson, Kartoffeln, Kase, Weisswein % !
von kleinen, regionalen Herstellern:innen. i' 3 o00% ,
. .o . . . . o 3 fleisch B
So verwenden wir fUr die Fillungen Eringer-Rindfleisch aus dem Wallis -"-‘\_‘ | . -, . '
und Champignons aus Wauwil, wahrend die Freilandeier fir den Teig - X . Y \ :

aus dem Schweizer Mittelland stammen.
Das Ganze verarbeiten wir zu einer einzigartigen Pastaform («Triondo»).

mk *Enthalt: Alkohol ~
|
N ot %

-

Die Vorteile

» Hoher Flllungsanteil — deutlich Gber 50%

» Geschmacksintensive, cremige und
stUckige Fullungen

» Bissfester Teig mit hohem Eieranteil (20%)

» Weitgehend Rohstoffe aus nachhaltiger
Schweizer Produktion

e 100% naturlich — ohne jegliche
Zusatzstoffe g

e 100% Schweizer Freilandei d ‘ :
Schweizer flisch (i . Irondo Lriger-fingfeict
9

Packung
. Rezepte:




Tiefkihlpasta

Hergestellt aus auserlesenen Premiumzutaten sind diese Produkte
die kulinarische Kronung unseres Sortiments.

Bringen Sie noch mehr Abwechslung auf Ihre Speisekarte und
Uberraschen Sie Ihre Gaste mit stets neuen Pasta-Kreationen.

Fdr diese Produktreihe werden sich die Pastinella-Kéche:innen
durch die Saisonalitaten und Festtage immer wieder frisch
inspirieren lassen.

Die Vorteile

» Hoher Fdllungsanteil — deutlich Gber 50%

o Exklusive Premiumzutaten fir besten
Geschmack

o Geschmacksintensive, cremige und stdckige .
Fullungen

» Bissfester Te.ig mit hohem Eieranteil
» Eier aus Freilandhaltuﬁg
& 100% natUrlich — ohne jegliche Zusatzstoffe

o Attraktive Grossformen fur schone
Tellerprasentation

Rezeptvideo:

Agnolotti Black Angus

Zkg/PaCkUng
Ok i0]
[x]

#

- W
Topf Steamer
ca. 4 Min.  ca. 4 Min. 4
Iy
i 4 #
Artikel Nr. | Bezeichnung Unser Verpackung | Stiick- Fillungs- [ Hinweis /
und Hauptzutaten Partner gewicht anteil .
1016848 Agnolotti Steinpilz Safran* 2x2.0kg  =18g ¢ 55% fa
Steinpilze, Champignons, Mascarpone, Weisswein, Safran .,.r"--?" .
e L A
i J
1013579 Girasoli Rauchlachs <D\ |2x20kg  =18g ¢ 55% b
Rauchlachs, Creme fraiche, Zwiebeln, Dill Dyhrberg
1016151 Ravioloni Triiffel 2x175kg  =18g @ 55%
Ricotta, Mascarpone, Triiffel [
1017731 Agnolotti Black Angus 2x2.0kg =T8¢ ¢ 55%
Black Angus Rindfleisch, Tomaten, Gem(se, 0% ﬁf’f.l"..%
Mozzarella, Thymian Rindfleisch .
11;1%
) -
® _.-'t-'
Sai ialitat Rl
: Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Stiick- Fillungs- Salson Hinweis y
Q und Hauptzutaten gewicht | anteil !
1013573 Girasoli Barlauch 2x2.0kg  =18g @ 55% | Médrz—Mai
Barlauch, Kartoffeln, Zwiebeln
.. 1017 261 Girasoli Spargel 2x2.0kg  =18g @ 55% | Mirz—Mai
Spargeln weiss und griin, Quark
1013575  Agnolotti Zitrone 2x2.0kg  =18g @ 55% |Juni-Aug
Frischkdse, Mascarpone, Ricotta, Zitronen
1016150 Ravioloni Wild* 2x175kg  =18g ¢ 5% Sept—Nov
Hirschfleisch, Gemise, Rotwein, Wacholder, Cranberrys
1013577 Girasoli Kiirbis 2x2.0kg  =18g @ 55% |Sept—Dez
Kiirbis, Salbei

*Enthalt: Alkohol's

Herkunft BIFSERREUTopa/ Neuseeland



Tiefkihlpasta

»

Steamer

«Das Cappellacci st .

ein Produkt erster Giite,
das Resultat immer

ein Genuss.

Antonios Zubereitungstipp: Cappellacci Spinaci Burrata

« Butter zusammen mit Salbeistreifen in einer Sauteuse auf Weitere Zubereitungstipps

mittlerer Hitze goldbraun werden lassen. und Rezepte auf
pastinella.ch/de/rezepte.

Antonio Colaianni ist Inbegriff der italienischen
Gourmet-Kiche und Garant fur Erfolg in der Schweizer
Gastronomie. Bei Pastinella beweist er sein Geschick
mit unwiderstehlichen Rezepturen fir unsere Collection
Premium-Produkte und holt gekonnt den Award.

« Die Cappellacci mit Parmesan grosszigig bestreuen.

FUr echte Italianita auf der Speisekarte — hergestellt in
der Schweiz aus Zutaten erstklassiger Qualitat.

« Die Salbeibuttermischung Uber die Cappellacci verteilen
und servieren.

Sortiment

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Stiick- Fillungs- | Hinweis
und Hauptzutaten gewicht | anteil
1018132 Cappellacci Vitello Tonnato* 2 2x2.0kg  18-20g @ 60%
Kalbfleisch, Thunfisch, Mascarpone, Kapern, Grana Padano, 100%
Zitronen Kalbfleisch
1018133 Cappellacci Coda di rospo Zafferano ? 2x2.0kg 18-20g @ 60%
= Seeteufel, Olivendl, Peperoni, schwarze Oliven, Karotten,

Fenchel, Peperoncini, Safran

1017633 Cappellacci Taleggio e Cipolla 2x2.0kg  18-20g @ 60%
Zwiebeln, Ricotta, Taleggio Kase, Parmesan

1017634 Cappellacci Spinaci Burrata 2x2.0kg  18-20g @ 60%
Spinat, Burrata, Parmesan, Mascarpone, Ricotta, Pesto

Cappellacci Ossobucy

1017635 Cappellacci Pomodori Burrata 2% 2.0k 18-20 ¢ 60%
ZkQ/PaCkung PP 9 g b

Burrata, Mozzarella, Tomaten, Ricotta, Parmesan,
schwarze Oliven

1017636 Cappellacci Ossobuco* 2x2.0kg  18-20¢g ¢ 60%
Kalbshaxe, Weisswein, Tomaten, Kalbsbrust,
Zwiebeln, Karotten

100%
Kalbfleisch

Cappellacci Cappellacci

Vitello Tonnato ~ Coda di rospo Zafferano
2kg / Packung 2kg / Packung

2 erhéltlich ab November 2022 *Enthalt: Alkohol

10




Tiefkihlpasta

| . Bio-Genuss — fur Gaste; | NatUF KUChe GaSte

mit nachhaltigem

Die Pastinella Bio-Zutaten entsprechen Nutzen Sie Bio als Wettbewerbsvorteil. - Bio-Pasta trifft das Bedirfnis eines

[ ] (X J
' y héchsten Qualitatsstandards. Der Der Einsatz von Bio-Produkten in der «genussvollen Lebensstils». Durch den
g
Anbau erfolgt ganzheitlich nach Kiche wird von den Gasten geschatzt, - Einsatz von Bio-Produkten signalisieren
e o Bio-Richtlinien, garantiert frei von welche immer mehr Wert auf nach- Sie Ihren Gasten Innovation und
Die letzten zwei Jahre haben den Trend zur bewussten und /-"" chemischen Pflanzenschutzmitteln und - haltige Erndhrung legen. Mit inno- Sicherheit — ein Garant fir Stammgaste
ausgewahlten Ernahrung weiter verstarkt. Der Bio-Trend ist S Genverdnderung. Mit einer schonenden * vativen Rezepturen, der sorgfiltigen und eine Chance zur Erschliessung
definitiv in der Gastronomie angekommen: Wer aus Uberzeugung f*",-v y Verarbeitung verfolgen wir den Bio- Zubereitung, besten Bio-Zutaten und - neuer Zielgruppen.
A\ . - - . - L 1y | _:_-5 Grundsatz bis ins letzte Detail: Fiir vollen - dem konsequenten Verzicht auf Zu- Gewinnen Sie die Herzen |hrer Gaste mit
Bio wahlt, schatzt diesen Mehrwert auf der MenUkarte. Ganz O : ; q : , ' 1€ die
N o NEHE SIS o HEB ] Bi g Geschmack mit dem guten Gefihl, die satzstoffe bietet unser Bio-Sortiment Pastinella Bio-Teigwaren.
I .”—me unserer Nachhaltig eItSSt.rategle a F er_ S Y ", ' - Natur geschont zu haben. nachhaltigen Mehrwert fir Ihre
Sortiment ausgebaut. Entdecken Sie unsere innovativen neuen Meniikarte.

Rezepturen in Herzform und bieten Sie Ihren Gasten nachhaltigen ol | ool
Genuss in einer Qualitat, die besticht.

e

FC JL | li" N
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Tiefkihlpasta

@ s o0

Topf Steamer

ca. 4 Min.

ca. 4 Min.

e

e

— F

o — - = —_—

= £ Kompromisslose
f Verbindung von Genuss
und bewusster Ernahrung

Gluten- und laktosefrei |

W Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Stiick- Fillungs-
L und Hauptzutaten gewicht | anteil

. 1013559 Fiori Ricotta Spinat 3x1.0kg  12-14¢g ¢ 53%
Maismehl, Reismehl, Spinat, Ricotta laktosefrei

1013560 Fiori Tomaten Mozzarella 3x1.0kg  12-14¢g ¢ 53%
Maismehl, Reismehl, Mozzarella laktosefrei, getrocknete Tomaten,
Aceto Balsamico

1013 561 Fiori Rindfleisch 3x1.0kg  12-T4g ¢ 53% @

|| . H .
_...' I Ob fl'el von Gluten Uﬂd Laktose, Vegaﬂ Oder bIO. «Care»-Pasta Maismehl, Reismehl, Rindfleisch, Tomaten, Ricotta laktosefrei, 100%
¥/ ist die schmackhafte kulinarische Alternative fUr jedes Bedurfnis. Gemilse Findfiisch
{ Als fGhrender Spezialist im Bereich gefUllte Pasta bietet 103563 Eierspatzli 10x0.3kg ’ \
{ Pastinella mit seinen «Care»-Pastakreationen innovative Lésungen Maismeh, Reismeh, Efer
.. . . . | ] [ 1 o 1
_ fur anspruchsvolle Kunden:innen, ohne Verzicht beim Genuss. HE 1 % \‘1 ! y) .
° 1. 11 1 x
Bio e/ y |
Vegan (il RA *
Ohne Alkohol ! Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Stiick- Fillungs-
“ ; | | I Und HauptZUtaten geWiCht anteil
und Hauptzutaten gewicht | anteil B 1013128 Bio Cuori Siisskartoffeln 7 VEGAN 3x1.0kg  9-12g
1013567  Medaglioni Karotten Krauter VEGAN 3x1.0kg  12-14g @ 55% . Susskartoffeln, Linsen, Curry

Karotten, Zwiebeln, Petersilie

1018129 Bio Cuori Kdse Mangold ? 3x1.0kg  9-12g ¢ 52%
| Kése, Blattmangold, Zwiebeln

A
1018131 Bio Cuori Tomaten Mozzarella ? 3x1.0kg  9-12¢ ¢ 52%
Tomaten, Mozzarella, Ricotta, Kase, Zwiebeln, Knoblauch, 1

1013568 Medaglioni Grillgemiise VEGAN 3x1.0kg  12-14g ¢ 55%
Zucchetti, Auberginen, Peperoni, Zwiebeln, Tomaten, Krauter

1017732 Medaglioni Randen VEGAN 3x1.0kg  12-14g ¢ 55%

Randen, Apfel, Zwiebeln, Rosmarin Provencekrduter

1017756 Tortelloni Tomate Mozzarisella VEGAN 3x1.0kg  10-12g € 5% 1013556 Bio Fiori Ricotta Spinat 3x1.0kg  12-T4g¢ ¢ 55%

| Mozzarisella (Kaseanalog auf Reisbasis), Tomaten, Basilikum Spinat, Ricotta, Frischkase

f 1017758 Tortellini Spinat VEGAN 3x1.0kg  5-6g¢ © 4% 1013557 Bio Agnolotti Arrabbiata 3x1.0kg =T8¢ @ 55%

Spinat, Zwiebeln, Knoblauch

- N
Vegan

Vegane Erndhrung ist voll im Trend.
Sie steht fiir das Bedurfnis nach einem m

bewussteren, ethisch motivierten ’
=

Tomaten, Peperoni, Zwiebeln, Frischkase, Mozzarella, Peperoncini

P
-
-
-
-
"’n-, I I 2 erhaltlich ab April 2023
. . .

I3 ¥ ' L FEE O T T A T, s T

BI0 e o |
Als europdischer Pionier gluten- - . «Wir lieben Pasta» — unter diesem Credo sind die neuen, m }m % m
und laktosefreier Pasta bietet i ) J @ - Mo ‘

innovativen und vielfaltigen Kreationen unserer Bio-Linie |
Pastinella diese Spezialitat in Herzform entwickelt worden. Die Zutaten sind sorgfiltig ' s
exklusiv an. Unsere innovativen b und bedacht auserlesen — mit einem Herz fiir Bio. Die L
und trendgerechten Kreationen neue Cuori-Form steht symbolisch fir eine 6kologische
im Reis-Mais-Teig bieten vollen und verantwortungsvolle Landwirtschaft, in der das Wohl
Genuss in Geschmack und Biss. von Mensch, Tier und Natur gleichermassen respektiert
Diese Pasta ist die Alternative wird. Entdecken Sie den puren Genuss mit Gaumenfreude.
fir Menschen mit Gluten- und

Laktoseunvertraglichkeit.

Lebensstil. Entdecken Sie unsere neuen |
verfuihrerischen Pasta-Produkte aus |
hochwertigen, rein pflanzlichen Zutaten.
Ob mit Randen oder mit sonnen-
gereiftem Grillgemse: Die vielfdltigen
Fillungen sind eine begeisternde
kulinarische Uberraschung fiir alle Gaste.

13
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Tiefkihlpasta . -

Artikel Nr.

Bezeichnung
und Hauptzutaten

Verbackung

Stick- Fillungs-
gewicht anteil

aln

s

Topf Steamer
ca. 3Min.  ca. 3 Min.
Ohne Alkohol

1017734 Tortelloni 4 Kése 3x20kg  10-12g @& 35%
Ricotta, Hartkdse, Grana Padano, Spinat, Pecorino
1013535 Tortelloni Ricotta Spinat 3x2.0kg  10-12g € 3x%
- : _. Ricotta, Spinat, Frischkase, Kdse ’
Gut aus Tradition _-/if 1013536 Tortelloni Tricolore Ricotta Spinat 3x20kg  10-12g @ 35%
. Ricotta, Spinat, Frischkdse, Kase ’
(]
jetzt noch besserl = 103537 Tortelloni Rindfleisch 3x20kg  10-129 @ 3% 4
3 il R . . "
Rindfleisch, Tomaten, Gemiise 100%
Rindfleisch
1013539 Tortelloni Tricolore Rindfleisch 3x20kg 10-12g € 3B% n
Rindfleisch, Tomaten, Gemise 100%
Rindfleisch
1013540 Ravioli Spinat 3x2.0kg  10-12g € 5%
- Spinat, Ricotta, Mascarpone ’
Gemass unserem standigen Streben, Bewahrtes immer 105543 MezzelunePilz 3x20kg  W0-129  @35%
- = Steinpilze, Champignons, Ricotta, Kdse
an die neuesten Anspriche anzupassen, wurden alle . :
dl d b Bei ik 1013570 Ravioli Ratatouille 3x2.0kg  10-12¢g ¢ 5%
Rezepturen gFUﬂ egen uberarbeltet un onsequent Tomaten, Zucchetti, Peperoni, Auberginen, Ricotta, Basilikum, ’
verfeinert. Neben geschmacklichen Verbesserungen Thymian, Oregano
setzen wir bewusst auf gesiindere Fette und reduzierten = 1013545 Ravioli Krauter-Pesto 3x20kg  10-129 @ 45%
Salzgehalt = Kése, Zwiebeln, Basilikum, Petersilie ’
- — m 1013546 Mezzelune Tomaten Mozzarella 3x2.0kg  10-12¢g € 35% ’
—— 2 Tomaten, Mozzarella, Kase, Zwiebeln, Knoblauch
100% naturliche Zutaten garantieren ab sofort, dass _ : r
Ihre Gaste reinen Geschmack geniessen kdnnen. = B
1

Die traditionellen Pasta-Formen — kombiniert mit
klassischen Fullungen — Uberzeugen kleine und grosse
Pasta-Liebhaber aller Gusto und Generationen.

Die Vorteile

e 100% natlrlich — ohne jegliche Zusatzstoffe
» Bewusst ohne Alkohol
o 100% Freilandeier und Schweizer Fleisch

» Traditionelle Formen und klassische
Fallungen fur hochste Akzeptanz

Ravioli Spinat

» Hohe Kochstabilitat dank Eierteig ; 29/ Packung
€zeptvideo: E )
| e

[s]
16
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Teigwarengerichte
auf Seite 18
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Teigwarengericht

Entdecken Sie jetzt unsere geschmatmmktischen Pfannengerichte.
Als marktfihrende:r Teigwarenspezialist:in in der Schweiz setzen wir wie

wohnt auf Produkte, welche sich durch kompromisslose Qualitat auszeichnen.
Die beliebten Rezepturen sind die ideale Erganzung Ihres Teigwarensortiments.

/ Spiitzlipfanne

nach Farmer Art

Die Vorteile

» Freie Portionierbarkeit + kein Abfall = sichere Kalkulation
o Schnelle, vielfaltige und einfache Zubereitung

» Rezepturen mit hochster Akzeptanz = Umsatzpotential

» Servierbereit — mit Moglichkeit zur Individualisierung

e Ohne Alkohol und Schweinefleisch — fUr alle Zielgruppen

18 |

Tiefkihlpasta

pfannenfertig

»

[ Steamer

|

~
-
Pfanne

[ XXX
Backofen

Pfannengerichte
Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Hinweis | Zubereitung
und Hauptzutaten
3003690  Penne all'Arrabbiata Pompei VEGAN 2x2.5kg
Penne, Tomaten, Peperoni, Zwiebeln, Olivendl \|/ -——.-_'-
3003691 Alplermagronen 2x2.5kg
v Magronen, Kartoffeln, Rahm, Zwiebeln, Kase ¢\I|I’ -——
3003652 Spatzlipfanne nach Farmer Art* 2x2.5kg
: Knopfli, Spinatspétzli, Spinat, Pilze, Broccoli, Karotten, ’ d\ll I’ -

Zwiebeln

Ofengerichte

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Hinweis | Zubereitung
und Hauptzutaten

*Eier aus Bodenhaltung

--""""--

Penne all'Arrabbiata
Pompei vecan

ﬁ I E 3003392

]

Ay

\\« (yQ\A).\V\V\

Adtraletiver Verkaufspreis
inshioer Einkaufspreis
- wev\'ua Aufwand

= ‘\0\\2 MaT%¢

3003650  Lasagne Spinat Ricotta* 24x330¢
E Spinat, Ricotta, Rahm, Zwiebeln
3003651  Lasagne Gemiise* 24x330g
. Gemiise, Rahm, Kase ’
d 3003652  Lasagne Bolognese* 24x330¢ n
e Rindfleisch, Tomaten, Zwiebeln, Kase oo
Rindfleisch )
o
3003391 Cannelloni Ricotta Spinat 3x2.0kg
Ricotta, Spinat, Zwiebeln 3x40 Stk.
Cannelloni Rindfleisch 3x2.0kg
Rindfleisch, Tomaten, Karotten, Zwiebeln, Basilikum 3x 40 Stk.

100%
Rindfleisch

*Eler aus Bodenhaltung __._.,

Tradition Beilagen
auf Seite 20

e
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Tiefkihlpasta

Beilagen
g Ohne Alkohol
Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung Saison
und Hauptzutaten
1013689  Gnocchi geriffelt 2x%2.0kg
Kartoffeln, Eier
1013688  Gnocchi Kiirbis 2x2.0kg Sept—Nov
Kartoffeln, Eier, Kirbis ’
3003912 Gmocchi VEGAN 2x2.5kg -
Kartoffeln, Kartoffelstarke, Maisgriess
3001360  Schupfnudeln* 2x2.5kg
Kartoffeln, Weizenmehl, Eier ’
3003669  Eierspatzli* 2x2.5kg
1 Weizenmehl, Eier, Hartweizen ’
§ 3003653  Spinatspatzli* 2x2.5kg
Weizenmehl, Eier, Spinat, Hartweizen 1
RS 3003911 Spéatzli VEGAN 2x2.5kg P

Weizenmehl, Hartweizengriess

-
K,

Topf Steamer

ca. 3 Min.  ca. 3 Min.

Qualitat und Geschmack
zum kleineren Preis

Nur Gaste, die wiederkommen, sind Garant fur
Ihren Erfolg. Deshalb setzt Pastinella auch bei
diesen Produkten in Kleinformaten auf

100% NatuUrlichkeit und Fillungen mit einem
ausgepragten Geschmack. Der bissfeste Eierteig
sorgt fur sicheres Gelingen. Geben Sie sich
nicht mit weniger zufrieden.

Ohne Alkohol

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Stiick- Fillungs- | Hinweis
und Hauptzutaten gewicht anteil

1013581 Tortellini Ricotta Spinat
Ricotta, Spinat, Kase

1x10kg 5-6¢ © %% Big Box

1013582 Tortellini Rindfleisch
Rindfleisch, Gemise, Tomaten, Ricotta, Krduter

1x10kg 5-6¢ © 2% Big Box

100%
Rindfleisch

1013583  Tortellini Kase
Ricotta, Kase, Mozzarella

1x10kg 5-6g © 1% Big Box

1013686 Tortellini Tricolore Basilikum
Ricotta, Kase, Basilikum

1x10kg 5-6g © %% Big Box

1013584  Cappelletti Tomaten Mozzarella
Tomaten, Mozzarella, Ricotta, Basilikum

1013585  Cappelletti Pilz
Champignons, Steinpilze, Ricotta, Kdse

1x10kg 5-6¢ € 3B% Big Box

1x10kg 5-6¢ € 3B% Big Box 1

Die Vorteile

& 100% naturlich — ohne jegliche
Zusatzstoffe

o Bewusst ohne Alkohol

o 100% Freilandeier
und Schweizer Fleisch

—
T

» Traditionelle Formen und klassische
Fallungen fir hochste Akzeptanz

» Hohe Kochstabilitat dank Eierteig

ﬁ!'-' ')




Nachhaltigkeit bei
Pastinella

Seit Uber 30 Jahren produzieren wir in
Oberentfelden im Kanton Aargau mit
Liebe zum Handwerk und mit ‘de.r.ﬂ
grossten Respekt zur Natur. Wir fahlen uns

Sorge zu tragen. Unser VVirker) und
Verhalten gegenuber Mitarbeitenden,

Partnern:innen, Kund
Natur soll transparent und n
sein. Nachhaltiges Handeln mﬂallen
Unternehmensbereichen gehort zu

Pastinella.

Mit Verantwortung
fiir die Zukunft.

chtet, Mensch und Umwelt

en:innen und der
d nachvollziehbar

NZ

Produktverantwortung

Nachhaltige Rohstoffe

Pastinella achtet bei der Auswahl ihrer Rohstoffe stets auf kurze
Beschaffungswege und die Zusammenarbeit mit regionalen sowie
Schweizer Lieferanten:innen. Auf tropische Ole wie Palm- und
Kokosdl verzichten wir grundsétzlich. Bio- und vegane Produkte
gewinnen mehr an Bedeutung, zumal wir uns auch hier nach den
Bedirfnissen der Konsumenten:innen richten.

Tierwohl

Wir verwenden fir unsere Teige hochwertige Eier. Das Wohl von
Legehennen ist uns ein grosses Anliegen. Pastinella verwendet zu
100% KAT-zertifizierte Freilandeier. Unser Fleisch kommt immer
aus der Schweiz (Ausnahme Wild). Wir haben uns verpflichtet,
ausschliesslich nachhaltigen Fisch zu verarbeiten.

Gesunde und sichere Nahrungsmittel
Unserer Verantwortung bewusst, arbeiten wir permanent an der
Reduktion des Salz- und Fettgehalts in unserer Produktpalette.
Dem zunehmenden Bedurfnis nach gesiinderen und nachhaltigen
Produkten begegnen wir mit einem breiten Angebot an
vegetarischen, veganen, biologischen sowie gluten- und laktose-
freien Produkten.

Umweltverantwortung

Food Waste und Verpackung

Pastinella arbeitet mit Too Good To Go, Tischleindeckdich
und Caritas zusammen. Produkte, welche aus unter-
schiedlichen Griinden nicht mehr in den Verkauf gebracht
werden kdnnen, werden so weitergegeben.

Wir setzen ausserdem nur FSC-zertifizierte Kartonagen ein.
Unsere Prozesse und Anlagen werden stets optimiert um
Abfalle zu verringern.

Klima und Energie

Seit 2022 werden alle Schweizer Betriebe der ORIOR-Gruppe
klimaneutral betrieben und sind entsprechend von
myclimate zertifiziert. Weitere Informationen finden Sie
unter www.pastinella.ch/de/klimaneutraler-betrieb.
Ausserdem beziehen wir Strom ausschliesslich aus
Wasserkraft.

Wasser
Durch kontrollierten Einsatz von Nassreinigung gelingt uns
bei der Reinigung eine Wassereinsparung von 10%.

cOl'lOl" hat die beste

: Oorporate Governance

n der Schweiz!

Mit dem py
der Kategor
setzt sich o
der ZRating
gewinnt vor

pktemaximum in
'€ Nachhaltigkeit
rlor an die Spitze
“Studie 2022 yng
Swisscom und SGS.

N

O
<

S0ziale Verantwortung

Entwicklung der Mitarbeitenden
Mit der Ausbildung von Facilitator:in und einem Gotte-/
Gotti-Modell stellen wir einerseits eine sorgfaltige
Einfihrung von Neueintretenden sicher, andererseits
lernen Kollegen:innen voneinander. Bis Ende 2023 wollen
wir die Module auf dem neu eingefiihrten «Learning
Management System auf SuccessFactors» in digitaler
Form anbieten. Das Ausbildungsprogramm wird durch
eigens geschulte Mitarbeitende begleitet und geleitet.

Arbeitssicherheit und Gesundheit
Unser betriebliches Gesundheitsmanagement, regel-
massige Schulungen und Sensibilisierungen helfen,
unsere Absenzen nachhaltig zu senken. Wir haben ein
offenes Ohr fir alle Anliegen und bieten zudem eine
externe, kostenlose Sozialberatungsstelle, wo sich unsere
Mitarbeitenden auf Wunsch anonym rund um die Uhr
Rat holen kénnen.

Wirtschaftliche Auswirkungen

Mit tollen Benefits gelingt es uns unsere Fluktuation tief
zu halten. Wir bieten sichere Arbeitsplatze und haben die
Anzahl der Ausbildungsplatze fiir Lernende erhoht.

ORIOR

EXCELLENCE IN FOOD

p(odu\dvera n’[WortUng
Nachhaltige
Rohstoffe

Tierwohl Sichere und gesunde
Nahrungsmittel

o« ORIOR

Entwicklung der VERANTWO RTU NG Food Waste
Mitarbeitenden - und Verpackung
S e
=)
A o <
A © S
% Arbeitssicherheit Klima und ~
A und Gesundheit Energie (§
S N
2 o
Z $
/2/ Wirtschaftliche Wasser <(\
/)0 Auswirkungen \3

Die Nachhaltigkeitsstrategie
von ORIOR

Das Mutterunternehmen von Pastinella, die ORIOR Gruppe
mit Hauptsitz in ZUrich, verfolgt eine gruppenweite
Nachhaltigkeitsstrategie, der sich auch Pastinella mit
vollem Einsatz verpflichtet. Nachhaltigkeit — oder die
ORIOR-Verantwortung — ist als einer von fUnf strategischen
Eckpfeilern in der Geschaftsstrategie von ORIOR verankert.
Durch die Verfolgung dieser strategischen Ausrichtung
mochte die ORIOR-Gruppe ihre Verantwortung gegentber
der Umwelt, den Mitarbeitenden, den Konsumenten:innen,
aber auch gegenuber den zukUnftigen Generationen
wahrnehmen.

Lesen Sie unseren
Nachhaltigkeitsbericht
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Frische Pasta
Purer Geschmack

Teigwaren bereichern als beliebter Evergreen jedes Meni! Die gefillten
Teigwaren trumpfen auf mit den unzahligen Fillungsvariationen, die
Beilagen mit vielfaltigen Kombinationsmaoglichkeiten. Zur blanchierten
Pasta greift, wer sich eine unkomplizierte Zubereitung winscht. Die
Al-dente-Qualitat eignet sich fUr Betriebe, die sich mit ausserordentlich

Alle unsere Teigwaren sind 100% natdrlich und frei von Zusatzstoffen.

Die Vorteile:

«blanchiert» — «al dente» — mit Extra-Biss
ein Schweizer Klassiker fiir anspruchsvolle Geniesser
e Zartim Biss o Festim Biss
» Bei Gasten bestens bekannt » Intensiv im Geschmack

und beliebt » Nimmt beim Kochen ca. 30%

» Diverse Rezepturen erhaltlich an Gewicht zu

» Mit optimalem » Im Kochtopf in 4-5 Minuten
Preis-Leistungs-Verhaltnis zubereitet

o Im Kochtopf in 1-2 Minuten,

im Steamer in ca. 3 Minuten
zubereitet

Frischpasta al dente

Frischpasta blanchiert
7509 / Packung

10009 / Packung

schmackhaften Teigwaren und variabler Bissfestigkeit profilieren wollen.

SINDENE] el s Y et
. >, -. - / - e E-‘-.:' = "*
blanchiert : : = S
: ‘\I/’ S
Steamer

-r_ "
- . - - PEm S = = - - -
L= v = - 5 3 £l :- -
e
% - . Basissortiment 3
Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung | Stiick- Fillungs- [ Hinweis
und Hauptzutaten gewicht anteil
1013066  Tortelloni Ricotta Spinat 5x1.0kg  =12g € 3%
L3 Ricotta, Spinat, Frischkdse, Hartkdse ’
1013068 Ravioli Rindfleisch 5x1.0kg  =Tig € 5% n
Rindfleisch, Mozzarella, Ricotta, Tomaten, Thymian, Rosmarin 100%
Rindfleisch
1013070 Tortelloni Rindfleisch 5x1.0kg  =12q € 35% n
Rindfleisch, Gemse, Petersilie, Zwiebeln 100%
Rindfleisch
b
F. - 1013069 Ravioli Spinat 5x1.0kg  =11g € 5%
o == Spinat, Ricotta, Mascarpone ’
ﬁ 1013071 Tortelloni Kase 5x1.0kg =129 € 3B%
- ' Grana Padano, Frischkdse, Ricotta, Aceto Balsamico
_z 1013065  Tortellini Tricolore Basilikum 5x1.0kg  5-6¢ @ %%
k Ricotta, Kase, Basilikum ’
. > 1016077 Ravioli Steinpilze 5x1.0kg  =Tig € 5%
. = Steinpilze, Champignons, Ricotta, Frischkdse, Petersilie ’ y
-
= ‘ =

Sralso-nspg_zialltaten

- ArtlkeINr Bezelchnung Verpackung | Stiick- Fillungs- | Saison Hinweis
und Hauptzutaten gewicht anteil

= 1013074 Fiori Spargel 5x1.0kg =129 @ 55% | Marz—Mai
Spargeln weiss und grin, Frischkdse, Rahm

Frischkdse, Zitronen, Mascarpone, Ricotta

1013076 Fiori Kiirbis 5x1.0kg  =T2g @ 55% |Sept—Dez
Kirbis, Salbei

= 4
1013075  Fiori Ricotta Zitrone 5x1.0kg  =12g @ 55% |Juni-Aug ’

9013077 Fiori Wild* 5x1.0kg =129 @ 55% |Sept—Nov
Hirschfleisch, Cranberrys, Karotten, Cayennepfeffer, Thymian

1013078 Fiori Rauchlachs 5x1.0kg =129 @ 55% | Nov-Jan
Rauchlachs, Créme fraiche, Dill, Petersilie

*Enthalt: Alkohol « Herkunft Hirsch: Europa/Neuseeland



Frischpasta

al dente

| !Frischpasta ' Beilagen

~ Kunden:innen schatzen ein abwechslungsreiches und frisches Angebot. Punkten

-:__—‘ = a I d e nte : GeW\ChtSZUﬂahme ~ Sie bei Ihren Gasten mit den beliebten und genussvollen Beilagen von Pastinella. —
— 0 bem Kochen |

—— == —

Sortiment

Artikel Nr. | Bezeichnung Unser Verpackung | Stiick- Fillungs-
und Hauptzutaten Partner gewicht anteil

Beilagen

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung Saison Hinweis
und Hauptzutaten

1013054 Tortelloni Ricotta Spinat 6x750g  =9g € 3% 1000033 Eierspatzli blanchiert 5x1.0kg
——— e Ricotta, Spinat, Frischkdse, Hartkase ’ Hartweizen, Eier ’
1013052 Tortelloni Rindfleisch 6x7509 =9g € 3% 1003970  Eierspatzli blanchiert 5x2.0kg
Rindfleisch, Gemuse, Krauter 100% Hartweizen, Eier ’
Rindfleisch
1000034  Gnocchi VEGAN 5x1.0kg y
1013049 Tortellini Rohschinken 6x7509 ~3.5¢ @ 29% Kartoffeln, Weizenmehl
Rohschinken «San Pietro», Ricotta, Hartkdse W‘ 100%
Schweine- 1008 746 Schupfnudeln* blanchiert 5x1.0kg ’
1 . .
103055  Mezzelune Steinpilze 6x750g  ~9g € 35% Kartoffeln, Weizenmehl, Eier
Steinpilze, Champignons, Ricotta, Frischkdse, Petersilie ’ 1000037 Tagliatelle 6mm 6x500g ’
-~~~ 1013057 Mezzelune Basilikumpesto 6x750g ~9g € 35% ' ” Hartweizen, Eier
» Hartkdse, Zwiebeln, Basilikum, Petersilie, Knoblauch ’ 1000039 Tagliolini 2mm 6x500g
S Hartweizen, Eier ’
3004030  Trofie VEGAN 8x1.0kg y
Hartweizen B
= "
— e 3004031  Orecchiette VEGAN 8x1.0kg y
e n g T e s Hartweizen
ey ——— ) — e
1013094  Gnocchi Barlauch blanchiert 5x1.0kg Marz—Mai
# Kartoffeln, Eier, Barlauch ’
1013096  Gnocchi Kiirbis blanchiert 5x1.0kg Okt—Dez
" Kartoffeln, Eier, Kirbis ’

* Eier aus Bodenhaltung

¢ o | 4
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