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PLAISIR DAUTOMNE

No. darticle Poids Emballage Unité

Terrine de holets

1000819 1.3 kg vac 1=

Bolets, vin blanc et épices sont le secret de cette terrine aromatique.

Terrine de chevreuil

1000785 1.3 kg vac 1=

Cette terrube a la viande de chevreuil est un véritable délice. Le vin rouge, les morceaux de
pommes et les pistaches lui conférent cette note particuliere.

Terrine de cerf Diana aux noisettes

1007494 1.3 kg vac 1=

Une terrine de cerf rustique avec des noisettes grillées, du vin rouge et des épices.
Un délice pour les sens.

Terrine de gibier

1000771 1.3 kg vac 1=1

Viande de ligvre et de cerf marinée, aux parfums exquis de porto, de légumes et d'épices.

@ ZTerrines Patés vac. Papier de soie % Réfrigére

Durabilité : 25jours : 14jours 10 jours Température : max. 5 °C
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No. d’article Poids Emballage Unité

Paté aux champignons apéro

1012804 500 g vac 1=

Un subtil mélange de champignons des bois soigneusement sélectionnés, enrobé d'une farce de
viande épicée, le tour relevé d'une bonne dose de Brandy. Parfait pour I'apéritif!

Paté de gibier aux champignons forestiers

1009569 1.0 kg SP =1

Une farce crémeuse de viande de cerf, de porc et e chevreuil qui enveloppe un hachis de
champignons forestiers frais. Délicatement épicé avec du thym et und prise de poivre.

Paté de gibier aux champignons forestiers

1009567 150 g vac 1=

Paté de cerf aux marrons

1000786 1.0 kg SP 1=1

Un délicieux médaillon de marrons caramélisés et de groseilles rouges dans une farce de viande
de cerf, de porc et de cheuvreuil. La gelée de groseilles rouges y met de la couleur.

Pateé de cerf aux marrons

1000800 150 g vac 1=

Patée d’automne a la courge

1013888 150 g vac 1=

La farce composée de courge, de viande de porc et de veau se marie parfaitement avec la gelée
de jus d'orange et de miel.

@ %Terrines Patés vac. Papier de soie % Réfrigéré

Durabilité : 25jours : 14jours 10 jours Température : max. 5 °C



