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Pastinella
begeistert & iberrascht
Pasta-Kenner in der

Gastronomie

GefUllte Pasta ist traditionell die Kernkompetenz von Pastinella. Seit 30 Jahren
produzieren wir diese Konigsdisziplin der Teigwaren zu 100% in Oberentfelden im
Kanton Aargau, im Herzen der Schweiz.

Ausgewahlte Zutaten, raffinierte Rezepturen und moderne Herstellungsprozesse
verleihen unserer geflllten Pasta ihren einzigartigen Geschmack. Doch das wahre

- Genussgeheimnis liegt in unserer Leidenschaft fir das kulinarische Handwerk. Mit

- Gespur, Fantasie und Geschick ‘entwickeln unsere K&che immer wieder Kreationen,
die sowohl die hohen Erwartungen von Feinschmeckern als auch die Convenience-
Bedurfnisse der modernen Gastronomie erfullen.

Unsere neuen, verbesserten Fullungen basieren auf natdrlichen und lokalen
Rohstoffen. So verwenden wir beispielsweise Rapsol, um Palmal aus Ubersee zu
vermeiden, und verzichten konsequent auf kinstliche Zusatzstoffe. Fir unsere
bissfesten Teige verarbeiten wir ausschliesslich Eier aus Freilandhaltung.

Als Erweiterung zu unseren geflllten Pasta Spezialitaten bietet Pastinella ein breites
Sortiment hochwertiger Beilagen und feiner Teigwarenfertiggerichte an.

Das Pastinella-Versprechen
fur bewussten Pasta-Genuss:

Hergestellt in der Schweiz mit Liebe zum 9
Handwerk ¢ )

Voller Geschmack dank frischer und
ausgewahlter Rohstoffe

100% naturliche Zutaten — frei von Geschmacks-
verstarkern und Konservierungsstoffen

Eier aus Freilandhaltung

Geringer Salzgehalt und Einsatz hochwertiger Fette

Pastinella ist FSSC-22000-zertifiziert (Food Safety System Certification)
und verpflichtet sich zur Einhaltung der Standards fur
Lebensmittelsicherheit in der Nahrungsmittelproduktion.

Vegetarisch

Vegan

+

Schweizer
Fleisch
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Tiefkihlpasta

Tiefgekihlte Pasta
Qualitat vom Feinsten

Frische, Vielfalt und Qualitat auf Vorrat —
das bieten unsere Tiefkiihlteigwaren

Dank moderner Schockkdhlung und dem Verzicht auf die Pasteuri-
sierung behalten unsere tiefgekihlten Teigwaren die typischen
Qualitatsmerkmale frischer Produkte. Der natdrliche Geschmack

und die Struktur der hochwertigen Zutaten bleiben erhalten. Die Pasta
behalt den Biss, selbst bei langerer Stehzeit im Bain-Marie.

So geniessen Ihre Gaste immer die bestmdgliche Qualitat.

Die Vorteile:

r GeSChmac

st er k jeder Kreation,

ank hoChWert,‘ger Zutaten » Lange Lagerung der Produkte ohne Qualititseinbussen:

Aussehen, Geschmack, Konsistenz und Nahrwerte der Teigwaren
bleiben frisch wie am ersten Tag.

u
nd schonender Verarbeitung

» 100% natiirlich: frei von Konservierungsstoffen und
Geschmacksverstarkern: Unser Pastinella-Versprechen gilt gerade
auch fur das Tiefkihl-Sortiment.

» Bissfestere Konsistenz: ohne Pasteurisierung behalt der Teig
den Biss auch im Bain-Marie.

» Individuelle Portionierbarkeit, hohe Flexibilitat und
100%-ige Kalkulationssicherheit: dank der IQF Technologie
entnehmen Sie unseren Verpackungen immer nur die gerade
bendtigte Menge.

» Einfache, rasche und flexible Zubereitung in modernen
Kiichengeraten: dank Vorgarung kurze Regenerationszeit.

» Liefersicherheit: die Produkte sind das ganze Jahr lieferbar,
professionelle Logistik- und Vertriebspartner garantieren eine
lGckenlose TiefkUhlkette.




Tiefkihlpasta

FUr diese geschmacksintensiven Pasta-Kreationen, hergestellt nach den
hohen Massstaben der SwissnesssGesetzgebung, verwendet Pastinella
nur ausgewahlte Rohstoffe. Diese beziehen wir vorwiegend im Inland
von kleinen, regionalen Herstellern.

So verwenden wir fur die Fillungen Eringer-Rindfleisch aus dem Wallis
und Champignons aus Wauwil, wahrend die Freilandeier fUr den Teig
aus dem Schweizer Mittelland stammen.

Das Ganze verarbeiten wir zu einer einzigartigen Ravioliform («Triondo»).

Die Vorteile

» Hoher Fdllungsanteil — deutlich Gber 50%

o Geschmacksintensive, cremige und
stUckige Fullungen

» Bissfester Teig mit hohem Eieranteil (20%)

» Weitgehend Rohstoffe aus nachhaltiger
Schweizer Produktion

e 100% naturlich — ohne jegliche
Zusatzstoffe

5

» 100% Schweizer Freilandeier und

Schweizer Fleisch
|

| Signature Syisse
2 kg / PaCkUng
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Unsere Fullungs-
Partner anteil
1013547 Triondo Ricotta Spinat 2x2.0kg ca.ldg @ 55%
Spinat, Ricotta, Mascarpone ’
1013548 Triondo Eringer-Rindfleisch* . 2x2.0kg ca.ldg @ 55%
Eringer-Rindfleisch, GemUse, Tomaten, Rotwein
0
Rin1gf(1)e/iosch
1013549  Triondo Appenzeller* Appenzellerst | 2% 2.0kg ca.l4g @ 55%
Appenzellerkse, Ricotta, Weisswein I
1013550 Triondo Pilz* : 2x2.0kg ca.ldg @ 55%
Steinpilze, Mascarpone, Champignons, Weisswein ’
1013551 Triondo Frischkdse Krauter 2%2.0kg ca.ldg @ 55%
Frischkdse, Mascarpone, Ricotta, Petersilie, H ’
Schnittlauch, Oregano NapfWViich
i
? 1013552 Triondo Randen 2x20kg  ca.l4g @ 55%
| Randen, Frischkdse, Zwiebeln u ’
’ l NapfMiich
,l"' © 1013553 Triondo Basilikum 2x20kg  ca.l4g @ 55%
. ’ - Ricotta, Mascarpone, Frischkase, Basilikum H ’
f % NapfMiich
o] 1013554 Triondo Tomaten Mozzarella 2x2.0kg ca.l4g @ 55%
’ I . Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Ricotta, Basilikum ’
‘-Q [ . 1013555 Triondo Jersey Blue Baumnuss e B 2x2.0kg ca.ldg @ 55%
e i O 1| Kase, Frischkase, Créme fraiche, Birnen, Stadtlichisi ’
b F Jersey Blue (Blauschimmelkase), Baumniisse
a
L / B 1013572 Triondo Papet Vaudois* 2x2.0kg ca.l4g
L Lauch, Saucisson, Kartoffeln, Kase, Weisswein
’ |
L]
L o
| azbé“f;' 1016196 Triondo Luganighe Arrabbiata*
i ~ Luganighe, Kése, Tomaten, Peperoni, Peperoncini
1
Triondo cun Capuns
Ricotta, Blattmangold, Salsiz, Kase
1 a%*{’;' 1016 252 Triondo Rohschinken
Ricotta, Rohschinken «San Pietro», Mascarpone,
Parmesan
* g L g v
: _,
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Topf Steamer
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ca. 4 Min.  ca. 4 Min.
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1013579 Girasoli Rauchlachs <DW 2x2.0kg ca.18g @ 55%
Rauchlachs, Créme fraiche, Zwiebeln, Dill Dyhrberg
1016151 Ravioloni Triiffel 2x175kg  ca.18g @ 5%

Ricotta, Mascarpone, Triiffel

3 == A F e a%‘.f;' 1016195  Girasoli Ziegenkdse Honig 2x2.0kg ca.18g @ 55%
; f_i:l. i - . ' : A — Ricotta, Ziegenweichkdse, Bienenhonig, Rosmarin

‘sinfonien

1013573  Girasoli Barlauch
Barlauch, Kartoffeln, Zwiebeln

Marz—Mai

Hergestellt aus auserlesenen Premiumzutaten sind diese Produkte

! . ] X : Girasoli Spargel Rohschinken Pl | 2%2.0kg ca.18g @ 55% |Mérz—Mai
dlg kulma.ﬂsche Krénung unseres Sortiments. . Spargeln weiss und grin, Quark, w
Bringen Sie noch mehr Abwechslung auf Ihre Speisekarte und Rohschinken «San Pietro» ; Schweine-

fleisch

Uberraschen Sie Ihre Gaste mit stets neuen Pasta-Kreationen.
Flr diese Produktreihe werden sich die Pastinella-Kdche durch
die Saisons und Festtage immer wieder frisch inspirieren lassen.

Agnolotti Zitrone
Frischkdse, Mascarpone, Ricotta, Zitronen

2%2.0kg ca.18g Juni-Aug

1016150 Ravioloni Wild* 2x175kg  ca.18g @ 55% |Sept—Nov
Hirschfleisch, GemUse, Rotwein, Wacholder,
Cranberrys

1013577 Girasoli Kiirbis 2x2.0kg  ca.18g @ 55% |Sept—Nov
Kirbis, Zwiebeln, Salbei

. 103578 Agnolotti Wolfsbarsch Zitrone 2x2.0kg ca.18g @ 55% |Dez—Feb
Ricotta, Wolfsbarsch, St.-Petersfisch, Kartoffeln,
Zitronen

“Enthalt: Alkohol » Herkunft Hirsch: Europa/Neuseeland

Die Vorteile

Hoher Fullungsanteil — deutlich Gber 50%

Exklusive Premiumzutaten fUr besten
Geschmack

Geschmacksintensive, cremige und stickige
Fullungen

Bissfester Teig mit hohem Eieranteil
Eier aus Freilandhaltung
100% natdrlich — ohne jegliche Zusatzstoffe

Attraktive Grossformen fir schone
Tellerprasentation



Tiefkihlpasta

Vegan

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung
und Hauptzutaten

=

L e

Fillungs-
anteil

- l\ll,
Topf Steamer
ca. 4 Min.  ca. 4 Min.

1013566 Medaglioni Spinat Zitrone 3x1.0kg  12-14g p
Spinat, Kartoffeln, Sonnenblumenkerne, Zitronen
1013567  Medaglioni Karotten Krauter 3x1.0kg  12-14g ¢ 5% Y
Karotten, Zwiebeln, Petersilie
Kom Drom |SSI DSE 1013568  Medaglioni Grillgemiise 3x10kg  12-14g @ 55% -
Zucchetti, Auberginen, Peperoni, Zwiebeln, Tomaten, Krauter
verbl ndung von Gen uss 1013569  Medaglioni Beluga-Linsen Teig mit Chia-Samen 3x1.0kg  12-14g ¢ 55% Y

Karotten, Lauch, Zwiebeln, Linsen, Tomaten, Quinoa

und bewusster Ernihrung |

| .- -
Gluten- und laktosef 'i‘

Ob frei von Gluten und Laktose, vegan oder bio: «Care»-Pasta ist die schmackhafte

erpackung| Stiick-

i Artikel Nr. | Bezeichnung Vi
und Hauptzutaten

gewicht

Fillungs-
anteil

Natur gleichermassen respektiert

kulinarische Alternative fur jedes Bedurfnis. Als fihrender Spezialist im Bereich | 1013559 Fiori Ricotta Spinat 3x10kg  12-14g @ ’
gefiillte Pasta bietet Pastinella mit seinen «Care»-Pastakreationen innovative Lésungen | Maismehl, Reismeh, Spinat, Ricotta laktosefrei
fUr anspruchsvolle Kunden, ohne Verzicht beim Genuss. | 1013560 Fiori Tomaten Mozzarella 3x10kg  12-14g @ 53%

| Maismehl, Reismehl, Mozzarella laktosefrei, getrocknete Tomaten, @ ’
Vegan Gluten- und laktosefrei Bio Aceto Balsamico
Vegane Erndhrung ist voll im Trend.  Als europdischer Pionier gluten- Neu im Sortiment von Pastinella 1013561 Fiori Rindfleisch 3x1.0kg  12-14g @ 53% n
Sie steht fUr das BedUrfnis nach einem  und laktosefreier Pasta bietet finden Sie auch Bio-Teigwaren., Diese Maismehl, Reismehl, Rindfleisch, Tomaten, Ricotta laktosefrei, @ ar
bewussteren, ethisch motivierten Pastinella diese Spezialitat exklusiv Produkte sind eine konsequente Gemise Rindfleisch
Lebensstil. Entdecken Sie unsere neuen  an. Unsere innovativen und Umsetzung unserer Philosophie 1013562 Fiori assortierter Karton 3x1.0kg  12-14g @ 53% u
verfUhrerischen Pasta-Produkte aus trendgerechten Kreationen im und Strategie von Nachhaltigkeit. mit Fiori Ricotta Spinat, Fiori Tomaten Mozzarella, Fiori Rindfleisch @ -
hochwertigen, rein pflanzlichen Reis-Mais-Teig bieten vollen Mit unseren Bio-Teigwaren setzen Rindfleisch
Zutaten. Ob mit frischen Karotten Genuss in Geschmack und Biss. wir uns fUr eine dkologisch V(?ant— 1013563 Eierspatzli 10%0.3kg
oder proteinreichen Hulsenfrichten Diese Pasta ist die Alternative wortungsvolle Landwirtschaft ein, in { Maismehl, Reismehl, Eier @ ’
wie Belugalinsen: Die vielféltigen fur Menschen mit Glutenunver- der das Wohl von Mensch, TiTr und ! ] 103564 Gnocchi 10x0.3kg

Flllungen sind eine begeisternde traglichkeit.

Kartoffeln, kann Spuren von Milch enthalten

kulinarische Uberraschung fir alle

wird. Entdecken Sie authent|5,| hen
Gaste.

und puren Pasta-Genuss.

Bezeichn'ung
und Hauptzutaten

Artikel Nr.

Die Vorteile

1013556 Bio Fiori Ricotta Spinat
Spinat, Ricotta, Frischkase

e Hoher Fillungsanteil (Uber 50%)

Verpackung| Stiick-

gewicht

12-14g

anteil

¢ 5%

FUIIunés; :

1013557  Bio Agnolotti Arrabbiata 3x1.0kg  ca.16g @ 55%
! ot e .. Tomaten, Peperoni, Zwiebeln, Frischkdse, Mozzarella, Peperoncini
» Cremige und stUckige Fillungen
1013558 Bio Fiori Frischkadse Krauter 3x1.0kg  12-14g @ 55%

Frischkdse, Ricotta, Zwiebeln, Petersilie, Schnittlauch, Oregano,

» Bewusst ohne Alkohol
Knoblauch

e Bio und glutenfrei:
100% Freilandeier im Teig




Tiefkihlpasta

<

Gut aus Tradition —
jetzt noch besser!

Gemass unserem standigen Streben, Bewahrtes immer
an die neuesten Anspriche anzupassen, wurden alle
Rezepturen grundlegend Uberarbeitet und konsequent
verfeinert. Neben geschmacklichen Verbesserungen
setzen wir bewusst auf gesiindere Fette und reduzierten
Salzgehalt.

100% naturliche Zutaten garantieren ab sofort, dass
Ihre Gaste reinen Geschmack geniessen kdnnen.
Die traditionellen Pasta Formen — kombiniert mit
klassischen Fullungen — Uberzeugen kleine und grosse
Pasta-Liebhaber aller Gusto und Generationen.

Die Vorteile

& 100% natlrlich — ohne jegliche Zusatzstoffe
» Bewusst ohne Alkohol
o 100% Freilandeier und Schweizer Fleisch

« Traditionelle Formen und klassische
Fallungen fir hochste Akzeptanz

o Hohe Kochstabilitat dank Eierteig

-
—

12

Artikel Nr.

Bezeichnung
und Hauptzutaten

‘_
— R

Topf Steamer

ca. 3 Min.  ca. 3 Min.

S

Ohne Alkohol

Verpackung| Stiick- Fillungs- [ Hinweis
gewicht | anteil

1013535  Tortelloni Ricotta Spinat 3x20kg  10-12g @ 3%
Ricotta, Spinat, Frischkdse, Kdse ’
1013536 Tortelloni Tricolore Ricotta Spinat 3x20kg  10-12g @ 3%
Ricotta, Spinat, Frischkase, Kdse ’
1013537 Tortelloni Rindfleisch 3x2.0kg  10-12g € 3% 5
Rindfleisch, Tomaten, Gemise u
% |
'1 Rin'Jgf‘l)e/iosch
1013539 Tortelloni Tricolore Rindfleisch 3x20kg  10-12g @& 35%
Rindfleisch, Tomaten, Gemiise n
100%
Rindfleisch
1013540 Ravioli Spinat 3x2.0kg  10-12g @ 45%
Spinat, Ricotta, Mascarpone ’
1013542 Tortelloni Kase 3x2.0kg  10-12¢ @ 3%
Grana Padano, Ricotta, Frischkdse, Aceto Balsamico
1013543 Mezzelune Pilz 3x2.0kg  10-12g ¢ 3%
Steinpilze, Champignons, Ricotta, Kase ’
1013544 Mezzelune Frischkdse Krauter 3x2.0kg  10-12¢ @ 35% !
Frischkdse, Mozzarella, Petersilie, Basilikum, Schnittlauch 1
1013570 Ravioli Ratatouille 3x20kg  10-12g @ 45%
Tomaten, Zucchetti, Peperoni, Auberginen, Ricotta, Basilikum, Thymian, ’
Oregano
1013545  Ravioli Krduter-Pesto 3x20kg  10-12g @ 45%
Kase, Zwiebeln, Basilikum, Petersilie ’
1013546 Mezzelune Tomaten Mozzarella 3x2.0kg  10-12g € 3%
= Tomaten, Mozzarella, Kase, Zwiebeln, Knoblauch ’
1013571 Mezzelune Rucola 3x20kg  10-12g @ 35%
Ricotta, Rucola, Grana Padano
azbé*{);' 1016198 Tortelloni Schinken 3x20kg  10-12g @ 3% u

Schinken «Puccini», Ricotta, Kase

13

Tradition

Teigwarengerichte
auf Seite 14
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Pfannengerlchte
i prok e e . Al i B ot I et -
3 p— o . = . o d Hauptzutat
und praktische Pfannengerichte. Als marktfihrender Teigwarenspezialist in der L
el : d . : 3003689 Alplerspatzli* 2x2.5kg #
/’_,_,Sehvvéi,’setzten wir wie gewohnt auf Produkte, welche sich durch kompromisslose @ Spatzli, Emmentaler, Zwiebeln «/5

Qualitat auszeichnen. Die beliebten Rezepturen sind die ideale Erganzung ihres
3003650  Penne all'Arrabbiata Pompei 2x2.5kg —
@ W Penne, Tomaten, Peperoni, Zwiebeln, Olivendl y T

Teigwarensortiments. =
~ 3003691 Alplermagronen 2x2.5kg — —

@ . Magronen, Kartoffeln, Rahm, Zwiebeln, Kase W -

3003652 Spatzlipfanne nach Farmer Art* 2x2.5kg — ——

Knopfli, Spinatspatzli, Spinat, Pilze, Broccoli, Karotten, ’ D=

Zwiebeln W S

h 3003693  Gnocchipfanne Roma* 2x2.5kg — ——
@ Gnocchi, Karotten, Pouletfleisch, Bohnen, Broccoli m -
3003715 Frihlingspfanne mit Schupfnudeln* 2x2.5kg — ——

@ ¥ Schupfnudeln, Karotten, Bohnen, Kefen, Champignons ’ @ -

*Eier aus Bodenhaltung

ey und pfannenfertig

Ofengerichte

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung
und Hauptzutaten

3003650  Lasagne Spinat Ricotta* 24x330g
Spinat, Ricotta, Rahm, Zwiebeln

Hinweis | Zubereitung

220°C]

3003651  Lasagne Gemiise* 24x330¢
Gemse, Rahm, Kase ’ oo
220°C]

3003652 Lasagne Bolognese* 24x330¢
Rindfleisch, Tomaten, Zwiebeln, Kase

Frihlingspfanne
mit Schupfnudeln

100% =
,\ﬁ . Rindfleisch

3003391 Cannelloni Ricotta Spinat 3x2.0kg

. .
II i & Ricotta, Spinat, Zwiebeln 3 x40 Stk. e
2 220°C]
- 3003392 Cannelloni Rindfleisch 3x2.0kg
‘1 Rindfleisch, Tomaten, Karotten, Zwiebeln, Basilikum 3% 40 Stk. H o
| 100% =L
Rindfleisch

I|| : ; - ; w r de”ha|tLJ by

Penne all'Arrabbiata Spatzlipfanne
Pompei nach Farmer Art

Die Vorteile T0) .
\\\' (rew fr-gj'

» Freie Portionierbarkeit + kein Abfall = sichere Kalkulation

vels
» Schnelle, vielfdltige und einfache Zubereitung A“"\'m\"\'“” Vzr\mu-(S"
» Rezepturen mit hochster Akzeptanz = Umsatzpotential _ avinstiger E“\\mu-(:s‘?mﬁ

» Servierbereit — mit Méglichkeit zur Individualisierung

e Ohne Alkohol und Schweinefleisch — fir alle Zielgruppen auf Seite 16

.

. 3 - » . , - Tradition Beilagen
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Topf Steamer

ca.3Min. ca. 3 Min.

Beilagen = Qualitat und Geschmack

o [
Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung Saison zu m klel neren Prels
und Hauptzutaten

1073689 fa':;?f‘;'l‘n' FEJIeefr'ffe't 2x20kg Nur Géste, die wiederkommen, sind Garant fur
Ihren Erfolg. Deshalb setzt Pastinella auch bei

1013687  Gnocchi Basilikum 2%2.0kg Juni-Aug y y .
Kartoffeln, Eier, Basilikum ’ diesen Produkten in Kleinformaten auf

017625 Gnocchi Kiirbis 2220k Sept—Nov J 100% Na".turllchkelt und Fullungeﬁ m|F einem
Kartoffeln, Eier, Kurbis ’ ausgepragten Geschmack. Der Eierteig ist eine

Marktexklusivitat. Geben Sie sich nicht mit

3001360 Schupfnudeln* 2x2.5kg . .
" weniger zufrieden.

Kartoffeln, Weizenmehl, Eier

i 3003669 Eierspéatzli* 2x2.5kg
2 Weizenmehl, Eier, Hartweizen ’

Spinatspatzli* .
Weizenmehl, Eier, Spinat, Hartweizen ’

.il'rl i =i £ . 4 B gyl
”‘.’ o :- Lan " y T ~ *Eier aus Bodenhaltung Ohne Alkohol
Lk ¥ T - Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung| Stiick- Fillungs- | Hinweis
und Hauptzutaten gewicht | anteil
1013581 Tortellini Ricotta Spinat 1x10kg 5-6 G 24% Big Box
Ricotta, Spinat, Kdse ’
1013582 Tortellini Rindfleisch 1x10kg  5-6g © 1% Big Box
;3 - Rindfleisch, Gemise, Tomaten, Ricotta, Krauter n
- 100%
Rindfleisch
1013583 Tortellini Kdse 1x10kg 5-6g € 24% Big Box

Ricotta, Kase, Mozzarella

1013686 Tortellini Tricolore Basilikum 1x10kg 5-6g @ 24% Big Box
Ricotta, Kase, Basilikum

1013584 Cappelletti Tomaten Mozzarella 1x10kg 5-6¢g € 3x% Big Box
Tomaten, Mozzarella, Ricotta, Basilikum

1013585  Cappelletti Pilz 1x10kg 5-6¢ ¢ 3% Big Box
Champignons, Steinpilze, Ricotta, Kase

NN NN

Die Vorteile

» 100% natlrlich — ohne jegliche » Traditionelle Formen und klassische
Zusatzstoffe Fallungen fdr hochste Akzeptanz
& Bewusst ohne Alkohol » Hohe Kochstabilitat dank Eierteig

e 100% Freilandeier
und Schweizer Fleisch
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Frischpasta

Frische Pasta
Purer Geschmack

Teigwaren bereichern als beliebter Evergreen jedes MenU! Die gefullten
Teigwaren trumpfen mit den unzahligen Fullungsvariationen, die
Beilagen mit vielfaltigen Kombinationsmaglichkeiten. Zur blanchierten
Pasta greift, wer sich eine unkomplizierte Zubereitung winscht. Die
Al-dente-Qualitat eignet sich fUr Betriebe, die sich mit ausserordentlich
schmackhaften Teigwaren und variabler Bissfestigkeit profilieren wollen.
Alle unsere Teigwaren sind 100% natdrlich und frei von Zusatzstoffen.

Die Vorteile:

«blanchiert» — «al dente» — mit extra Biss
ein Schweizer Klassiker fiir anspruchsvolle Geniesser
e Zartim Biss e Festim Biss
» Bei Gasten bestens bekannt e Intensivim Geschmack

und beliebt « Nimmt beim Kochen ca. 30%
» Diverse Rezepturen erhaltlich an Gewicht zu
» Mit optimalem e Im Kochtopf in 4-5 Minuten

Preis-Leistungs-Verhaltnis zubereitet

» Im Kochtopf in 1-2 Minuten,
im Steamer in ca. 3 Minuten
zubereitet

7

“Pasta blanchiert
1000g / Packung

Frischpasta al dente
7509 / Packung




Frischpasta
blanchiert

Frischpasta
al dente

P~ S -
K,

Topf Steamer

1-2 Min. ca. 3 Min.

Frischpasta - - -, Frischpasta
blanChiert = al dente 30% Gewichtszunahme

beim Kochen

s” ” = _B_a5|ssort|ment ‘ Basissortiment .

Bezeichnung Verpackung Stlick- Fillungs- | Hinweis . Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung| Stiick- Fillungs-
und Hauptzutaten gewicht anteil 3 : 8 und Hauptzutaten gewicht anteil

1013066  Tortelloni Ricotta Spinat 5x1000g =12g € 35% 1013054 Tortelloni Ricotta Spinat 6x7509 =9g € 3%
Ricotta, Spinat, Frischkdse, Hartkdse 1 Ricotta, Spinat, Frischkdse, Hartkase ’
1013072 Tortelloni verdi Ricotta Spinat 5x1000g =12g € 35% -
Ricotta, Spinat, Frischkase, Hartkise ’ 1013052 Tortelloni Rindfleisch 6x750¢ =9g € 3% u
Rindfleisch, GemUse, Krduter
103068 Ravioli Rindfleisch 5x1000g ~9-10g @ 40% Rindieich
Rindfleisch, Mozzarella, Ricotta, Tomaten, Thymian, Rosmarin n

100% 1013049 Tortellini Rohschinken
Rindfleisch Rohschinken «San Pietro», Ricotta, Hartkase

6x750g  =~3.5g € 2%

1013070 Tortelloni Rindfleisch 5x1000g =12g € 3%
Rindfleisch, Gemise, Krauter u -
3 Rl 4 S - 1013055  Mezzelune Steinpilze 6x7509 =~9g € 3%
: - - 103069 Ravioli Spinat 5x1000g  ~9-10g ¢ 9% Steinpilze, Champignons, Ricotta, Frischkase, Petersilie
L _;."l Spinat, Ricotta, Mascarpone ’
.y : P , e = 1013057 Mezzelune Basilikumpesto 6x750g  =9g € 35%
1m0/ Tortelloni Kase 5x1000g  ~12g € 3% Hartkase, Zwiebeln, Basilikum, Petersilie, Knoblauch
i Grana Padano, Frischkase, Ricotta, Aceto Balsamico
1013065  Tortellini Tricolore Basilikum 5x1000g =5-6g @ 4% ?’zt’éi’gl 1016194 Tortelloni Kdse 6x750g  =9g € 3%
Ricotta, Kase, Basilikum Grana Padano, Frischkase, Ricotta, Aceto Balsamico

1016077 Ravioli Steinpilze 5x1000g =T1g € 3%

L) Steinpilze, Champignons, Ricotta, Frischkase, Petersilie ’ @

'S_aisonSpeziaIitéten

Bezeichnung Verpacku
und Hauptzutaten

Fiori Spargel 6x7509
Spargeln weiss und griin, Frischkdse, Rahm

= 1016078 Tortelloni getrocknete Tomaten 5x1000g =T11g @ 35%
Getrocknete Tomaten, Mozzarella, Ricotta, Zwiebeln, Krduter

Fillungs- | Saison
gewicht anteil P .‘

=12g @ 55% | Marz—Mai

1013 058

Saisonspezialitaten

Artikel Nr. | Bezeichnung Verpackung Stilick- Fillungs- | Saison Hinweis
und Hauptzutaten gewicht anteil

1013059 Fiori Zitrone Thymian 6x7509 =12g @ 55% |Juni-Aug
Ricotta, Frischkase, Zitronen, Thymian

1013074 Fiori Spargel 5x1000g  =12g @ 55% [Mérz—Mai T ,
Spargeln weiss und griin, Frischkase, Rahm 1013 060 Florhl Kurblhs 6x750¢ =~12g @ 55% | Sept—Nov
= Kirbis, Salbei
== 1013075 Fiori Ricotta Zitrone 5x1000g =129 @ 55% |Juni-Aug o ,
Frischkase, Zitronen, Mascarpone, Ricotta ’ 1013 061 Fiori Randen 6x7509 =129 ¢ 5% Dez-Feb
Randen, Frischkdse, Zwiebeln, Apfelessig
1013076 Fiori Kiirbis 5x1000g =129 @ 55% | Sept—Nov
Kirbis, Salbei ’
T — 013077 Fiori Wild* 5x1000g  ~12g € 55% | Sept—Nov
—_ ¥ i Hirschfleisch, Cranberrys, Karotten, Cayennepfeffer, Thymian
1013078 Fiori Rauchlachs 5x1000g =12g @ 55% | Okt-—Dez
3 Rauchlachs, Créme fraiche, Dill, Petersilie

*Enthalt: Alkohol « Herkunft Hirsch: Europa/Neuseeland
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Kunden schatzen ein abvvechslungsrelches und- frlsches Angebot Punkten Sie bei
‘Ihren Gasten mit den beliebten und-genussvollen Be|lagen von Pastinella.

Beilagen

Eierspatzli blanchiert
Hartweizen, Eier

Eierspatzli blanchiert
Hartweizen, Eier

Gnocchi
Kartoffeln, Weizenmehl

Schupfnudeln* blanchiert
Kartoffeln, Weizenmehl, Eier

Tagliatelle 6 mm
Hartweizen, Eier

Tagliolini 2mm
Hartweizen, Eier

Trofie
Hartweizen

Orecchiette
Hartweizen

Gnocchi Barlauch blanchiert x Mérz—Mai
Kartoffeln, Eier, Barlauch

Gnocchi Basilikum blanchiert Juni-Aug
Kartoffeln, Eier, Basilikum

Gnocchi Kiirbis blanchiert
Kartoffeln, Eier, Kiirbis

Pasta-Saucen
Sauce Tomate Im Stehbeutel

Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Krauter 4x1.0kg

Sauce Pesto Genovese Im Stehbeutel
Olivendl, Basilikum, Pinienkerne, Extrahartkase 4x1.0kg
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