ORIOR ist eine international tatige Schweizer Food & Beverage Gruppe, die
Handwerkskunst mit Pioniergeist verbindet und auf Unternehmertum und
starken Werten aufbaut. Die Genusswelt von ORIOR umfasst etablierte
Unternehmen und bekannte Marken mit filhrenden Positionen in wachsenden
Nischenmarkten im In- und Ausland.

Mit unermiidlichem Engagement streben wir nach Einzigartigkeit und bester
Qualitdit, um Konsumentinnen und Konsumenten immer wieder mit
kulinarischen Erlebnissen zu Uberraschen. Daflir steht unser Anspruch:
Excellence in Food. Die ORIOR Gruppe ist an der Schweizer Bérse kotiert.

Flr Le Patron in Bockten (BL) suchen wir per sofort oder nach Vereinbarung einen
belastbaren, robusten und engagierten

Linienfiihrer/Koch 100% (w/m)

Deine Hauptaufgaben:

e Herstellen von unseren hochstehenden Convenience-Gerichten nach Rezeptur

e Bedienen, Einrichten und Steuern der modernen Produktions- und
Verpackungsmaschinen

e Probleme erkennen und Stérungsbehebung sicherstellen

e Verantwortlich fiir die zugeteilten Arbeitsprozesse

e Einhalten der Hygienerichtlinien sowie Qualitdtsvorgaben nach ISO und IFS

Dein Profil: Die Ausbildung im Bereich Lebensmittel oder im technischen Bereich
(z.B. Anlagenfiihrer EFZ, Lebensmitteltechnologe EFZ; Koch/zur Kéchin EFZ hast du
erfolgreich von Vorteil in einer Gross-/Produktionskiiche oder Gemeinschaftsga-
stronomie abgeschlossen. Du hast mind. 2 Jahre Berufserfahrung als Anlagenfiih-
rer in der Lebensmittelindustrie. Die Arbeit in einem grossen lebhaften Produk-
tionsbetrieb macht dir Freude und zudem bist du Friihaufsteher (Arbeitsbeginn in
der Regel um 6.00h). Du bist flexibel, besitzt eine schnelle Auffassungsgabe und
bist teamorientiertes, hygienebewusstes sowie exaktes Arbeiten gewohnt. Gute
Deutschkenntnisse, technisches Flair fiir unsere Produktionsmaschinen und PC-
Grundkenntnisse runden dein Profil ab.

Wir bieten dir eine vielseitige Stelle in einem lebhaften und erfolgreichen
Unternehmen mit einer attraktiven und trendigen Produktepalette. Es ist unser
Ziel, dass du dich bei uns personlich und fachlich weiter entwickeln kannst. Unser
kompetentes Convenience Team unter der Leitung von Sinan Berkyirek freut
sich auf dich!

Interessiert?

Deine Unterlagen in elektronischer Form und inkl. Angabe deines Wunschsalars
kannst du an folgende Email-Adresse senden: jobs@lepatron.ch. Bewerbungen
per Post werden nicht retourniert. Deine Ansprechpartnerin ist Frau Arzu
Orikaya. Homepage, LinkedIn, Facebook

ORIOR

EXCELLENCE IN FOOD
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http://www.lepatron.ch/de/jobs/
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