<<
SCHICHTWURFE

mit weifler Schokolade  *

Fiir ca. 45 Stick

* 7 Eier 6ripe M

* 1 Prise Salz

¢ 1 Vanilleschote

* 300 g weiche Butter + ¢twos £0r die Foom
* 200 g Zucker

* 150 ml Rum ¢rsotzWweise Orovigensod+
* 175 g Mehl universol

* 100 g Maisstarke

"+ 3TL Backpulver gestrichen

¢ 3 EL Zucker fiir den Rumsirup

* 200 g weifle Kuvertiire

* 10 g Kokosfett

1. Den Grill oder nur die Oberhitze des Backofens
auf 240°C aufdrehen (Umluft und Gas nicht geeignet).
Eine Kastenform (30 cm Lidnge) mit moglichst geraden
Seiten sehr gut fetten. ;

2. 5 Eier trennen. Eiweif3 und 1 Prise Salz mit den
Schneebesen des Handriihrgerites zu sehr steifem
Schnee schlagen. Kiihl stellen.

3. Vanilleschote langs aufschneiden, Mark herausscha-
ben. Vanillemark, Butter und Zucker mit den Schnee-
besen des Handriihrgerites cremig aufschlagen, bis
der Zucker gelost ist. Die beiden ganzen Eier einzeln
griindlich unterriihren. Dann Eigelbe im Wechsel mit
50 ml Rum griindlich unterriihren. Mehl, Stiarke und
Backpulver mischen, in 2 Portionen iiber die Eigelbmas-
se sieben und kurz unterriihren. Zuletzt den gekiihlten
Eischnee vorsichtig unter den Teig ziehen. 1

4. Etwa 3 EL Teig gleichméflig auf dem Boden der
Kastenform diinn verstreichen. Die Form auf den Grill-
rost des Backofens stellen und in ca. 20 cm Abstand zu
den Grillschlangen bzw. zur Ofendecke einschieben.
Teig ca. 2 Min. goldbraun grillen. Form herausnehmen,
wieder 3 EL Teig in der Form verstreichen und den Teig
unter dem heif3en Grill goldbraun backen. Den Vorgang
wiederholen, bis der ganze Teig aufgebraucht ist.

5.3 EL Zucker und restlichen Rum erhitzen. Schicht-
kuchen mit dem Rumsirup betrdufeln. Abkiihlen lassen.

6. Kuvertiire hacken und mit Kokosfett tiber einem
Wasserbad schmelzen. Kuchenrinder gerade abschnei-
den und den Kuchen in ca. 3 cm grofie Wiirfel schnei-
den. Kuchenwtirfel einzeln diagonal in die geschmolze-
ne Kuvertiire tauchen, auf ein Kuchengitter legen und
trocknen lassen.
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